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CONTRATO DE SUMINISTRO Y DISTRIBUCION DE LECHE, QUE CELEBRAN, POR UNA PARTE

EL SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE JALISCO, -
REPRESENTADO POR SU DIRECTORA GENERAL, LA MTRA. CONSUELO DEL ROSARIO -
GONZALEZ JIMENEZ, EN SU CARACTER DE DIRECTORA GENERAL, A QUIEN EN LO 4
SUCESIVO SE LE DENOMINARA COMO “DIF JALISCO” Y, POR LA OTRA PARTE, LA
SOCIEDAD COOPERATIVA DENOMINADA “COOPERATIVA DE PRODUCTORES DE LECHE
UNIDOS DE JALISCO, S.C. DE R.L. DE C.V.”, REPRESENTADA POR EL C. ROBERTO
GONZALEZ ROMO, EN SU CARACTER DE PRESIDENTE DEL CONSEJO DE ADMINISTRACION

CON FACULTADES DE REPRESENTANTE LEGAL, A QUIEN PARA LOS EFECTOS DEL
PRESENTE SE LE IDENTIFICARA COMO “EL PROVEEDOR™; LOS CUALES ACUERDAN
CELEBRAR EL PRESENTE CONTRATO AL TENOR DE LAS SIGUIENTES DECLARACIONES Y

CLAUSULAS:
DECLARACIONES:

1. Declara “DIF JALISCO?”, a través de su representante:

E A) Que es un organismo pdblico descentralizado, con personalidad juridica y patrimenio propio, de

conformidad al Cédigo de Asistencia Social, al tenor del Decreto nimero 17002 del H. Congreso
< del Estado, publicado en el Periodico Oficial "El Estado de Jalisco" con fecha 15 de eneio de
[T

) 1998.
&5 B) Que es una de las principales Instituciones de Asistencia Social en el Estado de Jalisco y que >
o

apoyar el desarrollo integral de la persona, de la familia y fa comunidad, asi como celebrar
convenios, contratos y aclos juridicos que sean indispensables para el cumplimiento de sus
objetivos, de conformidad con lo dispuesto en el arliculo 18 fracciones | y If, y demas relativos'y

=)
=
§ entre sus funciones se encuentran la de promover y prestar servicios de asistencia social,
3 . . - —_ .
5 aplicables del Cédigo de Asistencia Social del Estado de Jalisco.

General acorde al nombramiento otorgado por la Presidenta de la Junta de Gobierno dgl
Organismo, Mira. Lorena Jassibe Ariaga Rosa, previo acuerdo con el C. Gobernadbr
Constitucional del Estado de Jalisco, Miro. Jorge Aristételes Sandoval Diaz, cuento cbn
facultades ‘suficientes para representar al Organismo Eslatal y celebrar convenios, contratog y |
actos juridicos, las cuales a la facha no me han sido modificadas ni restringidas en algunof de
sus términos, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 32, fracciones V y VI, y demas
relativos y aplicables del ordenamiento legal en cita.

w
. C) Que la que suscribe, Mtra. Consuele def Rosario Gonzélez Jiménez, en mi caracter de Director,

D} Que para el cumplimiento de sus funciones y con el fin de dar seguimiento a sus progrdmas
asistenciales de ayuda alimentaria a la poblacién vulnerable en el Estado, y en vitufd de
diversas solicitudes de compra, se llevd a cabo la Licitacion Piblica l.ocal nimero LPL 09/2015
"LECHE PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOCS ESCOLARES’, en 13 que
participaron diversos proveedores, por lo que una vez analizadas sus propuestas técnifas y.
econdmicas, con base al cuadro comparative de ofertas econdmicas, la Comisi de
Adquisiciones y Enajenaciones def Gobierno del Estado de Jalisco determind adjudigar la
presente operacion a "EL PROVEEDOR?”, pues fue quien presentd mejor oferta.

E) En virtud de lo anterior y de acuerdo a lo estipulado en los pedidos nimeros CPAOC-2016-04- . :
06161, CPAQC-2016-04-00160, CPAOC-2016-04-00159, CPAOC-2016-04-00157, CPROG-

]

CPAOC-2016-04-00162 y CPAOC-2016-04-00163 expedidos por el Departamento de Compras,

2016-04-00156, CPAOC-2016-04-00155, CPAOC-2016-04-00154, CPAQC-2016-04-0§158,
es que. “DIF JALISCO” tiene interés en celebrar el presente contrato.
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2.4 Declara “EL PROVEEDOR®", a través de su representanta.

Que la sociedad cooperativa se encuentra debida y legalmente constitvida mediante Acta
constitutiva de fecha 7 siete de marzo de 2012 dos mil doce, ratificada en instrumento puablico
ntimero 10,274 diez mil doscientos setenla y cuatro, de fecha 08 ocho de marzo de 2012 dos
mil dace, pasado ante la fe del Licenciado Felipe de Jesls Preciado Coronado, Notario
Publico nimero 43 de Guadalajara, Jalisco e inscrita mediante folio mercantii electrénico
namero 66571%1, del Registro Publico de la Propiedad y de Comescio de la ciudad de
Guadalajara, Jalisco. :

Que su represeniada tiene como abjeto la produccién, transporte y comercializacion de leche
y produclos del campo y pecuarios, para su venta al piblico en los mercados locales,
regionales e internacionales, entre otros.

Que el que suscribe, C. ROBERTO GONZALEZ ROMO, tengo e! caracter de Presidente del
Consejo de Administracion de la sociedad cooperativa de mérilo y con facultades de
representante legal de la misma, por lo que cuento con facultades suficientes para suscribir el
presente contrato, segun consta en la escritura publica nimero 10,128 diez mil ciento
veinliséis, de fecha 12 doce de marzo de 2013 dos mil trece, pasada ante la fe del Licenciédo -
Alfonso Tostado Hernandez, Notario Publico Titular ndimero 2 de San Juan de ios Lagos
Jalisco, .

Que tiene interés en celebrar este contrato, a efecto de proporcionar a “DIF JAL!SCO” 'él
producte al que se hace referencia mas adelante. :

.~ PDr lo anterior; los contratantes sefialan que es su deseo celebrar ei presente contrato, de
nfgrmidad a Ias siguientes: :

‘CLAUSULAS

CONSENTIMIENTO

a

PRIMERA.- Los confratantes manifiestan que comparecen a este acto en plenitud de facultades, de”
manera libre v espontanea y que las cldusutas que a continuacion se detallan constituyen la expresion
fiel de su voluntad sin reservas y que conocen la trascendencia y efectos legales de su firma.

OBJETO

PRIMERA.- Los contratantes manifiestan que comparecen a este acto en plenitud de facullades, de
manera libre y espontanea y que las clausulas que a continuacion se detallan constituyen la expresion
fiel de su voluntad sin reservas y que conocen la trascendencia y efectos legales de su firma.

SEGUNDA.- Manifiesta “DIF JALISCO” que es su deseo adquirir el producto Leche Entera
Utirapasteurizada, Leche Semidescremada Ultrapasteurizada y Leche Descremada Ultrapasteurizada,
con las caracteristicas y especificaciones descritas en los ANEXOS 14, 1B y 1C, los cuales se
" adjuntan a este contralo formando parle integral del mismo como sf a la letra se transcribiesen al

) presente instrumento juridico, y conforme a las Bases de la Licitacidn Publica Local nimero LPL
. \F;)\QIZMS "I FECHE PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES y en el

JALLSS

cta de Junta Aclaratoria’ de dicha licitacion piblica local.
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Dichos diversos productos de Leche Ultrapasteurizada se deberdn entregar conforme a las '

_cantidades, horarios, lugares y fechas seflaladas en los correspondientes Calendarios de Entregas y
en los 1érminos que se describen a continuacion, conforme a la propuesta y cotizacion realizada po‘{
“EL PROVEEDOR™:

<O {33
E siztemadit]




x
%

o

PARA NUESTRAS FAMILIAS

BIENESTAR

¢

DJ-CTO-224/16-2
AL PROVEEDOR COOPERATIVA DE PRODUCTORES DE LECHE UNIDOS DE JALISCO, 8¢
DE KL DE CV
A panmoa OANTIIAL ' JONERPTY Pl ROI0 URTAND ToraL
) ina LITROS Dﬁ LECHE ENTORA DE ACUERDO A LD BENALADD BN Bl »
] 109.391 ANEXO 1 DF LAB DASHS. 5 10.36|  1.760.274.68
LITROS DB LECHE SEMIDEEBREMADA DE ACUERDO A L0 . .
2| 008890 |aeRALADG BN EL ANEXG 1 DF LAG BASES, $ 10307 10,614,043.20
LITROS D LHGHE DESCREMADA, DE ACUERDO A LO SEALADG
) 7400034 gy ANBXO | DR LAS BASES. 8 1098 73,000,362.02
ouprorm|  92,071,274.70
TOTAL NRTOL D3,071,274.70 V
_ ROVENTA Y [0S MILLONES BETENTA ¥ UN Mil DOGIENTOR SETENTA ¥ GUATRO PESOS 70100 MM, -
PEDIDO CPADC-2016-04-00161
PRECIO PRECIO
CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO TOTAL
971.375 | LECHE DESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA 1 1.t $10.38 $2°816.872.50
ANEXQ 3

LITROS

.| Termifiticos anaerobios Negativo

LECHE DESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA 1 L

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Producio obfenido de la secrecidn de las glandulas mamarias de las vacas, sin
calostro, el cual debe ser somelido a iratamiento térmico para garantizar la
inocuidad del producto. Ademas pueden someterse a otras cperaciones fales
como clarificacién, homeogeneizacion, estandarizacion u otras, siempre y cuando
no confaminen al protucto y cumplan las especificaciones.

El empaque podra presentarse en TETRA PAK de 1 litro ¢ en Pelicula Plana
Pigmentada Impresa Multicapa de 1 litrc con vida de anaquel minima de 8
meses.

Aditivos. Sélo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de
Salud y que estan listados en ef Acuerdo por el gue se determinan los aditivos y
coadyuvanies en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y
disposiciones sanitarias.

2. COMPOSIGION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Senscriales

Par&metro Limite

Color Caracteristico, blanco eremoso. )

Olor Caracteristico de 1a leche de vaca, agradable, exento de oloras extrafios,
Sabor Agradable y caracteristico de la leche de vaca.

Aspecto, consistencia v textura Liquide homogéneo sin-sedimanto ni separacion
de grasa, caracteristico.

2.2, Caracteristicas Micrabiolégicas

Parametro Limite

Mesdfilicos aerohios Negativo

Mesdfilicos anaerobios Negativo

Termifilicos aerobios Negativo

2.3. Caracteristicas Flsxcoqmmlcas

Parémetro Limite

Contenido neto De acuerdo a lo declarado en 1a efiqueta +/- § %
Densidad (15°C) 1.031 g/ml Mirimo
Grasa Butirica 5 g/l Maximo

Acidez (Acido LActico) 1.3- 1.7 g/L.,
Sdlidos no grasos 83 g/iL Minimo
Punto crioscopico 0.510°C - 0.536°C
( -0.530°H -0.560°H )

Lactosa 43 - 62 g/l

Proteina 30 g/L Minimo

Caseina 24 g/L. Minimo

Vitamina A 1,033 - 2,333 UI/L. .

{310 - 670 microgramosiL)

Vitamina D 200 - 300 UIAL

(5 - 7.5 microgramos/L})

Materia extrafia Ausencia

| Prueba de autenticidad Caracleristicas propias de |2 leche de vaca.

g’ri SEE FSTADO W
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Periil de proteinas y Perfil de &cidos grasos,

Mota: La relacion caseina proteina debe ser al menos de 8G% (mim}.

Impurezas y materia extrafa: £l producto no debe contener fragmentos de
insecto, pelos y excretas de roedor, asi como de cuslquier otra materia extrafia
de origen animal o vegetal ajena al producto. Ver punto 2.3. Caracteristicas
fisicoguimicas.

Determinacion de aulenticidad:

1) Proteinas propias de la leche: Para el caso de {a leche ulfrapasteurizada y/o
deshidratada, la proteina caseica deberd ser al menos de 80 % (m/m). Si el
valor es diferente debera notificarse como atipico de proteinas de la leche.

2) Caracterizacidon del perfil de acidos grasos C-4 a C-22 aplicando el método
de prugba descrito £n la Norma Mexicana NMX-F-490-NORMEX-199%,

Anexe 5 Guia de Especificaciones Técnicas de Calidad

3) Determinacion, identificacion y cuantificacion de esteroles en grasa anhidra
extraida de leche y productos lacteos por cromatografia de gas-figuido, NMX-F-
707- COFOCALEC-2011.

2.4. Caracteristicas Toxicoldgicas
Parametro Limite

Assénice 0.2 mg/Kg Maximo

Mercuric 0.05 mg/Kg Maximo

Plomo 0.1 mg/Kg Maximo

Aflatoxinas M1 0.5 microgramos/L Maximo
3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenariento: El producto debera
conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
micrabioldgicas y sensoriafes como minimo, seis meses a pailir de la fecha de
tabricacion ¢ envasado de! alimento.

El producte terminado debe conservarse en tugares que reinan los fequisitos
sanitarios que establece el Reglamenio de Confrol Sanilatio de Productos y
Servicios, lo especificado en el punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-
85A1-2009. Praclicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementes alimenticios.

4, Envase: Deberd ser un remplente de material resistenle e inocuo vy que
garantice la estabilidad del preducte, de il manera que no allere sus cualidades
higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales.

El empaque podra presentarse en TETRA PAK de 1 lilro o en PELICULA
PLANA PIGMENTADA IMPRESA MULTICAPA de 1 litro con vida de anaguel
~ minima de 6 mases.

El contenido de cada envase debe estar compuesio por granos del mismo
origen y clasificacion de calidad.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion
) adecuada a los envases para impedir su deteriofo exterior, a la vez que faciliten
L su manipulacicn, almacenamiento y distribucién. Et recipienie tendra capacidad
para resguardar la fotalidad de las piezas sin dejar espacics vacios, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

El empaque colectivo sera en cajas de carton con 12 liires cen la debida
resistencia y que ofrezca la proteccidn adecuada en el sellado para evitar el
detarioro externo  y en las tarimas que faciliten ¢ manejo durante su
almacenamiento y distribucién. £l corrugado debera terer ia resistencia
4 ' sufigiente para soportar 7 carnas de leche por tarima.

6. Etiquetado:

+ Debe cumplir con lo que establece {a NOM-051-S5CFIfSSA1-2010
Especificaciones generales de efiquetade para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados- Informacion cemerciat y sanitaria y con ta NOM-155-
SCFI-2012 Leche-Denominaciones, Especificaciones Fistcoquimicas,
informacion Comercial y Métodos ge Prueba, gue son de caracter ohligatorio:

1. Nombre o denominacién del atimento. .

2. Lista de ingredientes debe de cumplir con los requisitos generales de )
eliquetado de la Norma Oficial Mexicana NOM-155-SCFI-2012).

3. Contenido neto, masa drenada.

4. Noembre, denominacidn o razdn social, domicilio fiscal de ia empresa que
alabora el producta (caile, nimere, codigo postal, entidad federativa).

5. Pais de origen.

6. ldentificacion del lote. '
7. Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condicicnes dge g
consesvacion, si de ello depende |a vigencia de la fecha de caducidad o
consumoe preferente). o
8. Informacion nutrimenial. : \
a. Comtenido energético (Koal)/g.

b. Proteinas.

c. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicande la cantidad de aztcares.

d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).

Q/ ¥ i Av. Alcalde Mo, 1220, Col Midilores, CP 4270
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e. Todas o ninguna de las siguientes: Grasa polinsaturada (g), Grasa
monoinsaturada (g), Acidos grasos trans (g) Colesterol (mg)

f. Fibra dietélica.

g. Sodio.

h. Porciones por prasentacion.

i. Informacion en espaiol.

j- Leyenda del Presupuesto de Egresos de Ia Federacion vigente v el legotipo
del Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es pablico, ajeno & |
cualquier partido politico. Queda prohibido el usc para fines distintes a los
establecidos en el programa”.

9. Leyendas precautorias {En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad).

+ La tinta no debe contener plomo.

* El disefic de} empaque serd a seleccion de color.

» El envase deber indicar et modo de preparacion y conservacién.

+ El embalaje deberd indicar el nimere maximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en congiciones que
eviten su contaminacién. Se deben proteger de plagas o de contaminantes
fisicos, quimicos o blolégicos solo podran utilizar plaguicidas autorizados por la
Secretaria de Salud en &! marce de coordinacion de la CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que fodo el proceso productivo del
alimento cumpla con los requisitos minimes establecidos de practicas de
higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta procesadora
cumpla con la Norma Qficial Mexicana NOM-254-S5A1-2008.

9. Criterios de aceptacion: En |a recepcion del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo a tos siguientas criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-

o 251-55A1-2000:

e Parametros Aceplacian Rechazo

) Apariencia i N
Color, olor y aspecto de acuerdo a las caracteristicas sensoriales establecidas. .

N Olor, color, sabor, aspecio, diferentes a las establecidas.

COMPRA RELACIONADA CON El. PROYECTO DENOMINADC "ENTREGA DE DESAYUNOS
ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE A NINOS, NINAS ¥ ADOLESCENTES PARA CONTRIBUIR
A COMPLEMENTAR UNA ALIMENTACION SALUDABLE EN PLANTELES " QUE
CORRESPONDE A FAM RAMO 33 FONDO V. PROCEDIMIENTO UTILIZADO LICITACION
PUBLICA ESTATAL. RECURSQS RAMC 33 2016. FFE/30501 PROYECTO 96, Enirega de
Desayunos Escolares a nifios, niflas y adolescentes MODALIDAD CALIENTES para contribuir a
complementar una alimentacién saludable en planteles ubicados en zonas marginales del Estado
de Jalisco. LECHE PARA DESAYUNG CALIENTE ZONA METROFOLITANA, PERICDO MAYO -
DICIEMBRE 2016. NOTA: RESTO DE ESPECIFICACIONES SEGUN FICHA TEGNICA ANEXA.
DEBERA SER ENTREGADAS CONFORME A LAS CANTIDADES, FECHAS Y LUGARES
SENALADOS EN EL CALENDARIO DE ENTREGAS ADJUNTO.

TOTAL | $2'816,872.50

PEDIDO CPAQC-2016-04-00160

PRECIO PRECIO
CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO TOTAL /
4053,725 | LECHE DESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA 1 Lt $10.38 $42°077,665.5
LITROS  |ANEXO 3 .
LECHE DESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA 1 L

1, DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Producto obtenido de Ja secrecién de las glandulas mamarias de las vacas, sin
calostro, el cual debe ser sometido a tratamiento térmico para garantizar Ia
inocuidad del producto. Ademas pueden someterse a otras operaciones tates
cema clarificacién, hamogeneizacion, estandarizacion u otras, siempre y cuando
no contaminen al producto y cumplan las especificaciones.

El empaque podra presentarse en TETRA PAK de 1 litro o en Pelicuta Piana
Pigmentada Impresa Mullicapa de 1 litro con vida de anaquel minima de 6
meses.

Aditivos. Sélo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de
Salud y que estén listados en el Acuerdo por ef que se determinan los aditivos y
coadyuvantes an alimentos, bebidas y suplemenios alimenticios, su use y |-
disposiciones sanitarias.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales

Parametro Limite

Color Caracteristico, blanco cremoso

Olor Caracteristico-de la leche de vaca, agradable, exento de olores extrafios.

\
J@ ?/ 4 L Ay, Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.F 44270
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Sabor Agradable y caracteristico de Ja leche de vaca.

Aspecto, consistencia y textura Liguido homogéneo sin sedimento ni separacién
de grase, caracteristice.

2.2. Caracteristicas Microbicldgicas

Parametro Limile

Mesdlilicos aerobios Negativo

Mesdfilicos anaerchios Negative

Termifitices aergbios Negativo

Termifiicos anasrobios Negativa

2.3, Caracteristicas Fisicoquimicas

Parametro Limite .

Contenido netc De acuerdo a lo declarado en la etiqueta +/- 5§ %

Densidad {15°C} 1.031 g/m! Minimo

Grasa Butirica 4 g/l. Maximo

Acidez {&cido Léctico) 1.3 - 1.7 g/L.

Sdlidos no grasos 83 g/l Minimo

Punto crioscépico 0.516°C - 0.536°C

{-0.530°H -0.560°H }

Lactosa 43 - 62 g/L

Proieina 30 g/L Minimo

Caseina 24 g/l Minimo

Vitamina A 1,033 - 2,333 UL

(310 - 670 microgramos/L)

Vitamina D 200 - 300 UL -~

(5 - 7.5 microgramos/L)

Maters extrafia Ausencia '

Prugha de autenticidad Caracleristicas propias de la leche de vaca.

Perfil de proteinas y Perfll de &cidos grasos.

Nota: La relacidn caseina proteina debe ser al menos de 80% {mim).

Impurezas y materia extrafia: €I producto no debe contener fragmentos de
insecto, peles y excretas de roedor, asi como de cualquier otra materia extrafta
de origen animal o vegetal ajenz a! producto. Var punlo 2.3. Caracleristicas
fisicoguimicas. .

Determinacion de autenticidad:

1} Proteinas propias de la leche: Para el caso de la leche ultrapasteurizada yfo
deshidratada, fa proteina caseica deberd ser al menos de 80 % (m/m). 5i el
valor es diferente deberé noftificarse como atipico de proteinas de la leche.

2) Caracterizacion del perfil de acidos grasos C-4 a C-22 aplicando el método
de prueba descrito en la Norma Mexicana NMX-F-490-NGRMEX-1999,

Anexo 5 Guia de Especificaciones Técnicas de Calidad :

3) Determinacién, identificacion y cuantificacion de esteroles en grasa anhidra
extraida de leche y productos lacteos por cromatografia de gas-liquido. NMX-F-
707 COFOCALEC-2011.

2.4, Caracteristicas Toxicologicas

Parametro Limite

Arsénico 0.2 mg/Kg Maxime

Mercunio 0.05 mg/Kg Maximo

Plomo 0.1 mg/Kg Maximo

Aflatoxinas M1 0.5 migrogramos/L Maximo

3. Vida de ariaquel y Condiciones de Almagcenamiento: El producto deberd
conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
mictebiologicas y sensoriales como minimeo, seis meses a partir de la fecha de
fabricacion o envasado del alimento.

El producto terminado debe conservarse en lugares que re(nan los reqmsntos
sanitarios que eslablece el Regtamento de Conirol Sapilario de Productos y
Servicios, lo especificado en el punto 54 Aimacenamiento de la NOM-251-
S8A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimenios, bebidas o
suplementos alimenticios.

4. Envase: Deberd sor un recipiente de material resistenle e inccuo y que
garaniice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades
higi@nicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales. 7

El empague podra presentarse en TETRA PAK de 1 lito o en PELICULA
PLANA PIGMENTADA IMPRESA MULTICAPA de 1 litre con vida de anaquel
minima de 6 mesas.

El contenido de cada savase debe esfar compuesto por granos dei mismo
origen y clasificacion de calidad.

5. Embalaje: Se debe usac material resistenle que ofrezca Ia proteccidn
adecuada a los envases para impedir su deterioro exterior, a la vez gue faciliten
su manipuiacion, almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra capacidad
para resguardar la tolalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento pbrovogue la ruptura o deterioro del alimento,

7
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£l empaque colective serd en cajas de cartén con 12 litcs con la dgebida
resistencia y que cfrezea la proteccidn adecuada en el sellado para evitar el
deterioro externo  y en las tarfmas que faciliten &l manejo duranie su
almacenamiento y distribucion. £l corrugade deberd tener la resistencia
suficiente para soportar 7 camas de leche por tarima. . }
8. Etiquetado:

* Debe cumplir c¢on lo que estabiece la NOM-051-SCFISSA1-2010
Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados- Informacion comercial y sanitaria y con la NOM-155-
SCFI-2012 Leche-Denominacicnes, Especificaciones Fisicoguimicas,
Informacion Comercial y Métodos de Prueba, que son de caracter obligatorio:

1. Nombre o denominacion del alimento.

2. Lista de ingredientes debe de cumplir con los reguisitos generales de
etiquetado de la Norma Oficial Mexicana NOM-155-SCFI-2012).

3. Contenido neto, masa drenada. 3
4. Nombre, denominacion ¢ razén social, domicilio fiscal de la empresa que
elabgra el producto (cafle, nimero, cadigo postal, entldad federativa).

5. Pais de origen, ' '
6. Identificacion del lote. ' '

7. Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de
conservacion, si de ello depende la vigencia de la fecha de caducidad o
consumo preferente).

8. informacién nutrimental.

a.-Contenido energético (Kcal)g.

b. Proteinas. '

c. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando ta cantidad de azucares

d. Grasas o fipidos (especificande grasa saturada). - .

(.f:) e. Todas o ninguna de las siguientes: Grasa polinsaturada {g), Grasa
g . monoinsaturada (g), Acidos grasos frans (g), Colesierol (mg).
- f. Fibra dietéfica, *
- -
} g. Sodio.
d h. Porciones por presentacion.

i. Informacion en espafiol.

j. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y el logotipo

del Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es poblico, ajeno a

cualquier partido politico. Queda prohlbldo el uso para fines distintos a los

establecidos en el programa”.

9. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan

hipersensibitidad).

« La tinta no debe contener plomo.

+» El disefio del empaque serd a seleccion de color,

+ El envase deberd indicar el modo de preparacion y conservacion.

+ €I embalaje debera indicar el nimero maxime de estibas para el correcto

almacenamiento del producto.

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que

eviten su conlaminacidon. Se deben proteger de plagas o de contaminantes

fisicos, quimicos o hiologices sdlo podran utilizar ptaguicidas autorizados per la

Secretaria de Salud en el marco de coordinacién de la CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del

alimento cumpla con los requisitos minimos establecidos de précticas de

higiene y evitar su contaminacion, es imporiante que la planta procesadora

cumpla con la Norma Cficial Mexicana NOM-251-8SA1-2009,

9. Criterios de aceptacion: En la recepcién del insume se acepta o rechaza de

acuerdo a los siguientes criterios y en base a ta Norma Oficial Mexicana NOM-

251-8SA1-2008:

Parametros Aceplacidn Rechazo

Apariencia

Color, olor y aspecio de acuerdo a las caracteristicas sensaoriales esfablecidas.

Olor, color, saboy, aspecto, diferentes a las establecidas.

COMFRA RELACIONADA CON EL PROYECTO DENOMINADO “ENTREGA DE DESAYUNCS

ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE A NIRNOS, NINAS Y ADOLESCENTES PARA CONTRIBUIR

A COMPLEMENTAR UNA  ALIMENTACION SALUDABLE EN FLANTELES " QUE

CORRESPONDE A FAM RAMO 33 FONDO V. PROCEDIMIENTO UTILIZADO LICITAGION

\D PUBLICA ESTATAL. RECURSOS RAMQ 33 2016, FFE/00501 PROYECTO 96. Entrega de
Desayunos Escolares a nifios, nifias y adolescentes MODALIDAD CALIENTES para coniribuir a

complernentar una alimentacion saludable en planteles ublcados en zonas marginales del Estado

de Jalisco. LECHE PARA DESAYUNO CALIENTE 121 MUNICIPIOS, PERICDO MAYO

DICIEMBRE 2018. NOTA: RESTO DE ESPECIFICACIONES SEGUN FICHA TECNICA ANEXA.

/?‘/ DEBERA SER ENTREGADAS CONFORME A LAS CANTIDADES, FECHAS Y LUGARES

SENALADOS EN EL CALENDARIO DE ENTREGAS ADJUNTO.

TOTAL |$42°077,665.50

Ay, Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P 44270
Guadalajsra, Jalisco, México
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PEDIDO CPAOQC-2016-04-00159

' PRECIO PRECIO
CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO TOTAL
2172654 | LECHE DESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA 1T Lt $10.38 $22'552,148.52

ANEXO 3
HTROS LECHE DESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA 1 L

1. DESCRIPCION DEL PRODUGTO:
Producto obtenido de la secrecion de tas glandulas mamarias de las vacas, sin
calostro, el cual debe ser sometido a tratamiento térmico para garantizar la
inccuidad det produclo. Ademas pueden someterse a ofras operacicnes tales
como clarificacion, homogeneizacitn, estandarizacidn u otras, siempre y cuando
no contaminen af producto y cumpian las especificaciones,
El empaque podré presentarse en TETRA PAK de 1 liro o en Pelicuta Plana
Pigmentada Impresa Muiticapa de 1 litro com vida de anaquel minima de 6
meses.
Aditivos. Sélo se podran ulilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de
Salud ¥ que estén listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplemenios alimenticios, su uso y
disposiciones sanitarias. .
12 COMPOSICION DEL PRODUCTO:
2.1. Caracteristicas Sensoriales
Parametra Limite
Color Caracteristico, blanco cremoso. .
‘Olor Caracteristice de la ieche de vaca, agradable, exento de olores axtrafios.
Sabor Agradable y caracteristico de la ieche de vaca,
Aspecto, consistencia y textura Liquide homogéneo sin sedimento ni separacién
de grasa, caracteristico.
2.2. Caragteristicas Microbioldgicas
Parametro Limite
Mesofilicos aerobics Negative’
Mesdfiticos anaerobios Negalivo
Termifilicas aercbios Negative
Termifilicos anagrobios Negativo
2.3, Garacteristicas Fisicoquimicas
Parametro Limite
Comtenido neto De acuerdo a lo declarado en la etigueta +/- 5 %
Densidad (15°C) 1.031 g/ml Minimo
Grasa Butirica 5 g/l. Maximo
Acidez (Acido Lactico) 1.3 - 1.7 g/L.
] Sdlidos no grasos 83 g/l Minimo
H Punto ¢rioscopico 0.516°C - 0.536°C
>l (-0.630°H -0.560"H }

. Lactosa 43 - 62 g/l
Proteina 30 g/L Minimo
Caseina 24 g/l. Minimo . .
Vitamina A 1,033 - 2,333 Ui ) . .
(310 - 670 microgramos/L)
Vitamina D 200 - 300 UI/L
{5 - 7.5 microgramos/L)
Maferia extrafia Ausencia
Pruebs de autenticidad Caracteristicas propias e ia leche de vaca.
Pedfil de proteinas y Perfil de 4cidos grasos.
Mota: La relacion caseina proteina debe ser al menos de 80% {m/m).
Impurezas y materia exfrafia: El producto no debe contener fragmentos de
insecto, pelos y excretas de roedor, asi coma de cualquier otra materia extrana
de origen animal o vegetal ajena ai producto. Ver punto 2.3. Caracteristicas
fisicoguimicas.
Determinacion de autenticidad:
1) Proteinas propias de ta leche: Para el caso de |a leche ultrapasieurizada yfo
dashidratada, la proleina caseica debera ser al menos de 80 % {m/m). Si el
valor es diferente debera nofificarse como atipico de proteinas de ta leche.
2} Caraclerizacion del pesft de acidos grasos C-4 a C-22 aplicando el método
de prueba descrito en la Norma Mexicana NMX-F-490-NORMEX- 1989,
Anaxo 5 Guia de Especificaciones Técnicas de Calidad

:“ 3) Determinacidn, identificacién y cuanftificacion de esteroles en grasa anhidra

extraida de leche y productos lacteos por cromatoegrafia de gas-liquido, NMX-F-
707- COFOCALEC-2011.
2.4. Caracteristicas Toxicoldgicas
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Parametro Limite

Arsenico 0.2 mg/Kg Maximo

Mercurio 0.05 mg/Kg Maximo

Plomo 0.1 mg/Kg Maximo

Aflatoxinas M1 0.5 microgramos/l. Maximo

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto deberd
conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas,
microbiolégicas y sensoriales como minimo, seis meses a partir de la fecha de
fabricacién o envasado del alimento.

El progucto terminade debe consesvarse ea lugares que rednan los requisitos
sanitarios que eslablece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y
Servicios, to especificado en el punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-
$8A1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios,

4. Envase: Deberd ser un recipiente de mafterial resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de taf manera que no altere sus cualidades
higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales,

£l empaque podra preseptarse en TETRA PAK de 1 lifro o en PELICULA \
PLANA PIGMENTADA IMPRESA MULTICAPA de 1 litro con vida de anaquel
minima de 6 meses.

EY contenido de cada envase debe estar compuesto por grancs del mismo
origen y clasificacion de calidad.

5. Embalaje: Se debe usar material resistenfe que ofrerca la profeccidon
adecuada a fos envases para impedir su deterioro exterior, z la vez que faciliten
su manipulacién, almacenamiento y distribucion. El recipiente tendrd, capacidad

para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provoque fa ruptura o deterioro del alimento. i
Cg El empaque colectivo serd en cajas de cartdn con 12 litros con la debida
e resistencia y que ofrezca la proteccidn adecusda en ef sellado para evitar el
(»»») * 1 detérloro externo  y en las tarimas que faciliien el manejo durante su
o almacenamiento y distribucion.  El corrugado deberd tener la resistencia
E\\! suficiente para soportar 7 camas de leche por farima,

6. Etiquétado:
+ Debe cumpliir con lo que establece la NOM-051-SCFISSA1-2010
. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
' ] alcohdlicas preenvasados- Informacién comercial y sanitaria y con la NOM-156-
SCFI-2012 Leche-DDenominaciones, Especificaciones Fisicoquimicas,
| Informacién Comercial y Métodos de Prueba, que son de cardcler obligatorio:

1. Nombre o denominacién de! alimento.
2. Lista de ingredientes debe de cumplic con los requisitos generales de
.eliquetado de la Morma Oficial Mexicana NOM-155-SCGFI1-2012),
3. Contenido neto, masa drenada.
4. Nombre, denominacién o razén seccial, domicilio fiscal de ld empresa que
elabora el producto (calle, nimero, cddigo postal, entidad federativa).
5. Pais de origen.
6. ldentificacion del Iote,
7. Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de
conservacidn, si de elfio depende la vigencia de la facha de caducidad o
consumo preferente).
8. Informacidn nutrimental.
a. Contenido energétice (Kcal)/g.
b. Proteinas.
¢. Hidrato de carbono {Carbohidratos), indicando la cantidad de azicares.
d. Grasas o fipidos (especificando grasa saturads).
e. Todas ¢ ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa
manoinsaturada (g), Acidos grasos trans (g), Colesterol {mg).
f. Fibra dietética.
g. Sodio.
h. Porciones por presentacion.
i. Informacion en espaiiol.
j. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacidn vigente y el logotipo
del Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: "Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido et uso para fines distintos a los
establecidos en el programa®. _
9. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersensibitidad).
» La tinta no debe contener plomo.
» El disefic del empaque serd a seleccidn de color.
* El envase debera indicar sl modo de preparacion y conservacion.
» El embaslaje debara indicar el nimero maximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto. )

Av. Alcalde Ne, 1220, Col. Miraflores, C.P 44270
Guadalajora, Jalisco, México
« 01 (3313030 3800 £ 4600 + 01 800 3000 343
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7. Transporie: Los insumos deben de ser transporiados en condiciones que
eviten su contaminacién. Se deben proieger de plagas o de contaminantes
fisicos, quimicos o biologicos séio podran utilizar plaguicidas avtorizados por la
Secretaria de Salud en el marco de coordinacién de la CIGOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso. productivo del
alimento cumpla con los requisitos minimos establecidos de préaclicas de
higiene y evilar su contaminacién, es importante que la planta procesagora
cumpia con la Norrna Oficial Mexicana NOM-251-85A1-2008.

9. Criterios de aceptacién: En la recepcion del insumo se acepla o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Qficial Mexicana NOM-
251-85M1-2009:

Parametros Acepfacién Rechazo

Apariencia

Color, olor y aspecto de acuerdo a las caraclesisticas sensoriales establecidas.
Olor, color, sabor, aspecto, diferenies a las establecidas.

DMPRA RELACIONADA CON EL PROYECTO DENCMINADC "ENTREGA DE DESAYUNOS
BCOLARES MODALIDAD FRIA A NINOS, NINAS Y ADOLESCENTES PARA CONTRIBUIR A
DMPLEMENTAR UNA ALIMENTAGION SALUDABLE EN PLANTELES UBICADUS EN 2ZONA
ARGINADA DEL ESTADO DE JALISCO" QUE CORRESPONDE A FAM RAMO 33 FONDO V.
ROCEDIMIENTO UTILIZADO LICITACION PUBLICA ESTATAL. RECURSOS RAMGO 33 2016,
FREA050T PROYEGTO 85; Fnirega de Desayunos Escoiares & niffos, niflas y adolescentes
bPALIDAD FRIOS para contribuir a complementar una alimentacién saludable en planteles
ulficados en zonas marginales del Estado de Jalisco, PERIODG MAYQ - DICIEMBRE 2016.
NPTA: RESTO DE ESPECIFICACIONES SEGUN FICHA TEGNICA ANEXA. DEBERA SER
ENTREGADAS CONFORME A LLAS CANTIDADES, FECHAS Y LUGARES SENALADOS EN Ei
CHENDARIO DE ENTREGAS ADJUNTO,

DEOMO

‘:i.'

TOTAL [$227552,148.52

PEE])IDO CPAOC-2016-04-00157

. PRECIO PRECIO
C#NTIDAD DESCRIPCION _ UNITARIO TOTAL
/16800 | LECHE DESCREMADA UL TRAPASTEURIZADA 1 Lt $10.38 $112,104.G0

ANEXO 3 :
LITROS LECHE DESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA T L~ ’

N ) ] 1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

S . | Producto obtenido de la secrecién de las glandufas mamarias de las vacas, sin
[ . calostro, el cuat debe ser sometido a tratamiento térmico para garantizar la
inoguidad de! producto. Ademas pueden someterse a ofras operaciones fales
como dlarificacion, homegeneizacion, estandarizacion u otras, siempre y cuando

N no contaminen al producto y cumplan las especificaciones.
|' £l ampaque podrd presentarse en TETRA PAK de 1 litro o en Pellcula Plana
Pigmentada Impresa Muliicapa de 1 litto con vida de anaquel minima de &
meses.

Aditivos. Solo se podran ufilizar fos aditivos permitidos por la Secretaria de
Salud y que estan listados en el Acuerdo por el que se determinan ios aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y
disposicicnes sanilarias.

2. COMPOSICION DE'. PRODUCTO:

2.1. Caracleristicas Sensorialas

Parametro Limite

Color Caracteristico, Blanco cremoso.

Olor Caracleristico.de la leche de vaca, agradable, exénte de olores extraiios.
Sabor Agradable y caracteristico de la jeche de vaca.

Aspeclo, consistencia y textura Liquido homogéneo sin sedimento ni separacion
de grasa, caracieristico.

2.2, Caracteristicas Microbioldgicas

Parametro Limite

Mesofilicos aerchios Negativo

Mesdfilicos anaerobios Negativo

Termifilicos aerobios Negativo

Termifilicos anaerobios Negativo

2.3. Caracteristicas Fisicoguimicas

Parametra Limite )
Contenido neto De acuerdo a lo declarado en la etiqueta +/- § % ) N
Densidad (15°C) 1.031 g/ml Minimo
Grasa Bulirica 5 g/l Maximo
[FAcidez (acido Laclico)1.3- 1.7 g/L.
Sdlidos no grasos 83 g/l. Minimo
Punto crioscdpico 0,550°0 - 0.536°C
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(-0.530°H -0.560°H )

Lactosa 43 - 52 g/l

Proteina 30 g/i. Minimo

Caseina 24 g/l. Minimo

Vitamina A 1,033 - 2,333 UKL

(310 - 6870 microgramos/L)

Vitamina O 200 - 300 UKL

(5 - 7.5 microgramosiL)

Materia extrafia Ausencia

Prueba de autenticidad Caracteristicas propias de la Ieche de vaca.

Perfil de proteinas y Perfil de acidos grasos.

Motfa: La relacién caseina proteina debe ser al menos de 80% (m/m).

Impurezas y materia extrana: El producto no debe contener fragmentos de
insecto, pelos y excretas de roedor, asi como de cualquier otra materia extrafia
de origen animal o vegetal ajena al producto. Ver punto 2.3. Caracteristicas
fisicoquimicas,

Determinacién de autenticidad:

1) Proteinas propias de la leche; Para el caso de la leche ultrapasteurizada yfo
deshidratada, la proteina caseica debera ser al menos de 80 % {m/m). Si el
valor es diferente debera notificarse comao atipico de proteinas de la leche.

2} Caracterizacién del perfil de acidos grasos C-4 a C-22 aplicando el métado
de prueba descrito en la Norma Mexicana NMX-F-490-NORMEX-1999.

Anexo & Guia de Especificaciones Técnicas de Calidad

3) Determinacién, identificacion y cuantificacion de esteroles en grasa anhidra
axtraida de leche y productos lacteos por cromatografia de gas-liquido. NMX-F-
707- COFOCALEC-2011.

2.4, Caracteristicas Toxicoldgicas

Parémetro Limite

Arsénico 0.2 mgfiKg Méaximo

Mercurio 0.05 mg/Kg Méximo

Plomo 0.1 mg/Kg M&ximo

Aflatoxinas M1 0.5 microgramos/L. Maximo

3. Vida de anaguel y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera
consesvarse en buen estado y sin cambics en sus propiedades fisicoguimicas,
microbioldgicas y sensoriales como minimo, seis meses a pariir de |a fecha de
fabricacion o envasado del alimento.

El producto terminado debe conservarse en [ugares que rednan los requisitos
sanitarios que establece e! Reglamento de Confrol Sanitario de Productos y
Sarvicios, lo especificado en el punio 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-
SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

4. Envase: Deberéd ser un recipiente de material resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de fal manera que no altere sus cuslidades
higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales.

El empagque padrd presemtarse en TETRA PAK de 1 litro o en PELICULA

PLANA PIGMENTADA IMPRESA MULTICAPA de 1 litro con vida de anaquel |

minima de 6 meses. -

El contenido de cada envase dehbe estar compuesm por grancs del misme
origen y clasificacion de catidad.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion
adecuada a los envases para impedir su deteriore exterior, a la vez que faciliten
su manipulacion, almacenamiento y distribucion. El recipiente tendré capacidad
para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacms vacios, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

El empague coleclivo serd en cajas de cartén con 12 litros con la debida
resistencia y que ofrezca la proteccion adecwada en el sellado para evitar el
delerioro externo  y en las tarimas que faciliten el manejo durante su
elmacenamiento y distribucion. £l corrugade debera tener la resistencia
suficiente para soportar 7 camas de leche por tarima.

6. Etiquetado:

+ Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010
Especificaciones generales de efiquelado para alimentos y behidas no
alcohdlicas preenvasados- Informacién comercial y sanitara y con la NOM-155-
SCFI-2012 Leche-Oenominacionas, Especificaciones Fisicoquimicas,
Informaciéon Comercial y Métodes de Prueba, que son de caracter obligatorio:

1. Nombre o denominacién del alimento.

2. lista de ingredientes debe de cumplic con los requisitos generales de
efiquetado de la Norma Oficial Mexicana NOM-155-SCF1-2012),

3. Contenide neto, masa drenada.

4. Nombre, denominacidn o razén social, domicilio fiscal de la empresa que
elabora el producto (calle, numero, cédigo postal, entidad federativa).

Av. Alcaide No. 1220, Col. Miraflores, C.P 44270
Guadalajara, Jalisco, México

«(1(33; 2030 3800 7 4600 - 01 800 2000 343
sistemadif jalisco.gob.amx




»
;;Dm‘ g ey 'v. F«m o
i 9
%,
.!ﬁwérwm :.m-rm:. (u“f!.jau u—w-. OB, RN % -t 2 I

JALISCE BARA NUESTRAS FARILIAS
: DJ-CTO-224/16-2

! 5. Pais de origen.
6. Identificacion del lote.
7. Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de
conservacién, si de ello depende la vigencia de la fecha de caducidad ©
cansurmno preferente).
8. Informacion nuirimental.
a. Contenido energético (Keal)/g.
b. Proteinas.
c. Hidratos de carbono (Carbohidratos). indicando ia cantidad de aziicares.
‘ d. Grasas o lipides (especificando grasa saturada).

e. Todas o ninguna de las swpuientes: Grasa pellinsaturada (g), Grasa
moncinsaturada {g); Acidos grasos Irans {g}, Colesterol {mg).
f. Fibra dietética. .
g. Sodio.
h. Porciones por presenfacion.
i. Infermacion en espafial,
j. Leyenda del Presupuesto de fgresos de la Federacién vigente y el logotipe
del Sistema Estatal 3IF. Siendo |a siguiente: "Este programa es piblico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa
9. Leyendas precautorlas (En el caso de que incluya ingredienies que causan .
hipersensiblidad). | .
+ L& tinta-no debe contenar plomo.
» El disefio del empaque serd a seleccidn de color.
» E! envase deberd indicar el modo de preparacion y conservacion.
« £l embataje deberd indicar el ndmere maximo de esfibas para el comeclo
almacenamiento del preducto.
7. Transporie; Los insumos deben de ser transportados en condiciones que
eviten su conlaminacidn. Se deben proteger de plagas c de contaminantes
fisicos, quimicos o bioldgicos solc podran utilizar plaguicidas autorizados por la
Secretaria de Sajud en el marco de coordinacién de la CICOPLAFEST. :
B. Procesos: Con et fin de garantizar gue todo el proceso productivo del
alimente cumpla con los requisilos minimos establecidos de practices de
higiene y evitar su cortaminacidn, es importante que !a planta procesadora

\} cumpia con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2008.

v 9. Griterios de aceptacién: En la recepoion del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base & ta Norma Oficial Mexicana NOM-
251-8SA1-2009; -
Paramelros Aceptacion Rechazo
Apariencia
Color, olor y aspecio de acuerdo a las caracteristidas sensoriales establecidas.
Olar, color, sabor, aspecio, diferentes a las establecidas.
COMPRA RELACIONADA CON EL PROYECTO DENOMINADO "Brindar apoyps asistenciales &
Familias Vulerables de Jos 125 Municipios del Estado de Jafisco contribuyendo al Bienestar
Familiar (Famifias Criticas)" QUE CORRESPONDE A FAM RAMO 33 FONDO V.
PROCEDIMIENTO UTILIZADO LICITACION PUBLICA ESTATAL, Producio soliciiado por ef
Departamentc de Trabajo Social Operativo {6062), que comesponde al Fondo V Ramo 33 {FFE
00501) del Proyecte “Apoyos Asistenciales a Famifias Vuinerables de Jos 126 Municipios del
Estado de Jalisco” (Py. 810}

TOTAL $112,104.00

PEDIDO CPAOC-2016-04-00156

: PRECIO PRECIO
CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO TOTAL
24000 |LECHE ENTERA ULTRAPASTEURIZADA 1 Lt $10.38 $249,120.00

ANEXO 1
HTROS LECHE ENTERA ULTRAPASTEURIZADA 1 L

1. DESCRIPCHON DEL PRODUCTOQ:

Producto obtenido de la secrecion de ias glandulas mamarias de las vacas, sin
calostro, el cuai debe ser sometide a tratamiento térmico para garantizar la §
inccuidad del producte. Ademas pueden scmeterse a olras operaciones tales
como clarificacion, homogeneizacidn, estandarizacion u olras, siempre y cuando
no contaminen al producto y cumplan tas especificaciones.

£| empague podra presentarse en TETRA PAK de 1 titro o en Pelicula Plana
Pigmentada Impresa Mullicapa de 1 ditro con vida de anaquel minima de &
meses.

Aditives. Sélo se podrén utfizar los aditivos permitidos por la Secretaria de’
Salud y que eslan listados en el Acuerdo por el que se determinan fos aditivos y .
coadyuvantes en alimentos, bekidas y suplementos alimenticios, su uso y

fov, Alcalds No. 1200, Coll Wiratlores, CF 64270

Guadzlaiara, Jalisto, Méxo
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disposicicnes sanilarias,

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensorialas

Parametro Limite

Color Caracteristico, blance cremoso.

Olor Caracteristico de la leche de vaca, agradable, exento de olores extrafios,
Sabor Agradable y caracteristico de la leche de vaca,

Aspecto, consistencia y textura Liquido homogénec sin sedimento ni separacion
de grasa, caracteristico,

2.2. Caracteristicas Microbioldgicas

Parametro Limite .

Mesdfilicos asrobios Negativo

Mesdfilicos anaerabios Negativo

Termifilicos aerobios Negativo

Termifilicos anaerobios Negativo

2.3. Caracteristicas Fisicoguimicas

Parametro Limite

Contenido neto De acuerdo a lo declarado en la etiqueta +/- 5 %

Densidad {15°C}) 1.029 g/ml Minimo

Grasa Butirica 30 g/L Minimo

Acidez (acido L&ctico} 1.3-1.7 giL.

Salidos no grasos 83 g/L Minimo

Punto crioscopico 0.516°C - 0.536°C

(-0.530°H -0.560°H }

Lactosa 43 - 52 g/L

Proteina 30 g/L Minimo

Caseina 24 g/, Minimo

Vitamina A 1,033 - 2,333 UIIL

{310 - 670 microgramos/L)

Vitamina O 200 - 300 Ul/L

(5 - 7.5 microgramosiL}

Materla extrafia Ausencia

Prueba de autenticidad Caracteristicas propias de la leche de vaca.

Perfil de proteinas y Perfil de acidos grasos.

Nota: La relacidn caseina proteina debe ser al menos de 80% {m/m).

Impurezas y materia extrafia: El producto no debe contener fragmenfos de
insecto, pelos y excretas de roedor, asi como de cualquier otra materia extrafis
de origen animal o vegetal ajena al producto. Ver punfo 2.3. Caracteristicas
fisicoguimicas.

Determinacitn de autenticidad’ . .
1} Protelnas propias de la leche: Para el casc de la leche ultrapasteurizada y/o'
deshidratada, fa proteina caseica deberad ser al menos de 80 % {m/m), Si el
valor es dilerente debers nofificarse como atipico de proteinas de la leche:

2) Caracterizacién dsl perfil de acidos grasos C-4 a C-22 aplicando el métedo
de prueba descrito en la Norma Mexicana NMX-F-490-NORMEX-1899,

Anexo & Guia de Especificaciones Técnicas de Calidad

3) Determinacién, identificacidn y cuantificacién de esteroles en grasa anhidra
exiraida de leche y productos lacteos por cromalografia de gas-liquido. NMX-F-
707- COFOCALEC-2011,

2.4. Caracteristicas Toxicoldgicas

Parametro Limite

Arsénico 0.2 mg/Kg Maximo

Mercurio 0.05 mg/Kyg Maximo

Plomo 0.1 mg/Kg Méximo

Aflatoxinas M1 0.5 microgramos/L Méaximo

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamienfo: £] producte debera
conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbiolégicas y senseriales como minimo, seis meses a parlic de la fecha de
fabricacion o envasado del alimento.

El produclo terminado debe conservarse en lugares que retnan los requisitos
sanitarios que establece ef Reglamenio de Control Sanitario de Preductos y
Servicios, lo especificade en el punto 54 Aimacenamiento de la NOM-251-
55A1-2008. Practicas de higiene para el proceso de aifimentos, bebidas ¢
suplementos alimenticios.

4. Envase: Deberd ser un recipiente de material resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de fal manera que no altere sus cualidades
higiénicas, nutricionales, tecnologicas y. sensoriales.

Ei empaque podra presentarse en TETRA PAK de 1 litrc o en PELICULA
PLANA PIGMENTADA IMPRESA MULTICAPA de 1 litro con vida de anaquel
minima de 6 meses.

El contenide de cada envase debe estar compuesto per granos del mismo

GORIBRIO DEL TSTADO <R

iy Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.1 44270
Guadalajara, Jelisco, México
«071(33} 2020 3800 / 4600 <11 800 3060 343
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origen y clasificacidn de calidad.

5. Embalaje: Se debe usar material resislente que ofrezea la proteccion
adecuada a los envases para impedir su delerioro exterior, a la vez gue faciliten
su manipulacion, almacenamiento y distribucion. E! recipiente fendra capacidad
para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
fmovimienic provoque la ruptura o deterioro de! alimenio,

£l empaque coleclivo serd en cajas de carldn con 12 litros con a3 debida
resistencia y que ofrezca la proteccion adecuada en ¢! sellado para evitar el
delariora exierno ¥ en las ftarimas gue faciliten el manejo durante su
almacenamiente y distribucidn.  Fl corrugado deberd lener Ia resistencia
suficiente para scporiar 7 camas de leche por tarima.

6. Eliquetado:

+ Debe cumplir con lo gue eslablece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010
Especificaciones generates dé eliquetado para alimenlos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados- Informacién comercial y sanitaria y con la NOM-155-
SCFI-2012 Leche- Denominaciones, Especificaciones Fisicoguimicas,
Informacién Comerclal y Méfodos de Prueba, gue son de cardcter obligatorio:

1. Nombre o denominacion det alimento.

2. Lista de ingredientes debe de cumpiir con los reguisitos generales de
etiquetado de /e Norma Oficial Mexicana NOM-155-SCFI-2012)

3. Contenido neto, masa drenada.

4. Nombre, denominacion o razdn social, domicilio fiscal de la empresa que
clabora el producto {calle, nimere, cddigo postal, enlidad federativa).

5. Pais de origen,

6. Identificacion det lote, ,

7. Fecha de Caducidad o consumc preferente (indicado condiciones de
conservacién, si de eflo depende ia vigencia de la fecha de caducidad o
corisumo preferente). )

8. Infermacion nutrimental.

a. Contenido energético (Keaijfg.

b. Proteinas.

c. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando ia cantidad de azdcares.

d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).

€. Todas o ninguna de. las siguientes: Grasa " poliinsaturada (g), Grasa
monoinsaturada (g), Acidos grasos trans (g] Colestero! (myg).

f. Fibra dietética. . .
g. Sodio. '

. Porciones por presentacidn.

i. Informacidn en espariol.

j. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y ei logotipo
Il dal Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: "Este programa es publico, ajeno a
cualquier parlido politico. Queéda prohibide el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”.

9. Leyendas precauforias {En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad).

* La tinta no debe contener ploma.

» El disefio del empaque serd a seleccidn de color. .

» El envase debera indicar el modo de preparacion y conservacion.

« El embalaje debera indicar el nimerc méaximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

7. Transporte: Los insumos dgeben de ser transponados en condiciones gue
eviten su contaminacién. Se deben proteger de plagas o de coniaminantes
fisicos, quimicos o biolgicos sdlo podran utilizar plaguicidas autorizados por la
Secrelaria de Salud en e marco de coardinacién de la CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con &! fin de garantizar que todo el proceso productivo del
alimento cumpla con los requisitos minimos establecidos de praclicas de
higiene y evitar su contaminacion, es importante gue fa planta procesadora
cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-8S5A1-2008.

9. Criterios de aceptacién: Fn la recepcion del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo & los siguientes criterios y en base a la Norrna Oficial Mexicana NOM-
251-85A1-2009:

Parémetros Aceplacién Rechazo

Apariencia

Color, ofor y aspecio de acuerdo a las caracleristicas sensoriales establecidas.
Qler, color, sabor, aspecto, diferenies a lag establecidas,

COMPRA RELACIONADA CON EL PROYECTO DENOMINADQ "Entrega de Despensas a Sujetos
Vuinerebles para conlribuir a la mejora de la insequridad alimentaria a los 126 municipios del
Estado de Jalisco {PAAD)" QUE CORRESPONDE A FAM RAMO 33 FONDQ V. PROCEDIMIENTO *
UTILIZADO  LICITACION PUBLICA ESTATAL. RECURSOS RAMC 33 2016.FFEA0501
PROYECTO 06 Entrega de Despensas a Sufetos Vulnerables para comiribuir a In mejora de Ia
inseguridad afimentaria a fos 126 municipios del Estado de Jalisco (PAAD), ZONA INDIGENA

Ly, Alcalde No 1220, Col. Miraflores, T2 442710
Guadalaiera Jaliseo, Mdvic

. 01 (3313030 3500/ 4650 - 01 800 3000 243
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PERIODO MAYO - DICIEMBRE 2016. NOTA: RESTQ DE ESPECIFICACIONES SEGUN FICHA
TECNICA ANEXA. DEBERA SER ENTREGADAS CONFORME A LAS CANTIDADES, FECHAS Y
LUGARES SENALADOS EN EL CALENDARIO DE ENTREGAS ADJUNTO.

TOTAL $249,120.00

PEDIDO CPAOC-2016-04-00155

’ PRECIO PRECIO
CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO. TOTAL !
535480 | LECHE DESCREMADA UL TRAPASTEURIZADA 1 Lt $10.36 $5'5658,282.40

ANEXO 3
LITROS LEGHE DESCREMADA UL TRAPASTEURIZADA 1 L

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Producto obtenido de Ia secrecién de las glandulas mamarias de tas vacas, sin
calostro, el cual debe ser sometido a tratamiento térmico para garantizar la §
inocuidad del producio, Ademds pueden someterse a otras operacicnes tales '
como clarificacidn, homogeneizacion, estandasizacion v otras, siempre y cuando
no cantaminen al producto y cumplan las especificaciones.

El empague podra presentarse en TETRA PAK de 1 litro o en Pelicula Plana
Pigmentada Impresa Multicapa de 1 lilro con vida de anaquel minima de 6
meses.

Aditives. Soélo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de
Salud y que estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y
disposicicnes sanitarias.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

(6 2.1. Caracteristicas Sensoriales
e Parametro Limile
( ;’ Color Caracteristico, bfanco cremoso.
Olor Caracteristico de la leche de vaca, agradable, exeﬂto de olores extrafios.
L\! Sabor Agradable y caracteristico de la lache de vaca.

Aspeclo, consistencia y textura Liquido homogéneo sin sedimento ni separacidn
de grasa, caracteristico,

2.2, Caracteristicas Microbiclégicas

Parametro Limite

Mesdfilicos aerobios Negativo

Mesdfilicos anaarchios Negativo

Termifilicos aerchios Negalivo

Termifilices anaerobios Negativo

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas

Parametro Limite

Contenido neto De acuerdo a io declaradoe en la ethueta +-5 /u_

Densidad (15°C) 1.031 g/mi Minimo ’

Grasa Butirica 5 g/L. Maximo

Acidez (acido Lactico)1.3-1.7 gIL

Sdlidos no grasos 83 gft. Minimo

Punto crioscépico 0.510°C - 0.536°C

{-0.530°H -0.560°H )

Lactosa 43 - 62 gfl.

Proteina 30 g/L Minimo

Caseina 24 g/L Minimo

Vitamina A 1,033 - 2,323 UIiL

{310 - 670 microgramosi/L)

Vitamina D 200 - 300 UI/L

(5 - 7.6 microgramos/L)

Maleria extrafia Ausencia

Prueba de autenticidad Caracteristicas propias de la leche de vaca.

Perfil de proteinas y Perfil de &cidos grasos.

Nota: La relacién caseina proeina debe ser al menos de 80% (m/m}.

Impurezas y materia extrafia: El producte no debe contener fragmentos de
insecto, pelos y excretas de roador, asi como de cualquier otra materia extrana
de origen animal o vegetal ajena al producto. Ver punto 2.3. Caracleristicas

3 . fisicoquimicas
Determinacion de autenticidad:
1) Proteinas propias de la leche: Para el caso de la leche ultrapastewrizada ylo

deshidratada, [a preteina caseica deberd ser al menos de 80 % {m/m), Si e

- valor es diferente debera notificarse como atipico de proteinas de la teche,
g A?/ ] 2} Caracterizacién del perfil de acidos grasos C-4 a C-22 aplicando el método

te prueba descrite en la Norma Mexicana NMX-F-490-NORMEX-1999.
AN Anexo 5 Guia de Especificacicnes Técnicas de Calidad

: 4/ i i 1 Av. Alcalde No. 1226, Col. Mirgfleres, C.P 44270
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3) Determinacion, identificacion y cuantificacion de esleroles en grasa anhidra
extraida de leche y productos lacteos por cromatografia de gas-liguido. NMX-F-
T707- COFOCALEC-2011. ’
2.4, Caracteristicas Toxicologicas
Parametro Limite
. Assénice 0.2 mgi/Kg Maximo
: Mereurio 0.05 mg/Kg Maxime

Plomo 0.1 mg/Kg Maximo
Aflatoxinas M1 0.5 microgramos/L Méximo
3. Vida de anaque! y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera
conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas,
microbiolégicas y senscriales como minimo, seis meses a partir de |a fecha de
fabricacidon o envasado del alimente.
El producto terminado debe conservarse en lugares que rednan los reguisitos
sanitarios que establece el Reglamento de Control Sanitario de Produgtos y
Servicios, 1o especificado en el punfo 5.4 Aimacenamiento de la NOM-251-
S8A1-2009. Practicas de higiene para ef proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.
4. Envase: Debera ser un recipiente de material resistenie e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal man€ra que no altere sus cualidades
higiénicas, nutricicnales, tecnoldgicas y sensoriales.
El empague podrd presentarse en TETRA PAK de 1 Intro o en PELICULA
PLANA PIGMENTADA IMPRESA MULTICAPA de 1 litro copn vida de anaquel
minima de 6 meses.
£l contenido de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo
origen y clasificacion de calidad.
5. Embalsje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion
adecuads a los énvases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten
su manipulacion, almacenamiento y distribucion. El recipiente tendré capacidad
para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyc
movimiento provoque la rupiura o deterioro del alimento.
El empaque colectivo serd en cajas de carton con 12 lifros con la debida
resistencia y que ofrezca la proteccidn adecuada en el seliado para avitar el
detarioro externo  y en fas farimas que faciliten el manejo durante su
almacenamiento y disfribucien. Bl corrugado deberd tener la resistencia
suficiente para soportar 7 camas de leche por tarima.
6. Etiquetado:
+ Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010
M specificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no

- alcoholicas preenvasados- Informacion comercial y sanitaria y con la NOM-155- |
' SCFI-2012 Leche-Denominaciones, Especificaciones Fisicoguimicas,
Informacion Comercial y Mélodos de Prueba, que son de caracier obllgatorro
1, Nombre o denominacion del alimento.
2. Lista de ingredientes debe de cumplir con los requisitos generales de
etiquetado de la Norma Oficial Mexicaha NOM-155-8CF!- -2012).
3. Contenido neto, masa drenada.
4. Nombre, denominacién o razén social, domicilic fiscal de la empresa que
elabora el producto (calle, numero, codigo postal, entidad federativa).
t . 5. Pais de origen.
6: ldentificacion del fote.
7. Fecha de Caducidad © consumo preferepte {indicado condiciones de
conservacion, si de ello depende la vigencia de la fecha de caducidad o
consume preferenie).
8. Informacion nutrimental.
B a. Contenido energético {Kealyg.
k. Proteinas.
c. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azicares,
d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada). ,
e. Todas o ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa ’
monoinsaturada (g), Acidos grasos trans (g), Colesterol (mg).
f. Fibra dietética.
g. Sodio.
h. Parciones por presentacion.
i. Informacion en espafiol.
j. Leyenda del Presupuestc de Egresos de la Federacion vigente y el logotipo
del Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es pdblico, ajeno a
cualguier pariido politico. Queda prohibido ef uso para fines distintos a los
esfablecidos en el programa”.
9. Leyendas precawtorias {(En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad).
« La tinta no debe contener plome.

Ay, Alcalde No. 1220, Col, Mirafleres, C.P 442730
Guadsataara, Jolisce, Maxico
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+ El disefio del empaque serd a seleccion de color,

« El envase debera indicar el modo de preparacian y conservacicn.

* El embalaje debera indicar el nimerc maximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

7. Transporle: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que
eviten su contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminanies
fisicos, quimicos o biologicos sélo podrén utilizar plaguicidas autorizados por la
Secretaria de Salud en el marco de coordinacion de la CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que fodo el proceso productivo del
alimento cumpla con los requisitos minimos establecidos de praclicas de
higiene y evitar su contaminacion, es importante que la planta pracesadora
cumpla con e Norma Oficial Mexicana NOM-251-§5A1-2008.

9. Criterios de aceptacion: En ia recepcidn del insumc se acepla o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-
251-§5A1-2009:

Pardmetros Aceptacion Rechazo

Apariencia

Color, alor y aspecto de acuerdo a las caracteristicas sensoriales establecidas.
Qlor, colar, sabor, aspecto, diferentes a las establecidas.

COMPRA RELAGIONADA CON EL PROYECTO DENOMINADG "Enlrega de Despensas a Sujelos
Vuinerables para contribuir & la mejora de Ja inseguridad alimenfaria a-Jos 125 municipios del
Estado de Jalisco (PAAD)” QUE CORRESPONDE A FAM RAMO 33 FONDO V. PROCEDIMIENTO
UTILIZADO  LICITACION PUBLICA ESTATAL. RECURSOS RAMO 33 2016, FFEO0501
PROYECTO 06 Entrega de Despensas a Sufetos Vulnarables para contribulr a fa mefora de fa
inseguridad alimentaria a los 125 municipios def Estado de Jalisco (PAAD). PERIODO MAYO
- DICIEMBRE 2016. NOTA: RESTO DE ESPEGIFICACIONES SEGUN FICHA TECNICA ANEXA.
DEBERA SER ENTREGADAS CONFORME A LAS CANTIDADES, FECHAS Y LUGARES
SENALADOS EN EL CALENDARIO DE ENTREGAS ADJUNTO.

LECHE SEMIDESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA 1L

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Preducio oblenido de la secrecion de las glandulas mamarias de las vacas, sin
calosiro, el cual debe ser sometido a fratamiento térmico para garantizar la
inocuidad del producte. Ademas puesden somelerse a ofras operaciones fales
como clarificacion, homogeneizacion, estandarizacion u otras, siempre y cuando
no contaminen al producto y cumplan las especificaciones. ’

El empaque podrd presentarse en TETRA PAK de 1 lilre o en Pelicula Plana
Pigmentada Impresa Multicapa de 1 litro con vida de anaquel minima de 6
meses.

Aditivos. Sélo se podran ufilizar Jos aditivos permitidos por la Secretaria de
Salud y que estén listados en el Acuerdo por ef que se determinan los aditivos v
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su use vy
disposiciones sanitarias.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales

Paréametro Limite

Color Caracteristico, blanco cremoso.

Olor Caracteristico de la leche de vaca, agradable, exento de olores extrafios.
Sabor Agradable y ¢aractersistico de !a leche de vaca.

Aspecto, consistencia y textura L|qu|do homogéned sin sedimento ni separacion
de grasa, caracteristico. -

2.2, Caracleristicas Microbioldgicas

Parametro Limite

Maesdfficos aerobios Nagativo

Mesdfilicos anaerobios Negativo

Termifilicos aerobios Negativo

Termifilicos anaerchics Negativo

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas

Parametro Limite

Contenido neto De acuerdo a lo declarado en Ia etiqueta +/- 5 %

Densidad (15°C) 1,029 g/ml Minimo

‘Grasa Butirica 16 - 18 g/t.

Acidez {4cido Lactico) 1.3 - 1.7 g/l..

el

iz Av. Alcalde Na. 1220, Col. Mirsflores, C.F. 44270

Guadalajara, Jalisco, México :
- (1 {33) 3030 3800 7 4608 - 07 800 2000 343
sistermadit jalisco.gol.mx

TOTAL | $5°558,282.40
PEDIDO CPAOC-2016-04-00154
PRECIQ -PRECIO
CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO TOTAL
1'600,640 LECHE SEMlDESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA 1Lt $10.38 $16°614,843.20
LITROS [ ANEXO 2
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Solidos no grasos 83 g/l Minimo
Punio crioscdpico 0.510°C - 0.536°C
(-0.530°H -0.580°H )
Lactosa 43 - 52 giL
Proieina 30 g/L. Minimo
Caseina 24 gfL Minimo
Vitamina A 1,033 - 2,333 UL
{310 - 670 microgramos/L}
Vitamina D 200 - 300 UiRt.
(5 - 7.5 microgramos/L)
Materia extrana Ausencia
Prueba de auvtenticidad Caracteristicas propias de la leche de vaca.
| Perfil de proteinas y Perfil de 4cidos grasos.
Nota: La relacion caseina proteina debe ser al menos de 80% (m/mj.
Impurezas y maleria extrana: El producio no debe contener fragmentos de
insecto, pelos y excretas de roedor, asi como de cualquier oira materia extrana -
de origen animal o vegelal ajena al producto. Ver punto 2.3. Caracteristicas
fisicoquimicas.
Deterrminacion de autenticidad:
1) Proteinas propias de la leche: Para el caso de la leche ultrapasteurizada yfo
deshidralada, 1e proteina caseica deberéd ser al menos de 80 % (m/m). Si e
valor es diferente debera notificarse como atipico de proteinas de la leche.
?) Caracterizacion del perfil de acidos grasos C-4 a C-22 aplicando el método '
de prueba descrite en la Norma Mexicana NMX-F-490-NORMEX-1999.
Anexo § Guia de Especificadiones Técnicas de Calidad
3) Determinacion, idenfificacidon y. cuantificacion de esteroles en grasa anhidra
extraida de leche y productos lacteos por crematografia de gas-liquido. NMX-F-
707-'COFOCALEG-2011.
2.4, Caracteristicas Toxicoldgicas
Parametro Limite
- Arsénico 0,2 mgfig Maximo
Mercurio 0.05 mgfKg Maximo
Plomoe 0.1 mg/Kg Maximo
Aflatoxinas M1 0.5 microgramos/L Maxime
3. Vida de anague! y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera
conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedadss fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales como minimo, seis meses a partir de la fecha dé
fabricacién 0 envasado del alimento.

\ Ei producto. terminado debe conscrvarse en Jugares que rednan los requisitos
sanitarivs que establece e! Reglamenio de Coniro! Sasitario de Produclos y
Servicios, lo especificado en el pundo 5.4 Aimacenamientc de la NOM-251-
SSA1-2009. Praclicas de higiene para el procesoe de alimenios, bebidas o
¢ suplementos alimenticios. B
! 4. Envase: Deberd ser un recipiente de material resistente e inocuo y que .

: garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no aitere sus cualidades
higiénicas, nutricionales, fecnoldgicas y sensoriales.
El empaque podrd presentarse en TETRA PAK de 1 litro o en PELICULA
PLANA PIGMENTADA IMPRESA MULTICAPA de 1 lifro con vida de anaquel
minima de 6 meses.
El contenido de cada envase debe estar compuesio por granos del mismo
origen y clasificacién de calidad.
5. Embalaje: Se .debe usar material resistente que ofrezca la - proteccxon
adecuada a los envases para impedir su deteriora exterior, a la vez que faciliten
su manipuiacion, almacenamiento y distribucion. El recipiente tendré capacidad
' - para resguardar ta totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimianto provoque la ruptura o deterioro del alimento.
El empaque colectivo serd en cajas de cartdn con 12 litros con la debida
resistencia y que ofrezca la proteccidn adecuada en el sellado para evitar el
deterioro externo  y en las tarimas que faciliten el manejo durante su
aimacenamiento y distribucidén.  El corrugado debera tener la remstenma
suficiente para soportar 7 camas de leche por tarima.
6. Efiquetado:
+ Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010
Especificaciones generales de etiquetade para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados- Informacion comercial y sanitaria y con la NOM-155-
1 SCF-2012 Leche-Denominaciones, Especificacicnes Fisicoquimicas, ' o
Infarmacion Comercial y Métodos de Prueba, que son de caracter obligatorio: ]

' 1. Nombre o denominagién del alimento,

% 2. Lista de ingredientes debe de cumpiir con los requisitos generales de

etiquetado de 1a Norma Cficial Mexicana NOM-156-SCF1-2012).
3. Contenide neto, masa drenada

v Av. Alcalde No. 1220, Col. Misflores, C.R. 44270

Tj;\ L (:5 '; Cuadaiajsra, Jalisco, México
S =5 iy « 071 {33 3030 2800 £ 4600 + 01 800 2320, 343
sistemadiljalisco gobany
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4. Nombre, denominacién o razén social, domicilio fiscal de la empresa que
elahora el producto (calle, niimero, ¢odige postal, entidad federativa).
5. Pais de origen. -
6. Identificacién del Jote. :
7. Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de
conservacion, si de elto depende la vigencia de la fecha de 'caducidad ¢
consumo preferente).
8. Informacion nuttimental,
Contenido energético {(Keal)/g.

Proteinas.
Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azicares.
Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).

Todas o ninguna de las siguientes; Grasa poliinsaturada {g), Grasa
menoinsaterada {g), Acidos grasos trans (g), Colesterol (mg).
{. Fibra dietélica.

g. Sodio.

h. Porciones por presentaclon

i. Informacién en espafiol.
j. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y el Iogotlpo
del Sisterna Estatal DIF, Siendo Ia siguiente: “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido poliice. Queda prohibido el uso para fines distintos a jos
establecidos en el programa”.

9. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad).

» La finta no debe contener plomao.

+ El disefio del empaque serd a seleccién de color,

« El envase deberé indicar el modo de preparacion y conservacion.

+ £ embalaje debera indicar el nimero maximo de estibas para &l correcio
almacenamiento dal progucto.

7. Transporie: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que
eviten su conlaminacién. Se deben proteger de plagas o de contaminanies
fisicos, quimicos o bioldgices sblc podrén utilizar plaguicidas autorizados por [a
Secretaria de Salud en el marco de coerdinacion de la CICOPLAFEST.

8, Procesos: Con el fin de garanlizar gue todo el proceso productivo del
alimente cumpla con los reguisitos minimos esiablecidos de praclicas de
higiene y evitar su contaminacién, es impertante que la planta procesadora
cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-88A1-2009.

9. Criterios de aceptacion; En la recepcion del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes ¢riterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-
251-8SA1-2009:

Pardmetios Aceptacion Rechazo
Apariencia

Color, olor y aspecto de acuerdo a las caracteristicas sensoriales sstablecidas.
Olar, color, sabor, aspecto, diferentes a las establecidas.

esanpm

COMPRA RELACIONADA GON EL PROYECTO DENOMINADO "Nutricion Extraescolar: Entrega
de dofacidn & niflas y a niflos de 1 a 4 allos 11 meses del Estade de Jalisco” QUE
CORRESPONDE A FAM RAMO 33 FONDQ V. PROCEDIMIENTO UTHLIZADO LIGITACION
PUBLICA ESTATAL. RECURSOS RAMO 33 2016, FFE/00501, POYECTO 05! Nutricién
Extraescolar: Entrega de dotacidn a nifias y a niffos de 1 a 4 afios 11 meses def Estado de
Jalisco. PERIODQ DE COMPRA MAYO - DICIEMBRE 2016, NOTA: RESTO DE
ESPECIFICACIONES SEGUN FICHA TECMNICA ANEXA. DEBERA SER ENTREGADAS
CONFORME A LAS CANTIDADES, FECHAS Y LUGARES SENALADOS EN EL CALENDARIO DE
ENTREGAS ADJUNTO.

7

PEDIDO CPAQC-2016-04-00158

TOTAL

$167614,643

120

CANTIDAD ' DESGRIPCION.

PRECIO
UNITARIO

PRECIO
TOTAL

3,600 LECHE ENTERA ULTRAPASTEURIZADA 1 Lt
ANEXO 1

LITROS LECHE ENTERA ULTRAPASTEURIZADA 1 L
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:
Producto obtenido de Ig secrecién de las glandutas mamarias de las vacas, sin
calostro, &} cual -debe ser sometido a tratamiento térmico para garantizar la
inocuidad del producte. Ademds pueden someterse & ofras operacionss tales
como clarificacién, homogeaeizacion, estandarizacion u olras, siempre y cuande
ng ceataminen al producto y cumplan las especificaciones.
£l empague poded presentarse en TETRA PAK de 1 litro o en Pelicula Plana
LY Pigmentada !mpresa Multicapa de t litro con vida de anaquel minima de 8

$10.38

Av, Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P2 44270
Guadalajara, Jalisco, Méxice
« 071 (33) 3030 3800 7 4600 « 01 800 300G 343

sistemadif. jalisco.gob.mx

$37,368.00
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meses,

Aditives. Sdle se podran utifizar Jos aditives permitidos por la Secretaria de
Salud y que estan listados en e! Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y supiementos alimenticios, su uso y
disposiciones sanitarias,

! 2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1, Caracleristicas Sensoriales

Pardmetro Limite

Calor Caracteristica, blanco cremoso.

Olor Caracteristico de la leche de vaca, agradable, exento de olores extrafios.
Sahor Agradable y caracteristico de 2 leche de vaca.

Aspecto, consistencia y textura Liquido homogéneo sin sedimento ni-separacion N
de grasa, caraclerisiico. .

2.2. Caracteristicas Microbioldgicas

Parametro Limite

Mesofilicos asrobios Negative

Mesdfilicos anaerobios Negativo

Termifilicos aerobios Negativo

Tarmifilicos anaerobios Negativo

2.3. Caracteristicas Fisicogquimicas

Parametro Limite '

Conienido neto De acuerdo a lo declarado en la etiqueta +/- 5 %
Densidad (15°C) 1.029 g/m} Minimo

Grasa Butivica 30 g/t Minimao

Acidez (Acido Lactico) 1.3- 1.7 gfl.. N ) :
Sdlides no grasos 83 ¢/l Minimo )
Punto crioscdpico 0.510°C - 0.538°C

{-0.530°H -0.560°H)

Laclosa 43 - £2 g/l

Proteing 30 gfL Minimo

Caseina 24 g/l Minimo

Vitamina A 1.033 - 2,333 UIfL

{310 - 670 microgramos/L)

Vitamina D 200 - 300 UI/L

(5 - 7.5 microgrames/L}

Maleria extrafia Ausencia

Prueba de autenticidad Caracleristicas propias de la ieche de vaca.

Perfil de proteinas y Perfil de 4cidos grasos.

Nota: La relacién caseina proteina debe ser al menos de 80% (m/m).

Impurezas y materia extraia: El produclo no debe contener fragmentos de
- insecto, pelos y excretas de roedor, ast como de cualquier olra materia extraia
v ) de origen animal o vegetal ajena al producio. Ver punto 2.3. Caracleristicas
' fisicoquimicas.

Ceterminacion de autenticidad:

1) Proteinas propias de la lefhe: Para el caso de la lache ultrapasteurizada yio
deshidratada, la profeina caseica debera ser at menos de 80 % (m/m). Si el
valor es diferente debera notificarse como atipico de proteinas de Ia leche.

! N 2) Caracterizacion ide} perfil de acidos grasos C-4 a C-22 aplicando el métede
de.prueba descrite en la Norma Mexicana NMX-F-490-NORMEX-1999,
Anexo § Guia de Especificaciones Técnicas de Calidad
3} Determinacion, identificacion y cuantificacion de esleroles en grasa anhidra
extraida de leche y producios lacleos por cromatografia de gas-liquido. NMX-F-
707- COFOCALEC-2011.
2.4. Garacteristicas Toxicoldgicas
' Paramstro Limite
Arsénico 0.2 mg/Kg Maximo
Mercurio 0.05 mg/Kg Maximo
Ploma 0.1 mg/Kg Méaximo
Aflatoxinas M1 0.5 microgramas/L Maximo ‘
3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto deberd 4
conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas,
mictobiolbgicas y sensoriales como minimo, seis meses a partic de la fecha de
i fabricacion ¢ envasado del alimento.
. El producte terminado debe conservarse en lugares que retnan los requisitos
sanitarios que establece el Reglamento de Confrol Sanilario de Produclos y .
Servicios, lo especificado en el punio §.4 Almacenamiento de la NOM-251-
SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
fb suplementos alimenticios.

4, Envase: Debera ser un recipienfe de material resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no alfere sus cualidades
higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales.
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£l empaque podra presentarse en TETRA PAK de 1 litro o en PELICULA
PLANA PIGMENTADA IMPRESA MULTICAPA de 1 litro con vida de anaguel
minima de 6 meses.

£l contenide de cada envase debe estar compusste por granos del mismo
origen y clasificacion de calidad,

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion
adecuada a los envases para impedir su deterioro exterior, & 18 vez que facililen
su manipulacidn, almasenamiento y distribucién. Ef recipiente tendra capacidad
para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

El empaque colectivo serd en cajas de cartdn con 12 littos con la debida
resistencia y que ofrezca la proteccidn sdecuada en el sellado para evilar el
deterioro externo © y en las tarimas que faciliten el maneje durante su
almacenamiento y distribucion.  El corrugado deberd tener la resistencia
suficiente para soporiar 7 camas de ieche por tarima.

6. Efiquetado:

« Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010
Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados- informacién comercial y sanilaria y con la NOM-155-
SCFI-2012 l.eche-Denceminaciones, Especificacicnes Fisicoguimicas,
Informacién Comercial y Métcdos de Prueba, que son de caracter obligatorio:

1. Nombre o denominacion del alimento.

2. Lista de ingredientes debe de cumplir con los requisitos generales de
eliquetado de la Norma Oficial Mexicana NOM-155-8CFI-2012).

3. Contenido neto, masa dgrenada.

4. Nombre, denominacidn o razén soctal, domicilio fiscal de .la empresa que
efabora el producto (calle, nimero, codigo postal, entidad fedecativa).

5. Pais de origen.

6. ldentificacion del lote.

7. Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado coadmmnes de
conservacion, si de ello depende la vigencia de ia fecha de caducidad o
consumo preferente).

8. Informacion nuirimental.

&. Contenido energético (Keal)fg.

b. Proteinas.

c. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantldad de azlcares.

d. Grasas o Hpidos (especificando grasa saturada).

e.. Todas o ninguna de las siguientes: Grasa polunsalurada (g), Grasa]
menoinsaturada (g), Acidos grasos trans (g), Colesterol (mg).

f. Fibra dietética.

g. Sodio,

h. Porciones por presentacién.

i. Informacidn en espafol.

j- Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y el logotipo
del Sistema Estatal DIF. Siendo |z siguiente: "Este programa es publico, ajenc.a
cualquier partido politice. Queda prohibido el use para fines distintos a los
establacidos en el programa’.

9. Leyendas pracautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersansibilidad).

+ La tinta no debe contener plomo.

+ El disefio de! empaque serd a seleccion de color.

+ El envase debera indicar el modo de preparacion y conservacion.

« £l embataje deberé ingdicar el nimero ms’lximo de estibas para el correcto
almacenamiento del praducto.

7. Transporie: Los insumos deben de ser transporiados en condiciones que
eviten su contaminacién. Se deben proteger de plagas o de conlaminantes
fisicos, quimicos o bioldgicos solo podran utitizar plaguicidas autorizados por ta
Secretaria de Salud en el marco de coordinacion de ta CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garaniizar que tedo ef proceso productivo del
alimente cumpla con los requisitos minimos esiablecidos de praclicas de
higiene y evitar su contaminacidn, es importante que la planta procesadora
cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-261-85A1-2009.

9. Criterios de aceptacion: En la recepcion del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-
251-5SSA1-2009:

Parametros Aceptacién Rechazo

Apariencia

Color, olor y aspecto de acuerdo a las caracteristicas sensoriales establecidas.
Olor, color, sabor, aspecto, diferentes a las establecidas,

COMPRA RELACIONADA CON EL PROYECTC DENOMINADO ‘Fortalecer a fa poblacién
afectada en confingencias por medio de Ja entrega de suministros logisticos humanilarios, en el

Av. Alcaide No. 1220, Col. Miraflores, C.F. 4427
Guadslajara, Jalisco, Miéxico

« 01 (333 3020 3800 7 4500 - 01 800 3000 343
sistermadi jalisco.gob.mx
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esfado de Jalisco” QUE CORRESPONDE A FAM RAMO 33 .FONDO V. PROCEDIMIENTO

UTILIZADO LICITACION PUBLICA ESTATAL. El reste de las especificaciones se encuentran en

ficha técnica anexa Deberdn ser entregstas conforme a fachas y lugares seflalados en ef

calendario de enlregas adjunto, compra tosrespondiente a la fuente de financiamiento 01 Fondo V

L Ramo 33 del proyecto 008 Forialecer a fa poblacién afectada en contingencia, por medio de Ja
entrega de suininistros logisticos humanitarios en ol estado de Jallsco.

TOVAL $37,368.00

PEDIDO CPAOC-2016-04-00162

| _ PREGIO PRECIO
CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO TOTAL
141,701 | LECHE ENTERA ULTRAPASTEURIZADA 1 Lt $10.38 $17471,790.58

ANEXO 1
LITROS LECHE ENTERA ULTRAPASTEURIZADA 1 L

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:
Producto obtenido de la secrecidn de las gidndulas mamarias de las vacas, sin
calosiro, el cual debe ser sometido a tratamiento térmico para garanlizar la
inocuidad del producto. Ademas pueden sometferse a olras operaciones tales
como clarificacion, homogeneizasion, estandarizacidn u olras, siempre y cuando
no contaminen at producto y cumplan las especificaciones.
El empague podra presentarse en TETRA PAK de 1 litro 0 en Pelicula Plana
Pigmentada Impresa Multlcapa de 1 litro con vida de anaquel minima de 8
meses.
Aditivos. Sélo se podran IJlII!Zdi’ los aditivos permitidos por la Secretaria de
Salud y que estan listados en ef Acuerdo por el que se deferminan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplemertos alimenticios, su uso y
disposiciones sanitarias.
2. COMPGSICION DEL PRODUCTO:
2.1. Caracteristicas Sensoriales
Pardmetre Limite
Color Caracteristico, blanco cremoso.
Olor Caracleristico de la leche de vaca, agradable, exento de olores extrafios,
Sabor Agradable y caractoristico de 2 leche ge vaca,
Aspecto, cansistencia y textura Liquido homogénego sin sedlmento ni separacion
de grasa, caracteristico.
2.2. Caracteristicas Microbiologicas
Parametro Limite
Mesdiilicos aerobios Negalivo
Mesdfilicos anasrobios Negetive
Termifilicos aerobios MNegativo
Termifilicos anaerebios Negativo
2.3. Caracteristicas Fisicoguimicas
\ Parametro Limite
| . Contenide neto De acuerdo a fo declarado en la efigueta +/- 5 %
Densidad (15°C) 1.028 g/mt Minimo
Graga Buiirica 30 g/L. Minimo
Acidez {&cido Lactico) 1.3 -1.7 g/L.
Sdlidos no grasos 83 g/l Minimo
Punto criostopico 0.510°C - 0.536°C
(-0.530°H -0.560°H )
Lactosa 43 - 52 g/t
Proteina 30 g/l. Minimo
Caseina 24 g/l. Minimo
Vitamina A 1,033 - 2,333 UIAL
(310 - 670 microgramos/L)
Vitamina D 200 - 300 LV
(5 - 7.5 microgramos/L)
Materia extraia Ausencia
Prueba de aulenticidad Caracleristicas propias de la leche de vaca.
Perfil de proteinas y Perfil de Acidos grasos.
Nata: La relacion caseina proteina debe ser al menos de 80% (m/m).
Impurezas y materia exiraiia: £} producto no debe confener fragmentos de.
insecto, pelos y excretas de roedor, asi como de cualquier otra materia extrana \
de origen animal o vegelal ajena al producto. Ver punto 2.3. Caracleristicas
fisicoguimicas.
-~ Determinacion de autenticidad:
2 J 1) Proteinas propies de {a leche: Para ! caso de la leche ultrapasteurizada y/o
= deshidratada, la proteina caseica debera ser al menos de 80. % (m/m}. Si el
valor es diferente deberé nolificarse como atipico de proteinas de la leche.

BU0 30030 343

:..15tr.>mucz{.yz sengobanx




o

e

RIENESTAR.

PARA NULESTRAS FAMILIAS

DJ-CTO-224/16-2.

2) Caracterizacidn del perfil de acides grasos C-4 a C-22 aplicando el método
de prueba descrito en la Norma Mexicana NMX-F-490-NORMEX-1999.

Anexo 5 Guia de Especificaciones Tecnicas de Calidad

3) Determinacion, identificacion y cuanfificacion de esteroles en grasa anhidra
extraida de leche y productos lacteos por cromatografia de gas-liquido. NMX-F-
707- COFOCALEC-2011.

2.4. Caracteristicas Toxicologicas

Parametro Limite

Arsénico 0.2 mo/Kg Maximo

Mercurio 0.05 mgfKg Méxima

Plomo 0.1 mg/Kg Maximo

Aflatoxinas M1 0.5 microgramos/L. Méximo

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera
conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbiolégicas y sensoriales como minimo, seis meses a partir de la fecha de
fabricacién o envasado del alimento,

£l producto terminado debe conseryarse en lugares gue rednan los requisitos
sanitarios que estableca el Reglamenlo de Control Sanitario de Praductos y
Servicios, lo especificado en el punto 5.4 Almacenamientc de la NOM-251-

'$5A1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o

suplementos alimenticios.
4. Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y gue
garantice fa estabilidad del producto, de tal manera que ne alters sus cualidades
higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensorales,

El empague podrd presentarsé en TETRA PAK de 1 litro ¢ en PELICULA
PLANA PIGMENTADA IMPRESA MULTICAPA de 1 litro con vida de anaquel
minima de 6 meses.

El contenido de cada envase debe estar compues!o por granos del mismo
arigen y clasificacién de calidad. -
5. Embalaje: Se debe usar material resistenie que ofrezca la proteccién
adecuada a los envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten
su manipulacién, almacenamiento y distribucién. El recipiente tendra capacidad
para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiente provoque la ruptura o detericro def alimento.

El empague colectivo serd en cajas de carlon con 12 lifros con la debida
registencia y que ofrezca la proteccion adecuada en el sellado para evitar el
deterioro externo 'y en las tarimas que facililen el manejo durante su
almacenamianic y disiribucidn. £l corrugado deberd fener fa resisiencia
suficiente para soportar 7 camas de leche por tarima.

6. Etiquetado:

« Dgbe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFISSA1-2010
Especificaciones generales de efiguetade para alimenios y bebidas no
alcchélicas preenvasados- Informacién comercial y sanitaria y con la NOM-155-
SCFl-2012 Leche-Denominaciones, Especificaciones  Fisicoquimicas,
Informacién Comercial y Métodos de Prueba, que son de cardcter obligatorio:

1. Nombre o denaminacion del alimento.
2. Lista de ingredientes debe de cumplir con los requisitos generales de
etiquetado de la Norma Oficial Mexicana NOM-155-SCF1-2012).
3. Contenido neto, masa drenada.
4, Nombre, denominacidn o razdn social, domicilio fiscal de Is empresa que
alabora el producto {calle, nimero, codigo postal, entidad federativa).
5. Pais de origen.
B. Identificacion del lote.
7. Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de
conservacion, si de ello depende |a vigencia de la fecha de caducidad o
consumo preferente).

B. Informacién nutrimental.
Cohtenido energélico (Kcal)/g.
Proteinas.
Hidratos de carbeno (Carbohidratos), indicande la cantidad de azlcares.
. Grasas o lipidos {especificando grasa saturada).

Todas o ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa
monoinsaturada (g), Acidos grasos trans (g), Colesteral {mg).

f. Fibra dietélica.

a. Sodio.

h. Porciones por presentacion.

i. Informacicén en espaiiol.
j. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y el logotipo
de! Sisterna Estatal DIF. Siendo la siguiente: "Este programa es publico, ajeno a
cualguier partide politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”.

aapon

Av. Alcalde No. 1220, Col, Miraflores, C.P 44270
Guadslajara, Jalisco, Mexico
« 01 {33 3030: 3800 7 45600 « 01 8GO 3000 343
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) A 9. Leyendas precautorias (En e! casc de que incluya ingredienles que causan
hipersensibilidad}.
« L.a tinta no debe contaner plomo.
« Bl disefio dei empaqgue seré a seleccion de color.
» El envase deberd indicar e! moda de preparacion y conservacion.
- El embalaje deberé indicar el nimero méaximo de estibas para el correclo
almacenamienfo del producto.
7. Transporie: Los insumos dehen de ser transportades en condiciones que
eviten su contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes
fisicos, quimicos o bioldgicos sGio podran uliizar plaguicidas autorizados por lz
Secretaria de Salud en el marco de coordinacidn de la CICOPLAFEST.
8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el procesc productivo del
alimento cumpla con 105 requisitos mimimos establecidos de practicas de
higiene y evitar su contaminacion, es importante que la planta precesadora
cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-5SA1-2009.
8. Criterios de aceplacidn: En 1a recepcion del insume se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en ba‘:e a la Norma Oficial Mexccana NOM-
251-55A1-2009:
Parametros Aceptacion Rachazo
Apariencia
Colar, olor y aspeclo de acuerdo a las caracteristicas sensoriales establecidas.
Olor, color, sabor, aspecto, diferenies a las establecidas.
OMPRA RELACIONADA CON EL PROYECTQ DENOMINACO "ENTREGA DE DESAYUNOS
SCOLARES MODALIDAD CALIENTE A NIROS, NINAS Y ADOLESCENTES PARA CONTRIBUIR
COMPLEMENTAR UNA  ALIMENTACION SALUDABLE EN PLANTELES " QUE
ORRESPONDE A FAM RAMO 33 FONDO V. PROCEDIMIENTO UTILIZADO LICITACION
BLICA ESTATAL. REGURSOS RAMO 33 2016, FFEA0507 PROYECTC 96. Entrega de
esayunos Escolares a niftos, nifias y adolescentes MODALIDAD CALIENTES para contribuir
alcomplementar una alimentacion saludsble en planteies ubicados en zonas marginales del
Hstado de Jalisco, LECHE FARA DESAYUNO CALIENTE ZONA INDIGENA, PERIODO MAYO -
OICIEMBRE 2016, NOTA: RESTO DE ESPECIFICACIONES SEGUN FICHA TECNICA ANEXA.
"HEBERA SER ENTREGADAS CONFORME A LAS CANTIDADES, FECHAS Y LUGARES
ENALADOS EN EL CALENDARIO DE ENTREGAS ADJUNTO,

TOTAL | $1°474,790.58

PEDIRO CPAOC-2016-04-00163

PRECIO PRECIO
CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO TOTAL
56,000 LECHE DI:SCREMADA ULTRAPASTEURIZADA 1 Lt $10.28 $581,280.00 .

. ANEXQ 3
LITROS LECHE DESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA 1 L

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Producte obtenido de la secrecion de las glandulas mamarias de las vacas, sin
calostro, el cual debe ser sometido a tratamiento térmico para garantizar |a
inocuidad del progucto. Ademas pueden someterse a otras operaciones fales
como clarificacion, hormogeneizacién, estandarizacion v otras, siempre y cuando
no contamingn al producto y cumplan las especificaciones.

3 ’ El empaque poedrd presentarse en TETRA PAK de 1 litre o en Pelicula Plana
Pigmentada Impresa Muiticapa de 1 ldro con vida de anaquel minima de 6
meses.

Aditivos. Sdlo se podran ufilizar los aditivos permitides por la Secretaria de
Salud y que estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvanies en alimentes, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y
disposiciones sanitarias.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracierislicas Sensoriales

Parametro Limite

Color Caracteristico, bianco cremoso,

Olor Caractaristico de la leche de vaca, agradable, exenlo de olores extrafios.
Sabor Agradable y caracteristico de la leche de vaca,

Aspeclo, consistencia y textura Liquide hromoegeneo sin sedimento ni separacion
de grasa, caracteristico.

2.2, Caracteristicas Microbiolégicas

Parametro Limite

Mesobfilicos aercbios Negativo

Mesdfilicos anaerohios Negative

Termifilicos asrobios Negalive

Termifiticos anaerchics Negativo

2 3, Caracteristicas f*isicoguimicas
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Arsénico 0.2 mgiKg Maximo

Parametro Limite

Contenido neto De acuerdo a lo declarade en la etiqueta +/- 5 %
Densidad (15°C) 1.031 g/ml Minimo

Grasa Butirica 5 g/L Maximo

Acidez (4cido Lactico} 1.3- 1.7 g/L.

Sdlidos no grasos 83 g/L Minimo

Punto crioscdpico 0.510°C - 0.536°C

(-0.530°H -0.560°H )

Lactosa 43 - 52 g/

Proteina 30 g/l Minimo

Caseina 24 git. Minimo

Vitamina A 1,033 - 2,333 UL

{310 - 670 microgramos/L)

Vitamina © 200 - 300 UIL

(5 - 7.5 microgramos/L)

Materia extrafia Ausencia

Prueba de aulenticidad Caracteristicas propias de la leche de vaca.
Perfil de proleinas y Perfil de Acidos grasos.

Nota: La relacidn caseina proteina debe ser ai menos de 80% (m/m).
Impurezas y materia extrafia: El produclo no debe contener fragmenfos de
insecto, pelos y excretas de roedor, asi comao de cualquier ofra materia extrafa
de origen animal o vegetal ajena al producto. Ver punto 2.3. Caracterisficas
fisicoguimicas,

Determinacion de autenticidad:

1) Proteinas propias de la leche: Para e caso de la leche ultrapasteurizada y/o
deshidratada, 1a proleina caseica debera ser al menos de 80 % (m/m). Si el
valor es diferente debera nofificarse como atipico de proteinas de la leche.

2) Caracterizacidn del perfil de dcides grasos C-4 a C-22 aplicando el método
de prueba descrito en la Norma Mexicana NMX-F-490-NORMEX-1998.

Anexo 5 Guia de Especificaciones Técnicas de Calidad

3) Determinacion, idénfificacion y cuantificacion de esteroles en grasa anhidra
extraida de.feche y productos lacteos por cromalografia de gas-fiquido. NMX-F-
707- COFQCALEC-2041.

2 4. Caracteristicas Toxicolagicas
Parametro Limile

Mercurio 0.05 mg/Kg Maximo

Plomo 0.1 mg/Kg Maximo

Aflatoxinas M1 0.5 mlcrogramos!L Maximo

3. Vida de anaguel y Condiciones de Almacenamiento: El produclo debera
conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbiolégicas y sensoriales como minimo, seis meses a parir de la fecha de
fabricacion o envasado del alimento.

El producto ferminado debe conservarse en lugares gue rednan los requisitos
sanitarios que establece el Reglamento de Control Sanitaric de Produclos y
Servicios, lo especificade en el punfo 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-
S8A1-2009. Praclicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
supfementos alimanticios. )

4. Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades
higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales.

El empague pedra presentarse en TETRA PAK de 1 litro o en PELIGULA
PLANA PIGMENTADA IMPRESA MULTICAPA de 1 litro con vida de anaquel
minima de 6 meses.

El contenido de cada envase debe estar cumpuesto por granos dal mismo
origen y clasificacion de calidad.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la profeccion
adecuada g los envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten
su manipulacion, almacenamiente y distribucién. El recipiente fendré capacidad
para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
mavimiento provoqus la ruptura o deterioro de} alimento.

El empaque colectivo serd en cajas de caridn con 12 lilros  con la debida
resistencia y que ofrezca la proteccidn adecuada en el sellado para evital el
deterioro externo y en las tarimas que faciliten el manejo durante su
almacenamiento y distribucién. El cormrugado deberd tener la resistencia
suficiente para soportar 7 camas de leche por farimsa.

6. Etiquetado:

+ Debe cumpliir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010
Especificaciones generales de efiquetado para alimenios y bebidas no
alcohblicas preenvasados- Informacidn comercial y saniaria y con ta NOM-155-
SCFI-2012 Leche-Denominaciones, Especificaciones Fisicoquimicas,

Av. Alcalde No. 1220, Col. Mirsflores, CP. 44270
Guadalasara, Jaisco, México

<071(33Y 3030 3800 / 4600 « 31 800 3000 343
sistemadif jalizco.gob.mx
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Infermacion Comercial y Méledos de Prueba, que son de caracter obtigatorio:
1. Nembre o denominacion del alimento.
2. lista de ingredientes debe de cumplir con los requisitos’ generales de
etiguetado de la Norma Oficial Mexicana NOM-165-5CF-2012).
3. Contenido neto, masa drenada.
4. Nombre, denominacion o razén social, domicilio fiscal de la empresa que
elabara el producto (calle, nimero, cédigo postal, entidad federativa),
5. Pais de origen.
8. Identificacién del lote.
7. Fecha de Caducidad o consumo preferenie {indicade condiciones de
conservacion, s de ello depende la vigencia de la fecha de caducidad o
consumo preferente),
8. Informacion autrimental.
Contenido energético (Kcal)/g.
Proteinas.
Hidsatos de carbono (Carbohigrates), indicando la cantidad de azdcares.
Grasas o lipidos (especificando grasa saturada)

Todas o ninguna de las siguieniles: Grasa pofiinsaturada (g), Grasa
monainsaturada {g), Acidos grascs trans (g). Colesterol {mg).
f. Fibra dietética.
g. Sodio.

h. Porciones por presentacion.

i. Informacion en espafal.
j. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y ef togotipo
del Sistema Estatal DIF. Siende la siguiente: “Este programa es publico, gjenc a
cualquier partido politico. Queda prohlbldo el uso para fines distinios a los
establecidos en el programa”.
.19, Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad). ' '
« La tinla na debe contener plomo.
« Bl disefio del empaque seré a seleccion de color,
+ E envase deberé indicar ef modo de preparacion y conservacian.
» El embalaje deberd indicar el ndmero maximo de estibas para ¢l correcio
almacenamiento del producta.
- 7. Transporie: Los insymos deben de ser transportados en condiciones que
eviten su conlaminacidon. Se deben proteger de plagas o de contaminantes
fisicos, quimicos o bioldgicos sdle podran utilizer plaguicidas autorizados por la
Secretaria de Salug en el marco de coordinacion de la CICOPLAFEST. )
8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del
alimento cumpla con los requisilos minimos establecides de practicas de
‘ higiene y evitar su conlaminacidn, es importante que la plania procesadora
cumpla con Ja Norma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2009.
9. Criterios de acepldcién: En la recepcidn del insumoe se acepta o rechaza de
A acuerdo a tos siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-
251-55A1-2009:
Parametros Aceptacion Rechazo
Apariencia

Color, olor y aspacto de acuerdo a las caracteristicas sensoriales establecidas.
Dlor, color, sabor, aspecto, diferentes a las establecidas.
COMPRA RELAGIONADA CON EL PROYECTO DENOMINADO “Mujeres Avanzando" QUE
GORRESPONDE A FAM RAMC 33 FONDO V. PROCEDIMIENTC UTILIZADO LICITACION
PUBLICA ESTATAL. Nota: Resfo de la especificacion scgtin ficha lécnice anexa. Producio
requeride come complemento de la despensa que se entrega a las beneficiarias del Proyccto No.
030 "Muferes Avanzando Rumbo al Bienestar”, que corresponde al 00501 "FAM Ramo 33
Fondo V. Doberd ser entragado corforme a las cantidades, fechas y lugares sefialados en ef
! calendario de entregas adjunto. Ef periodo comprende del 01 de Mayo al 31 de Diciembre de
2016.

N

TOTAL $581,280.00

: GRAN .
\\L SRAN | $92°071,274.70
%_ : E! volumen de los diversos producios de leche Ullrapasteunzada podra sufrir variacion de +-

mas/menos 20% en . funcion de las posibles modificaciones gue, en su caso, llegara a tener el ;

presupuesto asignado para la presente adquisicion, previo aviso que el “DIF JALISCO" haga “del
% conocimiento a *EL PROVEEDOR?”, con 30 treinta dias de anticipacion.

o Av. Alcaide No. 1220, Col Miraflores, C.1 44470
: Guaddhjcla sCo, | :
38 O! 4()'"“ <01 8003000343
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la finalidad de Ilevar a cabo el cumplimiento de la NOM-251-SSA1 -2009, Practicas de Higiene para el

-PROVEEDOR” come méximo una vez por mes durante el periode de sus entregas, para su analisis

. contratacion, relina las caracteristicas y especificaciones solicitadas por *DIF JALISCO”, aceptapdo
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Se supervisara permanentemente las instalaciones de “EL PROVEEDOR"” con el fin de garantizar
que en todo el proceso de elaboracion del producto cumplan con los codigos de limpieza establecidos,
siendo necesario que las plantas cumplan con la siguiente normatividad: NOM-251-SSA1-2009,
Practicas de Higiene para el Proceso de Alimentos, Bebidas o Suplementos alimenticios.

l.a supervision que se realice sera desde que se elabore el producto y se empague, hasta que se .
envie a los Sistemas DIF Municipales de las regiones correspondientes. En algunos casos, esta '
supervision podra extenderse a la linea de proceso de los proveadores de “EL PROVEEDOR”.

TERCERA.- “DIF JALISCO” indica que es su deseo adquirir las cantidades de los diversos productos
de Leche Ultrapasfeurizada, con las caracteristicas y especificaciones descritas en Ia ctausula
SEGUNDA del presente contrato.

CUARTA.- “EL. PROVEEDOR”, por su parte, manifiesta que sus diversos productos de Leche
Ultrapasteurizada relinen las caracteristicas y especificaciones detalladas en la clausuta SEGUNDA
del presente instrumento, obligdndose a vender dicho producto anicamente a “DIF JALISCO”, por las
cantidades establecidas y a cumplir con las caracteristicas y especificaciones estipuladas al respecto
en el presente. En el entendido de que, de comercializarse con terceros.y con fines lucrativos, los
diversos productos de Leche Ultrapasteurizada, que deberadn ser proveidos y suministrados para los
fines asistenciales gue persigue “DIF JALISCO", podra rescindirse el presents contrato.

QUINTA.- Para contar con la seguridad del cumplimiento del contrato, “DIF JALISCO” podréa efectuar
ayditorias yfo verificaciones en cualquier momento a las instalaciones de “EL PROVEEDOR"; a
efecto de verificar su infraestructura, capacidad de disfribucion y servicios; que garanticen el total y
estricto cumplimiento eén cuanto a especificaciones técnicas de calidad, volimenes y tiempos ide
respuesta solicitados. :

Asl mismo, “DIF JALISCO” podra realizar auditorias y revisiones concermentes a la documentacion
interna de calidad, instalaciones, procesos, materias primas y productos de “EL PROVEEDOR?”, con

?zf

Proceso de Alimentos, Bebidas ¢ Suplementos allmentloios

-Para la ejecucion de las auditorias y/o verificaciones, el personal asignado se presentaré con un oficio

de “DIF JALISCO”, solicitando que se le presten todas las facilidades para la misma. En caso de que
“EL PROVEEDOR” negara el acceso tolal o parcial a sus instalaciones, podra rescindirse el presente
contrato. .

n caso de que “EL PROVEEDOR” negara el accesc a sus instalaciones, podra rescindirsg
presente contrato.

SEXTA.- “DIF JALISCO” podra practicar andlisis de jaboratorio a los producto entregados por }
de calidad, higiene y contenido en su elaboracién, para constatar que el producto, materia de la

expresamente, “EL PROVEEDOR?", el resultado que arrojen dichos analisis, que sean realizados por
taboratorios de ensayo que cuenten con métodos analiticos acreditados por |a Entidad Mexicanalde
Acreditacion, Asociacion Civil, por sus siglas EMA, A.C, o por el Laboratorio de Centro |de
Investigacién en Alimentacién y Desarrollo, A.C. En el entendido de que los métodos analiticos a ger
aplicados para la deferminacion de los parametros, son competencia de cada laboratorio de ensayo,
acorde a la normativa oficial y certificada ante la Entidad Mexicana de Acreditacion, Asociacion Civil,
por sus siglas EMA, A.C. o ante el Laborateric de Centro de Investigacion en Alimentacionly

Desarrollo, A.C. En el entendido de que los métedes analiticos a ser aplicades para la determinacidn
- de los parameitros, son competencia de cada laboratorio de ensayo; debiendo sufragar, “E
PROVEEDOR" los costos asi como realizar el pago correspondiente directamente en el laboratorid
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acreditado que sea asignado por la Direccion de Seguridad Alimentaria de “DIF JALISCO”, en un
plazo no mayor a 10 dias habiles después de haber sido notificado por parte de dicha Direccion.

En caso de existir duda sobre algin parametro reportado por el laboratorio, “DIF JALISCQ”, a traves
de la Direccién de Seguridad Alimentaria, podra enviar ias muestras, por una sola ocasién, a otro
laboratorio que cuente con métodos acreditados por la Enlidad Mexicana de Acreditacion, Asociacion
Civil, por sus siglas EMA, A.C., a efecto de que proceda a hacer un nuevo analisis, cuyo costo sera
cubierto por “DIF JALISCO” y, de ello, se le notificard a “EL PROVEEDOR?”. Sin embargo, en caso
de que la duda la plantee y la justifigue “EL. PROVEEDOR”, sera éste quien cubra los costos del re-
chequeo que se autorice realizar al respecto;, debiendo estar presente - personal autorizado de la
Direccion de Seguridad Alimentaria del Organismo anie el laboratorio que praclicard dicho re-
chegqueo, para constatar que se haga la toma de las muestras respectivas y con ello certificar gue
cuentan con los sellos de seguridad y que estan debidamente firmados por los representantes que ahi
estuvieron presentes, y con ello validar cualquier informe de laboratorio gque se llegue a exhibir como
nforme de pruebas.

‘EL PROVEEDOR” se compromele a notificar mensualmente a “DIF JALISCO”, a través del
Departamento de Aseguramiento de la Calidad, el nimero-de lote de los diversos productos de Leche
Jlirapasteurizada a suministrar a los distintos organismos municipales y microrregiones del Estado;
ara .lo cual, debera adicionarse a la entrega mensual de los diversos productos de Leche
Ultrapasteunizada contralada, las siguienfes cantidades:

wn : : Cantidad de piezas
Ny ANEXQ ' PRODUCTO PRESENTACION para resguardo de
(;;: ' muestreo por lote
N ‘ A Leche Entera Ultrapasteurizada 11t 30

iB Leche Semidescremada Ultrapasteurizada 1Lt 30

iC Leche Descremada Ultrapasteurizada 1Lt , 30

cumpliendo con las normas establecidas y caracteristicas estipuladas, sera potestad de “DIF

' s . . .
\% Si los diversos productos de Leche Ultrapasteurizada ofrecidos por “EL PROVEEDOR” no estan
%@ JALISCO” el rescindir el presente contrato sin‘ninguna responsabilidad para éste.

~Por lo anterior, “DIF JALISCO” se reserva el derecho a que en cualquier momento, sin previo aviso y

E durante la vigencia "del presente contrato, recabard las muestras del producto maleria de la

o compraventa que ofrece “EL PROVEEDOR". igualmente, dicho producto Leche Ultrapasteurizada
* 4 estara sujeto a supervision permanenie en las instalaciones de “"EL PROVEEDOR".

_ Respecto de las pruebas selectivas, las partes acuerdan que el proceso para su gjecucion sera de la
‘i siguiente manera:

1. “DIF JALISCO" le avisara a “"EL PROVEEDOR” con -una hora de anticipacion, que llevara a
‘cabo el muestrec a que haya lugar en sus instalaciones, para que “EL PROVEEDOR?” envie
un representante para que dé fe del proceso respectivo.

2. El laboratorio serd quien tome fas muesiras que seran analizadas, para que estas sedn
i ' trasladadas por el propio laboratorio en las condiciones adecuadas,

: 3. Adicionalmente, se tomaran dos muestras mas que serviran para el caso de qué se solicite re
chequeo alguno, una de estas muestras qguedard bajo resguardo y responsabilidad de “EL
: PROVEEDCR”, y la ofra en poder de “DIF JALISCO”, muestras que deberan contar con
sellos de seguridad debidamente firmados por el vepresentante presente.
4. “EL PROVEEDOR” hara del conocimiento de “DIF JALISCO” sus calendarios de entrega,

: con la finalidad de que *DIF JALISCO" determine en qué fecha llevara a cabo el muestreo
? respectivo.
g 1 laa - A, Alcaide No. 1270, Col. Mirsflores, C.R 44270
é 2_. i el -k Guadalaiara, Jaiisco, México
}AL] %& G} = <07 13313030 3800/ 2600 <01 8O0 3000 343
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En caso de que el servicio de suminisiro de los diversos productas de Leche Ultrapastfeurizada que
complementan las diversas despensas y desayunos escolares, ofrecidos por “EL PROVEEDOR?, no
estén cumpliendo con las normas establecidas y/o caracteristicas solicitadas, sera potestad de “DIF
JALISCO” el rescindir el presente contrato sin ninguna responsabilidad para éste. )

PRECIO

SEPTIMA.- Manifiesta “EL. PROVEEDOR” que el precio unitario, tanto de-los diversos productos de
Leche Ultrapasteurizada como de los servicios de distribucion de la misma, es el sefialado en la
clausula SEGUNDA de este instrumento juridico y el costo total de la presente operacion contractual,

que incluird cualquier contribucién presente y/o fufura, es por la cantidad de $927071,274.70
{NOVENTA Y DOS MILLONES SETENTA Y UN MIL DOSCIENTOS SETENTA Y CUATRO PESOS
70/100 M.N.),

FECHA Y LUGAR DE ENTREGA

OCTAVA.- las partes establecen que la entrega de los diversos productos de Leche
Ultrapasteunzada a los que se hace referencia en la clausula SEGUNDA del presente instrumento,
deberd de ser conforme a las cantidades, horarios, lugares y fechas seiialadas en los
correspondientes Cafendarios de Entregas que se adjuntan a éste instrumento juridico y forman
parte integrai del presente contrato como sf a la letra se transcribiesen, para.ser proveidos en las

qu instalaciones de los Sistemas DIF Municipales del Estado de Jalisco, cuyos domicilios obran en el '
;f;j directorio contenido en el ANEXO 10, que, de igual forma, se adjunta al presente contrato, formando
(&5 parte integral del mismo, asi como en el Almacén General del “DIF JALISCO” ubicado en la finca

marcada con el nimero 1281 de la calle Juan Tablada, colonia Miraflores, de esta ciuiad de
Guadalajara, Jalisco.

El empague de cada uno de los diversos productos de la Leche Uftrapasteurizada, materia de 1a
presente adquisicion, serd en TETRA PAK de 1 litro con pelicula plana pigmentada impresa multicapa
de 1 litro, con vida de anagquel minima de 6 seis meses, y en apego y sujecion al ANEXO 8, con el
efiqustado frontal de cada tipo de Leche Ulfrapasleurizada que advierta que es “Presentaciop
Institucional’.

ra

“EL PROVEEDOR?” debera eniregar la prueba de color de todos sus empaques a la Direccion Jdd
Comunicacion Social de “DIF JALISCO” para 5u autorizacién, antes de fabricar las bobinas jy/q
etiquetas correspondientes.

Ambas partes establecen que “"EL PROVEEDOR™ cubrird por su cuenta y riesgo, los gaslog de
seguro y firansporte para la entrega de los diversos productos de Leche Ultrapasteurizada
responsabilizandose de gue se entreguen en buenas condiciones en el lugar y tiempo sefalado] Dg
igual forma, bajo la responsabilidad de “EL PROVEEDOR”, el equipo de fransporie utilizadd se
debera apegar a lo sefialado en el punto 5.13 “Transporte”, de la NOM-251-SSA1-2009.

NOVENA.- Cuando por necesidad de “DIF JALISCO” se requiera dejar de surtir, en forma tatal o

parcial, aluno o algunos de los diversos productos de Leche Ultrapasteurizada adquirida a travép del
presente contrate a alguno de los municipios sefialados en los Calendarios de Entregas, la Dire¢cion

de Seguridad Alimentaria del “DIiF JALISCO” informara a “EL PROVEEDOR” con un minimo de 10

diez dias naturales de anficipacién previa a la fecha sefialada en el anexo antes menciorfado,

3 debiendo de entregar dicha Leche Ultrapasteurizada, en el almacén general de “DIF JALISGOQ”,
\\5\ ubicado en Avenida Alcalde No. 1220, Colohia Miraflores, en esta Ciudad, el ultimo dia db Ia
programacion de cada mes, termindndole su responsabilidad de haber entregado determinado
producto de la Leche Ultrapasteunzada contratada, en tiempo y forma.

En ¢l eniendido gue, todo cambio en la programacién pactada en el presente contrato debera ser
. autorizado expresamente y por escrito por la Direccidn de Seguridad Alimentaria de “DIF JALISCO*)

AN

Ay Alcalde No 1220, Col. Miraflores, C.R 44270
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DEGIMA.- Si en cualguier momento en el curso de la ejecucion del confrato, *EL PROVEEDOR?” se
ncontrara en una situacion que impidiera la oportuna entrega de alguno o algunos de los diversos
roducios de Leche Ultrapasteurizada, “EL PROVEEDOR” notificard de inmediato por escritc a “DiF
ALISCQ" las causas debidamenie soporiadas y documentadas de |la demora y su duracidn probable
splicitando prorroga; cuya notificacion se debera hacer antes de los cinco dias habiles def plazo que
tdngd para la entrega.

IF JALISCO” debera de convocar a reunién a su Comité de Adquisiciones al dia siguiente de la

licitud de prorroga, para que en sesidn ordinaria ¢ extraordinaria, segin corresponda, analice la
soicitud de “EL PROVEEDOQR"; determinando si procede o ne, y dando a conocer ef resuitado antes

. de| que finalice el término establecido en el contrato para ia enfrega de alguno o algunos de los
diversos productos de Leche Ultrapasteunzada materia de |a respecliva solicitud de prérroga.

FORMA DE PAGO

DECIMA PRIMERA.- Las partes establecen gue la forma de pago sera en parcialidades y en moneda
nadicnal, dentro de los 18 quince dias habiles después de que “EL PROVEEDOR?” haya presentado
satisfactoriamente las representacicnes impresas de las facluras originales de cada programa
alinlentario a cada respectiva Direccién de “DIF JALISCO” para su revision y validacién
comespondiente, agregando, ademas, un listado de las remisiones originales que le amparan a cada
facthira original, debiendo tener cada respectiva remisién nombre y firma de quien recibe, sello del
‘murlicipio o del lugar donde se entregd el producto lacteo, ast como la hora y fecha de la entrega y
unalcopia de la factura donde el area correspondiente le firmara de acuse de recibido, cuya factura se

-le rggresard validada para que continlie con su tramite correspondiente de pago, debiendo adjuntarse

conjcopia de oficios de cambio si los hubiera y copia de Adendum de compra adicional, en su caso,

‘parg presentarlas anle el Departamento dé Compras de “DIF JALISCG?”, los dias lunes y maries, de

:00 a 14;00 horas.

entienden por dias habiles los sefalados en el catendario laboral de “DIF JALISCO".

VIGENCIA

DECIMA SEGUNDA.- De comun acuerdo, los confratantes determinan que la vigencia de este

 contrato sera de quince meses contados a partir de la firma del presente, y se-haya realizado la
entrega de los diversos productos de Leche Ultrapasteurizada que complementarian las despensas y
desayunos. escolares, en los diversos DIF Municipales del Estado, y “EL PROVEEDOR” haya
cumplido con todas y cada una de las obligaciones contraidas en este instrumento juridico, sin
perjuicio de lo establecido en las clausulas, de la DECIMA TERCERA a la VIGESIMA CUARTA del
presente contrato.

GARANTIA

DECIMA TERCERA.- Asi mismo, establece "EL PROVEEDROR?”, que para efecto de garantizar el fiel
y exacto cumplimiento de las obligaciones contraidas en el presente contrato, asi como que los
diversos productos de Leche Ulfrapastewrizada objelo de la compra y suministro, rednan los requisitos
de calidad, canlidad, caracleristicas y especificaciones a que se comprometid, se obliga a otorgar
garantia que sera a través de fianza, a favor de “DIF JALISCO”, con una vigencia de 16 quince
meses a partir de la fecha de firma de este contrato, valiosa por el 10% diez por ciento del monto
total de la presente operacién contractual y en los términos establecidos en las Bases de la Licitacion
Publica Local namero LPL 09/2015 "LECHE PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y
DESAYUNOS ESCOLARES” y en el Acta de Junta Aclaratoria de dicha licitacién piblica focal, de la
cual se anexara poliza al presente contrato; en la inteligencia de que al no cumplir con cualqu|era de

e% % las obligaciones contraldas en esle instrumento se haré efectiva.

”"%- JALISCO
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Dicha fianza debera ser presentada por “EL PROVEEDOR" dentro de los cinco dias habiles
siguientes a la firma del contrato. En caso de no exhibirse dicha fianza en el plazo sefialado, serg

. causa de rescision del presente contrato.

CAUSALES DE RESCISION

DEGIMA CUARTA.- Ambas partes establecen que seran causas de rescision sin necesidad de tramite
judicial alguno para “DIF JALISCO” y sin perjuicio de que pueda demandar la rescision ante los
tribunales competentes, las siguientes;

A) Que “EL PROVEEDOR" no suministre los diversos productos de Leche Ultrapasteurizada
contratados a través del presente instrumento juridico, con las especificaciones y caracleristicas
que se detallan en la clausula SEGUNDA del presente confrato, 6 no realice el servicio de
distribucion con las caracterfsticas y especificaciones sefialadas en la propia clausula
SEGUNDA de este contralo, siendo que el “DIF JALISCO” considerara fales variaciones como
un acto doloso y serd razén suficiente para la rescisién de este instrumento jurldico y la
aplicacion de la garantia de cumpiimiento contractual, aun cuando el incumplimiento sea parcial,
e independientemente de los procesos legales que se originen al respecto.

B) Cuando hubiese transcurrido el plazo de prérroga que en su caso se le haya otorgado a “EL
PROVEEDOR" para la entrega de los productos y se hubiese agotado la pena convenclonal
maxima.

C) Que “EL PROVEEDOR” no realice la entrega de los diversos productos de Leche
Ultrapasteunzada en las cantidades, domicilios y en las fechas sefialadas en los Calendarios
~ de Entregas y en el ANEXQ 10, que forman parte integral del presente conirato.

los diversos productos de Leche Ultrapasteurizada, indicado en la clausula SEPTIMA de este
contrato.

E) Que “EL PROVEEDOR" varie o modifique, en todo o en parte, las caracteristicas de los N
diversos productos de Leche Ultrapasteurizada yfo servicios de distribucién ofertados, yaseaen’
contenido, peso, integracién, marcas, calidad o tipo de bien ofertado.

F) Que “EL PROVEEDOR" no entregue la garantta de cumplimiento de contrato en los térmings
condiciones estipulados en la clausula DECIMA TERCERA del presente.

G) Que "EL PROVEEDOR” se retrase en la entrega de ios diversos productos de Léche
Ultrapasteurizada por tres dias consecutivos, conforme a los diversos Calendarios| de
Entregas que se adjuntan al presente formando parte integral de este contrato.

H) Que “EL PROVEEDOR” no permita que se realicen las visitas de verificacion y auditdri
sefialadas en la cldusula QUINTA de este contrato.

D) Que “EL. PROVEEDOR” no respete el precio ofertado, tanto para el suministro y distribucion de -\E

PROVEEDOR”. Ademas, “EL 'PROVEEDOR” debera reiniegrar los anticipos de pagos parciales
verificados ¢ inlereses correspondientes, conforme a una tasa igual a la aplicada para prérroga en el

Av. plcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
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de crédilos fiscales, éegﬂn lo establecido en la Ley de Ingresos del Estado de Jalisco, asi como

Codigo Fiscal del Estado de Jalisco.

JALISCO" podra rescindir el contrato en forma total o parcial, siendo que, ademas, podra

cancelar el total del pedido que se encuentre pendiente de ser entregado por “EL PROVEEDOR”, aun
cuanflo el incumplimiento sea de una parte de alguna partida. En caso de rescision, la sancién que

4 cubrir “ELL PROVEEDQR” sera por una canlidad equivalente al 10% del precio de los diversos
ctos de Leche Ultrapasteurizada no entregados finalmente en virtud de la rescision.

DECIMA QUINTA.- En el caso de presentarse cualquiera de las causas de rescision sefialadas en la

la que antecede, y a efecto de proceder a la rescision del presente contrato, se debera observar
iente: :

Se iniciara a partir de que a “El PROVFEDOR” le sea comunicado, por escrito, el
incumplimiento en que haya incurrido, adjuntandole copia simple o fotoslatica de los
documentos en que consten dichos incumplimientos, para que-en un término de 5 cinco dias
habiles, contados a partir del dia siguiente a ia fecha en que sea notificado, exponga lo que a su
Herecho convenga y aporte, en su ¢aso, Ias pruebas que estime perlinentes.

Transcurrido el término a que se refiere el inciso que antecede, el “DIF JALISCO” contara con
in plazo de 20 dias habiles para determinar lo conducente, considerando los argumentos y
bruebas que hubiere hecho valer “EL PROVEEDOR?”; Ia determinacién de dar 6 no por
escindido el contrato, deberd ser comunicada a “EL PROVEEDROQR?” dentro de dicho plazo.

-1 caso de gue se determine la rescision del contrato y una vez que haya sido notificada a “EL
PROVEEDOR”, ol "DIF JALISGCO” procedera a cuantificar el importe de la sancién derivada de

t Ja rescision y de la cual se le notificara a “EL. PROVEEDOR?”, para que dentro de un término de
. Joinco dias contados a partir del dia siguiente al en que surta efectos dicha notificacion,

W

manifieste lo que a sus intereses conviniera y aporte las pruebas que estimare convenienies,
Unicamente respecio de la cuantificacion de la sancién. Una vez transcurrido dicho-plazo, “DIF
JALISCO” procedera a notificar a “EL PROVEEDOR” el importe de la sancion que debera
cubrir a “DIF JALISCO”, dentro de un plazo de-cinco dias habiles contados a partir del dia
siguiente al en que surta efectos dicha notificacion y en caso de que transcurra el plazo de cinco
dias habiles de referencia, sin que “EL PROVEEDOR?” haya realizado el pago, se considerara a
“EL PROVEEDOR?” en mora para todos los efectos legales a que haya lugar.

DEFECTOS Y VICIOS OCULTQS

DECIMA SEXTA.- En caso de que se detecten defectos o incumplimientos en ias especificaciones
solicitadas en &l presenfe contralo, en alguno ¢ algunos de los diversos productos de Leche
Ultrapasteurizada materia del mismo, “DIF JALISCO” podra rechazarlos, sin perjuicio de lo
establecido en las clausulas DECIMA CUARTA, DECIMA QUINTA, DECIMA OGTAVA, DECIMA
NOVENA y VIGESIMA del presente instrumento.

Se entenderan como no suministradas las despensas y desayunos escolares contratados a través del
presenie instrumento juridico, en términos del supuesio sefialado en el parrafo anterior, hasta en {anto
sean aceptados por “DIF JALISCO?, aplicandose las sanciones establecidas en este contrato.

"DIF JALISCO” podra hacer la devolucion de los diversos productos de Leche Ultrapasieurizada
cuando alguno ¢ algunos de éstos no se ajusten a lo estipulado en el presente contrato y “EL
ROVEEDOR?” se cbliga a aceptarlos para cambiarlos por aguélios que aguarden calidad alimentaria,

asi como en el suplesio que se defecten diversos vicios ocultos o defectos de calidad durante la
vigencia del contrato.

Ay, Alcalge Mo, 1220, C 3! WMaraitores, TR 44270
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DECIMA SEPTIMA.- “EL PROVEEDOR” queda obligado ante “DIF JALISCO” a responder por los
defectos de calidad y vicios ocultos que presenten fos diversos productos de Leche Ultrapasteurizada
materia de este contrato, asi como de cualquier otra responsabilidad en gue hubiere incurrido en los
términos del propio contrato y del Cadige Civil del Estado de Jaiisco.

PENAS CONVENCIONALES

DECIMA OCTAVA.- Convienen las partes que en caso de gue “EL PROVEEDOR” incumpla con
alguna de las obligaciones a que se compromete en este contrato se hara acreedor a las siguientes
penas convencionales: :

A) En caso de improcedencia del supuesto sefialado en la cldusula DECIMA del presente
contrato, © aun cuando se produjera en cualquier forma retraso por parte de “El.
PROVEEDOR" en el suministro de algunc o algunos de los diversos productos de Leche
Ultrapasteurizada, se aplicard a partir del primer dia de atraso respecto de ta fecha méaxima de
entrega indicada en el presente contrato, el 1% por cada dia habil de retraso del imporie total
del producto entregado extemporaneamente durante el mes, tomando como fecha de entrega
el dia en que se reciban en el lugar convenido el producto leche contratado.

B} En caso de que “EL PROVEEDOR” entregue alguno o algunos de los diversos producios de
Leche Ultrapasteurizada con especificaciones o caracteristicas distintas a las convenidas en

4

el presente contrato, se apiicaran ias siguientes penas convencionales: : ;

“1.- El 2% del'costo de Ia totalidad del producto entregado durante el periodo correspondiente
conforme a. los Calendarios de Entregas, cuando incumpla en caracteristicas! fisico-
guimicas, independientemente del nimero de muestras que se tomen.

2.- El 3% del costo de la totalidad del producto entregado durante el periodo correspondiente
conforme a los Calendarios de Entregas, cuando incumpla en las caracteristicas
microbioldgicas, independientemente del nimero de muestras que se tomen.

3.- EI 2% del costo total del producto entregado durante el periodo correspondiente conforme
a los Calendarios de Entregas, cuando entregue alguno o algunos de los diversos
productos de Leche Ulfrapasteurizada, en empaques, envases o disefios no autorizad
por “DIF JALISCO”.

La sancion méaxima, tanto por retrasos en la entrega del producto, disefios o empaques/ na
auterizados, como por incumplimientos de calidad, sera del 10% del monto total del presente contfato)
pudiéndose rescindir el mismo, una vez que se haya llegado a la sancién méxima, de conformidad a lo
eslablecido por el articulo 31 del nuevo Reglamento de la Ley de Adguisiciones v Enajenacionels de
Estado de Jalisco.

La Secretarla de Planeacién, Administracién y Finanzas del Estado de Jalisco y/o el “DIF JALI$CO*
podran retener y aplicar las cantidades que se generen por concepio de penas convencionalss,
importes que se deban cubrir a “EL PROVEEDOR” por concepto de pago de facturas. Lo anteripr, sin
perjuicio de la garantia que “EL PROVEEDOR” deba otorgar, en los términos asi acordados

DECIMA NOVENA.- Para la determinacién de las penas convencionales, en caso de preseptarse
incumplimiento por parte de “EL. PROVEEDOR?”, en la calidad de alguno o algunos de los dijersos
productos de Leche Ulfrapasteurizada a suministrar, ya sea en las especificaciones o caracteristicas
de los mismos, o bien por retraso en la entrega de les mismos en los términos asi acordades, se

A) Se iniciara a partir de que a “EL PROVEEDOR?” le sea comunicado, por escrito, por
JALISCQ™ el incumplimiento en que haya incurrido, adjuntandole copia simple o fotostati

Av, Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270

;,i !r Guadalajara, Jelisco, Méxizo
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los documentos en gque consten dichos incumplimientos, para que en un lérmino de 5 cinco dias
habiles, contados a partir de! dia siguiente a la fecha en que sea notificado, exponga lo que a su
derecho convenga y aporte, en su caso, las pruebas que estime pertinentes.

B) Transcurrido el 1érmino a que se refiere el inciso que antecede, “DIF JALISCO” contara con un
plazo de 20 dias habiles para determinar lo conducente, considerando los argumentos y
pruchas que hubiere hecho valer “EL PROVEEDOR”, y cluya determinacion debera ser
comunicada a “EL PROVEEDOR?” dentro de dichae plazo.

C) Cuando se determine por el “DIF JALISCO”, la procedencia de la pena convencional, se
‘otorgard a “EL PROVEEDOR” un plazo de 5 cinco dias habiles, contados a partir del dia
siguiente a la fecha en que sea notificado, para que reatice el pago del importe de la o las penas
convencionales. Transcurrido dicho plazo, sin que se haya realizado el pago, se considerara a
“EL PROVEEDQR?” en mora para todos los efecios legales correspondientes.

VIGESIMA. - “EL. PROVEEDOR” reconoce expresamente que, de conformidad a lo dispuesto por los
artibulos 1, fracciones 1y Il, 17, 18, fracciones |, H, V y VI, 24 fraccitn ill y 32 fraccicnes V, Vi, VI, del
Cédigo de Asistencia Social del Estado de Jalisco, asi come por lo dispuesto en los articulos 1, 8, 25y
e la nueva Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del Estado de Jalisco, en vinculacion con lo
lado por los. ordinales 1, 2, fracciones 1 y lIl, 4, 5, 8 9, fracciones VEI y 1X, 10, 19 y 37 de las

prodedimientos - sefialados en las clausulas DECIMA QUINTA y DECIMA NOVEMNA del presente
confrato, asi como para determinar y hacer exigibles las penas convencionales derivadas de los
incumplimientos en que llegare a incurrir “EL PROVEEDOR”, asi como para rescindir el contrato en
quiera de los casos previstos en el mismo y para determlnar y hacer exigibles las sanciones que
resullaren a su cargo en caso de rescisién del mismo.

CESION DE DERECHOS Y OBLIGACIONES,

> VIGESIMA PRIMERA.- “EL PROVEEDQR” no podra ceder a ofras personas fisicas o juridicas, en
% forma parcial o total, los derechos y obligaciones derivados del presente contrate, salvo los de cobro
que se generen en términos del mismo, en cuyo caso deberd contar con la conformidad previa de
“PIF JALISCO™, '

PATENTES; MARCAS Y DERECHOS DE AUTOR

VIGESIMA SEGUNDA.- “EL PROVEEDOCR” asumira la responsabilidad total en ef caso de que al
suministrar los diversos productos de Leche Ultrapasteurizada sefialados en la clausula SEGUNDA
del presente contrato, infrinja los derechos de terceros sobre patentes, marcas o derechos de autor.

RELACIONES LABORALES
VIGESIMA TERCERA.- “EL PROVEEDOR” en su cardcter intrinseco de patrén del personal que

emplee para suministrar los bienes y servicios contratados, serd responsable de las obligaciones
obrero-patronales y demas ordenamientos en maleria de seguridad social, sin que por ningdn motivo
se considere patron a “DIF JALISCQ", por lo que éste serd ajeno a cualquier reclamacion
proveniente de dichas relaciones laborales.

instrumento juridico cuando concurran razones de interés general, o bien, cuando por causas

Av. Alcaide ol 120
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justificadas se extinga la necesidad de requerir los productos alimentarios, materia del present
contrato, y se demuestre que de continuar con el cumplimiento de las obligaciones pactadas, s
ocasionaria algin dafio o perjuicio al Estado, o se determine la nulidad de los actos que dieron orig
al contrato, con motivo de la resolucién de una inconformidad.

NOTIFICACIONES

VIGESIMA QUINTA.- Todas las comunicaciones o avisos entre las partes deberan ser por escritg y
entregarse de forma fehaciente y con acuse de recibo, en los domicilios que sefialen dichas partes.

Las partes.sefalan a continuacion, su domicilio para recibir notificaciones y convienen que en casojde
existir cambio del mismo, deberan de dar aviso a la otra parte en un plazo maximo de 72 setenta y gos
horas, a través de cualquier medio fehaciente que deje constancia de recepcion, por lo que de|no
cumplir cén lo anterior, cualquier notificacién realizada en los domicilios sefialados en el presehte
contrato, serd vélida y surtird todos los efectos legales a que haya lugar, acordandose que cualquier
nuevo domicilio que se sefiale deberd de ser en la ciudad de Guadalajara, Jalisco.

“DIF JALISCO” en la finca marcada con el ndmero 1220 de la Avenida Alcalde, en la Colo ié
Miraflores, de Guadalajara, Jalisco; C.P. 44270,

“EL PROVEEDOQR? en la finca ubicada en Calle Monte Alban numero 2319, de la Colonia Behsaro
Domlnguez en Guadalajara, Jalisco, C.P. 44329,

(SR
% JURISDICCION Y COMPETENCIA
d VIGESIMA SEXTA.- Las parles acuerdan que en caso de conflicto ¢ controversia, respecto de la

interpretacion o cumplimiento de tas obligacicnes contraidas en el presente instrumento, agotaran, en
primer término, los métodos alternativos de solucion de conflictos, y, si no se llega a acuerdo alguno,
se someteran a los tribunales competenies y a la legislacién aplicable en la Zona Mefropolitana de
Guadalajara, Jalisco, renunciando al efecto a cualguier fuero que pudiere corresponderles en razon de
su domicilio actual ¢ futuro, sefialando como tales los que quedaron precisados con antelacion,

Leldo que fue el presente contrato pof las partes y enterados de su contenido y alcance lo firman de
conformidad, en unién de los testigos que comparecen y dan fe en esta ciudad de Guadalajara,

POR ~ “EL PROVEEDOR”

MTRA. CONSUELO DEL R
DIRECTORA

vonea  Ohaxo.

J LIC. MELANEA LEONOR QROQZCOQ LLAMAS
>  SUBDIRECCION GENERAL DE PLANEACION
Y FORTALECIMIENTO MUNICIPAL
"DIF JALISCO”

“DIF JALISCO

Av. Alcalde No. 1220, Col, Miraflares, C.F. 44270
Guadalajara, Jalisco, México
<37 (33) 3030 3800/ 4600 4 01 800 3004 243

sisternadif. jalisco.gob.mx
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JALISCO
V ANEXO 1A
" LECHE ENTERA ULTRAPASTEURIZADA 1 L
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO: _

Producto obtenido de la secrecidn de las glandulas mamarias de las vacas, sin calostrg el
cual debe ser sometido a tratamiento térmico para garantizar la inocuidad del produgto.
Ademas pueden someterse a ofras operaciones tales como clarificacidn,
homogeneizacién, estandarizacion u ofras, siempre y cuando no contaminen al producio y
cumplan fas especificaciones.

El empaque podra presentarse en TETRA PAK de 1 litro o en Pelicula Plana Pigmentgda
Impresa Multicapa de 1 litro con vida de anaquel minima de 6 meses.

Aditivos. Solo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y gle
estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes an
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.
2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

“24. Caracteristicas Sensoriales : i

Color Caracteristico, blanco cremoso. _
Olor Caractgristico_ de la leche de vaca, agradable, exento de
olores extrafios.
Sabor Agradable y caracterfstico de la leche de vaca.
Aspecto, consistencia y Liquido homogéneo sin sedimento ni separacion de grasa,
textura caracteristico.
2.2, Caracteristicas Microbiologicas

Limite:
Negativo

Mesofilicos anaerobios Negativo
Termifilicos aerobios Negativo
Termifilicos anaerobios Negativo

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas

Contenido neto De acuerdo a lo dec'laradrdﬂehwléréiidUé‘Ea - 5 %;

Densidad (15°C)

1.029 g/mL Minimo

Grasa Butirica 30 g/L Minimo
Acidez (&cido Lactico) 1.3-1.7gl.
Sdlidos no grasos 83 g/ Minimo

Punto crioscopico

0.510°C - 0.536°C
{ -0.530°H -0.560°H )

Lactosa

4352 g/l

X
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RIENESTAR

FARM NVETTRAS HARNLERS

Proteina

30 g/ Minimo

Caseina

24 g/L. Minime

1,033 - 2,333 UL

Vitamina A (310 - 670 microgramos/L)
P 200 - 300 Ui/,

\Vnamma D (5 - 7.5 microgramos/L)

\Materia extrafia Ausencia

- Caracteristicas propias de la leche de vaca.
‘f’rug ba de autenticidad Perfil de proteinas y Peril de acidos grasos.

ta: La relacién caseina proteina debe ser al menos de 80% {(m/m).

p_'urezas y materia extrafia: Ei producto no debe contener fragmentos de insecto,
pelos y excretas de roedor, asi como de cualquier otra materia extrafia de origen animal o
‘vegetal ajena al producto. Ver punto 2.3. Caracteristicas fisicoquimicas.

Determinacién de autenticidad:
1¥ Proteinas propias de la leche: Para el caso de la lsche ultrapasteurizada y/o

deshidratada, la proteina caseica debera ser al menos de 80 % {m/m). Si el valor es
difefente debera notificarse como atipico de proteinas de la leche. :

2) Garacterizacion del perfit de acidos grasos C-4 a C-22 aplicando el método de prueba
degcrito en la Norma Mexicana NMX-F-490-NORMEX-1999.

N .

3) Determinacién, identificacion y cuantificacion de esteroles en grasa anhidra extraida de
leche y productos lacteos por cromatografia de gas-liquido. NMX-F-707- COFOCALEC-
2011,

N 2.4. Caracteristicas Toxicolégicas

Arsenico

mg/Kg Max1mo

Mercurio OOb mg/Kg Maximo
Plomo 0.1 mg/Kg Maximo

Aflatoxinas M1 i

0.5 microgramos/L Maximo

3 Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera
conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas,
microbiolégicas y sensoriales como minimo, seis meses a partir de la fecha de fabricacion
o envasado del alimento.

El producto terminado debe conservarse en lugares que retinan los requisitos sanitarios
que establece el Reglamento de Control Sanitaric de Productos y Servicios, lo
especificado en el punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-55A1-2009. Practicas de
higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

4, Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice

la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas,
nutricionales, tecnologicas y sensoriales.
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" PIGMENTADA IMPRESA MULTICAPA de 1 litro con vida de anaquel minima de 6 mesgs.

Especificaciones Técnicas de Calidad MNLSIAB |

£l empaque'podré presentarse en TETRA PAK de 1 litro o en PELICULA PLANA

El contenido de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo origeh vy
clasificacién de calidad.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezea la proteccion adecuagia a
los envases para impedir su- deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulagion,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo mowmlento provoque la ruptura o detefioro
del alimento.

El empaque colectivo sera en cajas de carton con 12 litros con la debida resistencia ylque
ofrezca la proteccidén adecuada en el seltado para evitar el deterioro externo y enflas
tarimas que faciliten ef manejo durante su almacenamiento y distribucion.  Ef corrughdo
debera tener la resistencia suficiente para soportar 7 camas de leche por tarima.

6. Etiquetado:

o Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificacionds
generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasado
Informacién comercial y sanitaria. vy con la NOM-155-SCFI1-2012 Leche)

~Denominaciones, Especificaciones Fisicoquimicas, Infermacién Comercial y. Métodos
de Prueba, gque son de caracter obligatorio:

1. Nombre o denominacion del alimento.

2. Lista de ingredientes debe de cumplir con los requisitos generales de etiquetado
de la Norma Oficial Mexicana NOM-155-SCFi- 2012)

3. Contenido neto, masa drenada. iy

4. Nombre, denominacion o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora %
el producto (calle, nimero, cddigo postal, entidad federativa).

5. Pais de origen. _

6. ldentificacion del lote.

7. Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de
conservacion, si de ello depende la vigencia de la fecha de caducidad o consumo
preferents). ' '

8. Informacidn nutrimental.

a. Contenido energético (Kcal)/g.

b. Proteinas. )

¢. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azlcares.

d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).

e. Todas o ninguna de las siguientes: Grasa polinsaturada (g), Grasa
monoinsaturada (g), Acidos grasos trans (g), Colesterol (mg).

f. Fibra dietética.

g. Sodio.

h. Porciones por presentacidn.
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Informacidn en espafiol.
Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y el logotipo del
Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”.

BENESTAR

PARA KUESTRAS FAMILIAS

9. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan

hipersensibilidad).

| La tinta no debe contener plomo.

+ | E!disefo del empaque sera a seleccion de color,
+ | Elenvase debera indicar el modo de preparacion y conservacion.

s | El embalaje deberd indicar el nimero maximo de estibas para el correcto

almacenamiento del producto.

~ 7. | Transporte: Los insumos deben de ser fransportados en condicionas que eviten
contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, -quimicos o
bgicos solo podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el
co de coordinacion de la CICOPLAFEST.

. Procesos Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
upnpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su

¢cBntaminacion, es importante que la. planta procesadora cumpla con la Norma Oficial

 Mexicana'NOM-251-8SSA1-2009.

9. Criterios de aceptacion: En- la recepcion del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-S5A1-

2009:

‘Acéptacion

Apariencia

Color, olor y aspecto de
acuerdo a las caracteristicas
sansoriales establecidas.

Clor, color, sabor, aspecto,
diferentes a las establecidas.

Envase

Integro. Limpio, sin roturas,
rasgaduras, con fuga o
evidencia de fauna nociva.

rasgados, con fugas
evidencia de fauna

Rotos,
0 con
nociva,

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

Vigente, minimo 6 meseas a
partir de la fecha de recepcion.

Vencida

10.

Normatividad Aplicablé:

NOM-155-SCFI-2012

l.eche-Denominaciones, Especificaciones Fisicoguimicas,
Informacién Comercial y Métodos de Prueba.

NOM-243-SSA1-2010

Productos y Servicios. Leche, Formula Lactea, Producto
Lacteo Combinado y Derivados Lacteos. Disposiciones y

Especificaciones Sanitarias. Métodos de Prueba.
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Bienes y Servicios. Alimentos y Bebidas No Alcohollca
con Modificaciones en su Composicién. Espemﬂcamone

NCM-086-SSA1-1994
' ' Nutrimentales.

comercial y sanitaria.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentgs |
NOM-061-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados Informacign

Informacién comercial - declaracion de canhdad en lla

NOM-030-SCF1-2008 etigueta. Especificaciones.

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias |y

NOM-002-SCF1-2011 métodos de verificacion.

Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

NOM-251-55A1-2009 bebidas o suplementos alimenticios.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas
suplementos alimenticios, su Usc y disposicicnes sanitarias.

Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias.

CAC/RCP 56-2004, Codigo de practicas para la prevencion y reduccion de la presencia
de plomo en los alimentos.

.Guia de Aseguramiento.de la Calidad Alimentéria, Programaé Alimentarios 2015
Direccion General de Alimentacién y Desarrollo Comunitario, Direccion de ‘Atencion
Alimentaria. Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional

y Secretaria de Salud. - i
. . ¥
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ANEXO 1B
LECHE SEMIDESCREMADA ULTRAPASTEURIZADAW L

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Producto obtenido de la secrecién de las glandulas mamarias de las vacas, sin calostro, el

cual
Ade

debe ser sometido a fratamiento térmico para garantizar la inocuidad del producte.
48 pueden someterse a ofras operaciones tales como clarificacion,

hombgeneizacion, estandarizacién u otras, siempre y cuando ne contaminen al producto y
cumpplan las especificaciones.

El enppaque podra presentarse en TETRA PAK de 1 litro o en Pelicula Plana Plgmentada
Imprgsa Multicapa de 1 litro con wda de anaguel minima de 6 meses.

Aditivos. Solo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y que
estan|listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

COMPOSICION DEL PRODUCTO:

aracteristico, blanco cremoso.

Caracteristico de la leche de vaca, agradable, exento de olores
extrafos.

Agradable y caracteristico . de la leche de vaca.

Aspecto, consistencia | Liguido homogéneo sin sedimento ni separacian de grasa,

y textura caracteristico.

2.2, Caracteristicas Microbiolégicas
“Mesofilicos aerobios | ’ ' Negahvo'
Mesofilicos anaerobios Negativo
Termifilicos asrobios Negativo
Termifilicos anaerobios Negativo

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas
Contenido neto T De acuerdo alo deciarado en la etiqueta +/- 5%
Densidad (15°C}) 1.029 g/mL Minimo
Grasa Butirica 16 - 18 g/lL
Acidez (acido Lactico) : 1.3-1.7giL.
Sdlidos no grasos 83 g/L Minimo

. . 0.610°C - 0.536°C

Punto crioscopico (-0.530°H -0.560°H )
Lactosa 43 - 52 g/L
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Proteina 30 g/L_Minimo {
Caseina 24 g/l. Minimo |

L _ 1,033 - 2,333 UKL
Vitamina A (310 - 670 microgramos/L)

o 200 - 300 UL
Vitamina D (5 - 7.5 microgramos/L)
Materia extrafa . Ausencia

- s Caracteristicas propias de la leche de vaca.

Prueba de autenticidad Perfil de proteinas y Perfit de &cidos grasos.

Nota: La relacién caseina proteina debe ser al menos de 80% (m/m).

Impurezas y materia extrafia; Ei producto no debe contener fragmentos de insedto,
pelos y excretas de roedor, asi como de cualquier otra materia extrafia de origen animal o
vegetal ajena al produsto. Ver punto 2.3. Caracteristicas fisicogufmicas.

Determinacion de autenticidéd:

1) Préteinas propias de la leche: Para el caso de la leche ultrapasteunzadé yfo
deshidratada, la proteina caseica deberd ser al menos de 80 % (m/m). Si el valor es
diferente debera notificarse.como atipico de proteinas de la leche. :

2) Caracterizacién del perfil de acidos grasos C-4 a C-22 aplicando el método de prueba
descrito en la Norma Mexicana NMX-F-490-NORMEX-1999.

3) Determinacion, identificacién y cuantificacién de estero!es en grasa anhidra extrdida de
leche y productos lacteos por crormatografia de gas-liquido. NMX-F- 707 COFCCALEC-

S2011.

2.4. Caracteristicas Toxicolégicas

Arsénico ‘ 0.2 mgﬁKg Maximo

Mercurio ' 0.05 mg/Kg Maximo

Plomo : ' 0.1 mg/Kg Maximo

Affatoxinas M1 , 0.5 microgramos/L Maximo
3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera

conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades. fisicoguimicas,
microbiolégicas y sensoriales como minimo, seis meses a partir de la fecha de fabricacion
0 envasado del alimento,

El producto terminado debe conservarse en lugares que rednan los requisitos sanitarios
que establece el Reglamento de Control Sanitaric de Productos y Servicios, lo
especificado en el punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-SSA1-2009. Practicas de
higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

4. Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice

la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas,
nutricionales, tecnolégicas y sensoriales,
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empaque podra presentarse en TETRA PAK de 1 litro o en PELICULA PLANA
MENTADA IMPRESA MULTICAPA de 1 litro con vida de anaquel minima de 6 meses.

Etiquetado:

e cumplir con lo que establece la NOM-0561-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones
rales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
macién comercial vy sanitaria y- con la NOM-155-SCFI-2012 'Leche-
ominaciones, Especificaciones Fisicoquimicas, Informacion Comercial y Métodos
rueba, que son de caracter obligatorio:

1. Nombre o denominacion del alimento.
2. Lista de ingredientes debe de cumplir con los requisitos generales de etaquetado
N de la Norma Oficial Mexicana NOM-1565-SCF1-2012).

3. Contenido neto, masa drenada.

‘4. Nombre, denominacion o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora
el producto (calle, ndmero, cédigo pestal, entidad federativa).

5. Pais de origen,

6. ldentificacion del lote.

7. Fecha de Caducidad "¢ consumo preferente (indicado condiciones de
conservacion, si de ello depende la vigencia de la fecha de caducidad o consumo

- preferente).

8. Informacion nutrimental.
‘a.” Contenido energético (Kcal)/g.

b. Proteinas.

c. Hidratos de carbono {Carbohidratos), indicando la cantidad de azicares.

d. Grasas o lipidos {especificando grasa saturada).

e. Todas o© ninguna de las siguientes: Grasa polinsaturada (g), Grasa
monoinsaturada (g), Acidos grasos trans (g), Colesterol (mg).

f. Fibra dietética. : ‘

g. Sodio.

h. Porciones por presentacion.
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Departamento de Aseguramiento de la Calidad PARK HUESTRAS FAIIVAS

i. Informacién en espafiol.
J. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente v el logotipo [del
Sistema Esfatal DIF. Siendo la siguiente: "Este programa es publico, ajenb a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos aflos
astablecidos en el programa”.
9. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad).
+ lLatinta no debe contener plomo.
+ Eldisefio del empague sera a seleccién de color.
» El envase debera indicar el modo de preparacion y conservacion.
o El embalaje deberd indicar el nimero méaximo de estibas para e correcto
almacenamiento del producto.

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que evitén
su contaminacioén, Se deben proteger de plagas ¢ de contaminantes fisicos, quimicos
biolégicos solo podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en €
marco de coordinacién de la CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
contaminacion, es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Cficial
Mexicana NOM-251-S5A1-2009.

9. ' Criterios de aceptacion: En la recepcion del insumo se acepta o rechaza de 3&

“acuerdo a los.siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-
2009: .

~

Aceptaciol

Apariencia Color, olor y aspecto de | Olor, color, sabor, aspecto,

acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
sensoriales establecidas.
Envase Integro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fugas

rasgaduras, con fuga o |o con evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nogiva,

Fecha de caducidad o Vigente, minimo 6 meses a

Vencida

de consumo preferente | partir de la fecha de recepcion.

10. Normatividad Aplicable:

T

Leche-Denominaciones, Especificaciones Fisicoquimicas,

NOM-185-SCFI-2012 Informacion Comercial y Métodos de Prueba.

Productos y Servicios. Leche, Formula Lactea, Producto
NOM-243-8SA1-2010 Lacteo Combinado y Derivados Lacteos. Disposiciones y

Especificaciones Sanitarias. Métodos de Prueba.
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Departamento de Aseguramiento de la Calidad " EARA NUESTRAS FAMILAS

[ OM-086-SSA1-1994 Bienes y Servicios. Alimenfos y Bebidas No Alcohdlicas
' } con Modificaciones en su Composicion. Especificaciones

: Nutrimentales.

' Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
-WOM-051-SCFI/SSA1-2010- t v bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion
comercial y sanitania.

Informacion comercial - declaracion de cantidad en ia
etiqueta. Especificaciones.

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y
métodos de verificacion.

Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas ¢ suplementos alimenticios.

NOM-030-SCFI-2006

NOM-002-SCFI-2011

NOM-251-S5A1-2009

Feglamento de Control Sanitaric de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

o

cuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su use y disposiciones sanitarias.

cuerdo por el que se medifica el diverso por el que se determinan. los aditivos y
joadyuvantes eh alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias.
CAC/RCP 56-2004, Cédigo de practicas para 1a prevencion y reduccion de la presencia
de plomo en.los alimentos. '
Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios 2015.
Direccién General de Alimentacidon y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencidn
Alimentaria. Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional
y Secretaria de Salud. :
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ANEXO 1C
LECHE DESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA 1 L

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Producto obtenido de la secrecién de las glandulas mamartas de las vacas, sin calostrp, el

cual debe ser sometido a tratamiento térmico para garantizar la inocuidad de! prody
Ademas pueden -someterse a ofras operaciones tales como - clarificag

cto.
idn,

hemogeneizacion, estandarizacion u otras, siempre y cuando no contaminen al produdtc y

cumplan las especificaciones.

El empaque podra presentarse en TETRA PAK de 1 litro 0 en Pelicula Plana Pigment
Impresa Multicapa de 1 litro con vida de anaquel minima de 6 meses.

estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos v coadyuvantes en

alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.
2, COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Senscriales

Color . Caracteristico, blanco cremoso.

Olor: o
olores extrafics.

Caracteristico de la leche de vaca, agradable, exento de

Sabor - Agradable y caracteristico de la leche de vaca:

textura caracteristico.

Aspecto, consistenciay | Liquido homogéneo sin sedimento ni separacion-de grasa,

.2.2.  Caracteristicas Microbiolégicas

mite

Negativo

Mesofilicos anaerobios Negativo
Termifilicos aerobios Negativo
Termifilicos anaercbios Negativo

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas

Contenido neto De acuerdo a lo declarado en la etiqueta +/- 5

%

Densidad (156°C) - - 1.031 g/mL Minimo
Grasa Butirica 5 g/l Maximo
Acidez (acido Lactico) | 1.3-1.7 g/l
Sdlidos no grasos - 83 ¢g/l. Minimo
Punto crioscopico ( ?05;5?0%'_823803 )

Lactosa 43 -52 g/l

Pag. 1
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i\ Proteina 30 g/L Minimo
Caseina 24 g/L. Minimo
Vitamina A 1,033.- 2,333 UI/L
(310 - 670 microgramos/L)
, - 200 - 300 UL
\Vltamlna D (5 - 7.5 microgramos/L)
Materia extrafia Ausencia
; - Caracteristicas propias de la leche de vaca.
! \:’rueba de autenticidad Perfil de proteinas y Perfil de acidos grasos.
tha; La relacion caseina proteina debe ser al menos de 80% (m/m).
purezas y materia extrafia: El.producto no debe contener fragmentos de insecto,

pdios y excretas de roedor, asi como de cualquier otra materia extrafia de origen animal o
vepetal ajena al producto. Ver punto 2.3. Caracteristicas fisicoquimicas.

Determinacién de autenticidad:

roteinas propias de la leche: Para el caso de la leche ultrépasteurizada v/o
deghidratada, la proteina caseica debera ser al menos de 80 % (m/m). Si el valor es
dif¢rente deberéa notificarse como atipico de proteinas de la leche.

aracterizacion del perfil de acidos grasos C-4 a C-22 aplicando el método de prueba
crito en la Norma Mexicana NMX-F-490-NORMEX-1999.

3) Delerminacién, identificacién y cuantificacion de esteroles en grasa anhidra extraida de
teche y productos lactecs por cromatografia de gas-tiquido. NMX-F-707- COFOCALEC-
.2011. _ -

2.4. Caracteristicas Toxicolégicas

“Arsénico 02 mglKg Maximo

Mercurio ' _ 0.06 mg/Kg Maximo

Plomo : 0.1 mg/Kg Maximo

Aflatoxinas M1 0.5 microgramos/L Maximo
3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera

conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas,
microbiolégicas y sensoriales como minimo, seis meses a partir de la fecha de fabricacién
0 envasado del alimento. '

El producto terminado debe conservarse en lugares que retnan los requisitos sanitarios
que establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo
especificado en el punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-SSA1-2009. Practicas de
higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

4. Envase: Deberd ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice

la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas,
nutricicnales, tecnoldgicas y sensoriales.

Y
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El empaque podra presentarse en TETRA PAK de 1 litro o en PELICULA PLANA
PIGMENTADA IMPRESA MULTICAPA de 1 lifro con vida de anaguel minima de 6 mesps.

El contenido de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo origep y
clasificacion de calidad. .

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a
los envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulaclén,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendra capacidad para resguardar la totaligad
de fas piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deteribro
del alimento. ‘

El empague colectivo sera en cajas de cartdn con 12 litros con la debida resistencia y glie
ofrezca la proteccion adecuada en el sellado para evitar el deterioro externo y en igas
tarimas que faciliten el manejo durante su almacenamiento y distribucion. El corrugado
debera tener [a resistencia suficiente para soportar 7 camas de leché por tarima.

6. Etiguetado;

* Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/S8A1-2010 Especificaciones
generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacion - comercial y sanitaria y con la NOM-185-SCFI-2012 Leche-
Denominaciones, Especificaciones Fisicoquimicas, Informacién Comercial y Métodos
de Prueba, que son de caracter obligaterio: i

~ 1. Nombre o denominacién del alimento.
2. Lista de ingredientes debe de cumplir con los requisitos generales de etiquetado
de la Norma Oficial Mexicana NOM-155-SCFI|-2012).
3. Contenido neto, masa drenada. )
‘4. Nombre, denominacién o razdn social, domicilio fiscal de la empresa que elabora
el producte (calle, nimero, cédigo postal, entidad federativa).

Pais de origen.

Identificacién del lote.

7. Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de
conservacion, si de ello depende la vigencia de la fecha de caducidad o consumo
preferente).

8. Informacion nutrimental.

a. Contenido energético {(Keal)/g.

Proteinas.

Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azlicares.

Grasas o lipidos {especificando grasa saturada).

Todas © ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa

monoinsaturada (g), Acidos grasos trans (g), Colesterol (mg).

Fibra dietética.

Sodio.

Porciones por presentacion.

o &
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Especificaciones Técnicas de Calidad BU;&ES [AR

Departamento de Aseguramiento de la Calidad "0 Sudn et
Informacian en espafiol.
Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y el logotipo del
Sistema Estatal DIF. Siendo [a siguients: "Esle programa es publico, ajeno a

“cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”. '

9. Leyendas precautorias (En el casc de gue incluya ingredientes que causan

hipersensibilidad).

La tinta no debe contener plomo. -

El disefio del empaqgue sera.a seleccion de color.

El envase deberd indicar el modo de preparacion y conservacion.

El embalaje debera- indicar el nimerc maximo de estibas para el correcto

almacenamiento del producto.

Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten
ntaminacidn. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o
‘ ogicos solo podran utitizar plaguicidas autorizados por la Secretarfa de Salud en el

marcy de coordinacion de la CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con él fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisifos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
contaminacién, es importante que la planta procesadora .cumpla cen la Norma Oficial
Mexigana NOM-251-SSA1-2009.

. Criterios de aceptacion: En la recepcion del insumo se acepta o rechaza de
.adyerdo a los S|gwentes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251 -55A1-
2009 :

Parametros

“Acepiacio

Olor color sabor aspecto

L Color, olor y aspecto de
Apariencia . acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
sensoriales establecidas.
Envase Integro. L_impio. sin roturas, | Rotos, rasgados_s, con fugas
rasgaduras, con fuga oo con evidencia de fauna

Y
3 o/

evidéncia de fauna nociva.

nociva.

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de recepcién.

Vencida '

10. Normatividad Aplicable:

NOM-1565-5CF1-2012

Leche- Denommamones Espemﬂcamones Fisicoguimicas,
informacién.Comercial y Métodos de Prueba.

NOM-243-88A1-2010

Productos y Servicios. Leche, Formula Lactea, Producto
[.acteo Combinado y Derivados Lacteos. Disposiciones y-
Especificaciones Sanitarias. Métodos de Prueba.

NOM-086-5SA1-1994

Bienes y Servicios. Alimentos y Bebidas No Alcohdlicas
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Especificaciones Técnicas de Calidad BLENEW

Departamento de Aseguramlento de la Calidad AR NUESTRAS FAMILILS.

con Modificaciones en su Composicion. Especificacionefs
Nutrimentales.

Especificaciones generales de etiquetado para alimen{os
NOM-061-SCFNSSA1-2010 |y . bebidas no alcohélicas preenvasados-Informacion
comercial y sanitaria.

Informacién comercial - declaracion de cantidad enlla
etiqueta. Especificaciones.

NOM-030-SCF1-2006

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias! y

NOM-002-5CFI-2011 métodos de verificacion.

Practicas de higiene para el proceso de aiimento‘i,

NOM-2561-SSA1-2009 ; . .
bebidas o suplemenios alimenticios,

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, beb|das y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias.

CAC/RCP 56-2004, Cddigo de prachcas para la prevencién y reduccién de la presencia
de plomo en los alimentos.

Gula de Aseguramlento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios 2015.
Direccidn General de Alimentacion y Desarrolle Comunitario, Direccién de Atencién
Alimentaria. Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional
y Secretaria de Salud.

R
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Proteina de leche: 30 g/L
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equivalentes delfetinol (Vitamina AL -.ig
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Leche Entera, Vitaminas Ay D.
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Informacién Nutrimental

Tamafie de la porcitn:’ 250 mL
Fordones par enmvase: 4

H Contenido Encrgético 480K) (114 KeaD
Prgteina. . 759

: Ligickes (grasa} 409

N Grasa Saturzga 269
Hidratos de Carbione

! (earbohidrtos) i2g

Aliesrsy 1zg

i Fibra dietética ag
Sadia 128 mg

H Calcia 270mg
Vitamina A * TS
Vitamina O 125y
*Equivalentes de retinc!

' Grasa de leche: 16 g/,
Proteina de leche: 30 g/L

Contiene 5 ug de Vitamina Dy 310 ug

on::B_mnnmu de retinol (Vitamina A)/L. B

Ingredientes:
Leche Semidescremada, <._93.=ﬁ> yD,

Si este producto esti en malestado,
jcalo a tu DIF icipal o al DIF Jalisco:

Tel 3030 3842y 3030 3808, Ext 140y 141,

“Este program e5 Lo, ajese & cualquier partido polltico,
Quada prohibido ef usc pare fires distintes a ks establecides

ﬁO Z%Dﬁ._.o

01 800 3000 343 .,.

.__>_._mn0

LECHE SEMIDESCREMADA

ULTRAPASTEURIZADA |
ADICIONADA CON VITAMINAS AY D

JFE RIENESTAR

PARA NUESYRAS FAMILIAS

- “PRESENTACION INSTITUCIONAL*

iSabias que México
es el pais nimero uno en
obesidad infantil?

La obesidad dafa tu salud,
haciendo que no puedas
divertirte nj estudiar. |
Cuidate, haz ejercicio y aliméntate
sanamente comiendo frutas,
verduras y productes _i.mm_.m_mm.

. Ano_._onw& n_u_mﬁonnwvoh\w_m_._ Comer”,
. . pideles a tus papas que soliciten
‘asesoria en tu DIF municipal o
centro de salud.

TEL:07 (R31) 7462288

Después de abierto
manténgase en refrigeracion.
Conservar en un lugar
fresco y seco.

Este producto puede causar hipersensibilidad

Z_ZMN

avanzancio

DOTACISN PROALIMNE

NOM51-SCFUSSA120M0

Hecho en México
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Proteina de _mn.—,o" 3091

Contiene 5 ig de Vithmina Dy 310 pg
mag‘nﬁgeehﬂi:m AVt

anmn__m_._.._ﬁﬂ.
Leche Descremada, Vitaminas AyD. 4

Si esta producto esti en mal estado,
icalo atu DIF municipal o al DIF Jalisco?
Tol 3030 3842 y3030 3808, Ext. 140y 141.

I TR (1) 746 2280 !
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manténgase en refrigeracion,
no:mm%mﬁz un lugar
fréscoy seco.
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SUBTOTAL

WA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE JALISGO
. CALENDARIO DE ENTREGA DE LECHE DESCREMADA
MUJE

RES AVANZANDO
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BGLANGS

Ql-ago-16

D1-sep-16

03-nov-16

0S-age-16

09-nov-16

243
CHIMALTITAN 130 01-2g0-16 Ol-sep-16 130 03-0ct-16 130 03-nov-16
COLOTLAN 574 01-ape-16 Ol-sep-16 574 03-0ct-16 574 03-nov-16
HUEJUCAR 92-may-15) 415 20-may-16 415 07-un-16] 415 ?_.5.3 415 01-2go-16 01-sep-16 415 03-0ct-15 415 03-nov-16
HUEJUQUILLA EL ALTO 02-may-1§ 408 20-may-16] 408 07-jun-16]] 408 01-age-16 0l-sep-16 408 03-001-16 408 03-nov-16
MEZQUITIC 02-ruay-16) 336 20-may-16) 336 07-jun-16] 336 01-age-16 01-sep-16 338 03-0¢1-16 336 02-nov-16
SAN MARTIN DE BOLANOS 02-may-16 268 20-may-16] 268 07-un-18] 268 Dl-ago-16 01-sep-16 268 03-0ct-16 268 02-hov-16
SANTA MA. DE LOS ANGELES 02-may-16 270 20-may-16] 270 07-un-16] 270 0l-ago-16 270 01-sep-16 270 03-0ct-16 270 03-nov-16
[TOTATICHE 02-may-15) 310 20-may-16| 310 07 fur- -16} 01-agc-16 310 03-50p-16 310 03-0ct-16 310 03-nov-15
VILLA ocmxmmmo 02-may-16{ 400 20-may-16] 01-age-16 400 01-sep-16 400 03-oct-16 440 03-nov-16
[TOTALREGION 01 T g e : : JEL L SR ¥ 71 3 H i et =
mzn»mzboﬁoz cm DIAZ 03-may-1§| 828 23-may-1§ 08-jur-16] 02-ago-16 828 D2-sep-16 828 04-0ct-16 828 Cimovis
LAGOS DE MOREND 03-may-1§] 710 23-may-16) CE-jun-15] 710 02-ago-16 710 02-52p-16 710 04-0ct-16 710 0d-nov-16
CJUELOS 02-may-1§] 539 23-rnay-161l CE-jun-16] 539 02-3g0-16 539 02-s2p-16 538 04-oct-16 539 04-nov-16 538
SAN DIEGO DE ALEJANDRIA 03-may-16 273 23-may-16| O%jun-16| 273 U2-og0-16 273 0Z-sep-16 273 0doct-16 273 Cd-nov-16 773
SAN JUAN DE L.OS LAGOS 03-rnay-16] 796 23-may-16] 08-jun-16 796 02-ago-16 796 O2-sep-16 796 04-oct-16 796 Dd-nov-16 796
TEOCALTICHE 03-rnay~16] 354 23-may-16] 05-jul-16 02-2g0-16 354 02-sep-16 354 04-oct-16 354 04-nov-16 354
UNION DE SAN ANTONIQ 03-may-1§] 674 23-may-16] 05-jul-16 02-3g0-16 674 D2-sep-16 874 04-0ct-16 674 04-nov-16 674
115 |MILLA _.__o>_.oo 03-may-16 400 05-jul-16 D2-3g0-16 400 02-sep-16 400 04-001-16 400 Da-rov-16 400
i ;| ES EST] L ot e e StV 5T
001 ACATIC 04-may-16 334 06-jul-16 03-ago-16 334 05-sep-16 334 07-nov-16 334
008 [ARANDAS 04-may-16]| 725 28-rmay-16] 725 09-jun-16] 725 05-jul16 03-ago-16 725 05-sep-16 725 05-0ct-16 725 07-nov-16 725
117 ICANADAS DE OBREGON 04-mnay-16] 131 24-may-16] 131 nfs..ﬁrﬁ 06-jul-16 03-ag¢-16 131 05-5ep-16 131 05-0ct-16 131 07-nov-16 131
046 |JALOSTITLAN 0d-may-16] 410 24-may-16] 410 410 06-jul-16 03-ag0-16 410 05-s2p-16 410 05-0ct-16 410 07-nov-16 410
048 JESUS MARIA 04-may-18] 572 24-may-16] 572 572 06-ul-16 03-age-16 572 05-sep-16 572 05-0ct-16 572 07-nov-16 572
060 |MEXTICACAN E.éﬁkmm 300 2-miay-16] 300 06-jul-16 03-age-16 300 05-5e0-16 300 05-0ct-16 300 07-nov-16 300
125 |SAN IGNACIO CERRO GORDO 04-may- 433 24-rray-16] 09-un-16] 433 06-jul-16 03-ago-16 433 05-sep-16 433 05-0¢t-16 433 07-nov-16 433
074 {[SAN JULIAN C4-rmay-16] 881 24-may-16]| 09-jun-18] . 881 06-jul-16 03-ago-15 881 05-sep-16 881 0S-oct-16 881 07-nov-16 881
078 [SAN MIGUEL ELALTO 04-may-16] 822 24-may-15] 0%-jun-16] 822 06-jul-16 03-ago-15 822 05-sep-16 822 05-0ct-16 822 07-nov-16 822
093 {TEPATITLAN DE MORELOS C4-may-16] 24-may-16) o%jun-16] 945 06-jul-16 03-0g0-16 945 05-sep-16 945 05-oct-16 945 07-nov-16 945
111 |WVALLE DE 0c>c>_.c_um 24-may-15) 0%-jun-i6] 252 03-1g0-16 252 05-tep-15 252 05-oct-16 252 07-nov-16 252
118 [YAHUALICA 24-may-16] 0jun-26] 270 03-ago-16 270 05-se9-16 270 05-0ct-16 270 07-nov-16 270
i TOTALREGIONGE ¢ on . Do g ’ . 6075 6075 N 6,075
ATOTONILCQ EL ALTO 06-may-16]| 25-may-16] ch:-pm__ 04-ag0-16 587 587 06-0ct-16 537 08-nev-16 537
AYOTLAN 06-may-16} 25-may-15][ 04-3g0-16 6584 684 06-0ct-16 684 08-nov-16 684
DEGOLLADO 06-rnay-16] 25-may-16][ m_n.m 642 04-2g0-16 542 642 C6-oct-16 B42 08-ncv-16 642
JAMAY 05-ray-16] 558 25-may- _ 558 04-ag0-16 558 558 06-0ct-16 558 08-nov-16 558
LA BARCA L 06-may-18] 615 Nm.ay\rpl_ 615 10-jun-16 615 04-3g0-16 615 615 06-oct-16 615 08-nov-16 615
QCOTLAN 06-may-15] 46 Nm.aw<r|_ 445 10-jun-18)| 446 04-20-16 446 06-oct-16 446 08-110v-16 446
PCNCITLAN 06-may-15] 837 25-may-16] 837 10-jun-16]] 837 04-2g0-16 837 C6-oct-16 837 08-nov-16 837
TOTOTLAN 592 25-may-16] < 592 10-jun-16] 04-2g0-16 06-oct-16 592 08-nov-18 592
ZAPQTLAN DEL REY 04-ag0-16 06-0ct-16 487 Ug-nov-16 487
< HOOFALRFGION 0L - o Lo wieri i < : S iR
CHAPALA 829 26-may-16) 829 13-jun-16 829







GRAMA AYUDA ALIMENTARIA DIRECTA
CALENDARIO DE ENTREGAS PARA LOS MESES DE MAYQ - DIl L 2016

CONCEPCION DE BUENCS AIR 99-rmay-16) 26-may-16| 421 0S-ago-16 (7-sep-16 4 07-oct-16

JOCOTEPEC 09-may-15| 710 26-may-16f 710 D5-age-16 07-sep-16 710 07-oct-16

MANZANILLA DE LA PAZ 05-may-15]| 288 26-may-16] 288 D5-ago-16 07-sep-16 283 07-oct-16

MAZAMITLA 05-may-15] 608 26-may-16]f 608 05-age-16 07-sep-16 608 07-0ct-16

QUITUPAN 09-may-15| 556 26-may-16] 556 13-jun-18] 0S-ago-16 556 07-sep-16 556 07-0ct-16

STA. MARIA CEL QRO 0%-may-16 264 26-moy-16] 264 13-jun-16) 05-ago-16 264 07-sep-16 264 07-oct-16

TIZAPAN EL ALTO 08-may-18 624 ’ 26-may-16| 624 13-jun-16] 05-agc-16 624 07-sep-16 624 07-0ct-16 624 0S-nov-16 624
[TUXCUECA 09-may-184 44 05-age-16 421 07-sep-16 421 07-0¢1-16 421 0%-nov-16 421
VALLE DE JUAREZ 05-may-16| 390 05-ago-16 330 07-5ep-16 07-oct-16 330 08-rov-16

e JITOTALRESION 08 T ” : 8 SEEET .

L1

GOMEZ FARIAS 11-may-16} 27-rmay-18] 14-jun-16 C8-ago-16 506 08-sep-16 10-oct-16 506 10-nov-16
JILOTLAN DE LOS DOLORES 13-may-16} 27-may-16] 14-jun-1 11ul16 03-ag0-16 506 08-sep-16 10-oct-16 506 10-nov-16
PIHUAMO 11-may-16 27-may-16j 14-jun-1 11-ul-16 425 08-ago-16 425 08-sep-16 10-0ct-16 425 10-nov-16
[SAN GAERIEL 11-may-16} 27-may-16] 14-jun-16 115ul16 456 08-3g0-16 456 08-sep-16 10-cct-16 456 10-nov-16
TAMAZULA DE GORDIANG 11-may-16} 27-rmay-16] 14-jun-14] 115ul-16 700 08-ago-16 700 08-sep-16 10-act-16 700 10-nov-16
TECALITLAN 11-rnay-16 27-may-16] 14-jun-16]| 11-jul-16 4 08-9g0-16 491 08-sep-16 10-0ct-16 491 10-nov-16
TOLIMAN S.ass.p.m_f ﬁ.sm,..pm_* 14-jun-16]| 11-ul-16 500 0%-2go-16 500 08-sep- 10-0ct-16 500 10-nov-16
TONILA 1i-may-16{ 27-riay-16] 14.jun-16]i 11-jul-16 421 08-ago-16 421 08-sep- | 10-0ct-16 421 10-nov-16
TUXPAN 11-rnay-16] 27-may-16] 14-jun-16f 11-ul-16 460 08-ago-16 460 08-sep-16 460 © | 10-oct-16 460 10-nov-16
ZAPOTILTIC 11-may-16| 27-may-16]| 14-jun-16{- 11.jul-16 650 08-ag0-16 650 08-sep-16 10-0ct-16 §50 10-nov-18
ZAPOTITLAN DE VADILLO 1i-may- 27-may-18]| 14-jun-16{ 11+jul-16 281 08-ago-16 281 08-sep-16 10-oct-16 281 10-nov-16
ZAPOTLAN EL mx>zum 1i-may-16] 27-tnay-16] 14-fun-16{ 11-jul-16 B64 08-ago-16 08-sep-16 10-oct-16 864 10-nov-16
T OTALREGION 06 . o ; B v s
ATENGO 12-may-1 30-rmay-16 uh._cs.wmz jul-16 09-ago-16 0%-sep-16 11-o0ct-16 169 11-nov-16
AUTLAN DE NAVARRO 12-may-186) 30-may-16] 15-un-16{ 12-jul-16 09-ago-16 0%-sep-16 11-0ct-16 796 11-nov-18
AYUTLA - 12-reary-16] 30-may-185 15-jun-16}] 12 juk16 09-2g0-16 D3-s0p-16 11-0ct-16 600 11-nev-16
CHIQUILISTLAN 12-may-16] 30-may-16| 15-jun-16{ 12-jul-16 0%-ago-15 09-50%-16 11-0ct-16 343 11-ngv-16
CUAUTLA 12-may-1 30-may-16]| 15-jun-16{ 12-jul-16 09-ago-16 09-56%-16 11-0ct-16 81 11-nov-16
EJUTLA 12-may-16] 30-may-16| 15-jun-16{ 12-jul-16 108 09-ago-16 108 09-sep-15 108 11-0ct-16 108 11-nov-16 108
EL GRULLQ 12.may-1¢ 30-may-16]| 15-jun-16] 12-jul-16 110 09-ago-16 116 09-sep-16 110 $i-oct-16 110 11-nov-16 110
EL LIMON 12-may-1§] 30-may-16] 15-jun-18] 12-jul-16 390 09-ago-16 390 09-500-16 390 11-0ct-16 390 11-nov-16 390
JUCHITLAN E -y v__ 30-may-15] 15-jun-16] 12-juk36 250 09-0g0-16 250 08-3ep-15 250 11-0ct-16 250 11-nov-16 250
TECOLCTLAN 12-may-16 30-may-15] 15-jun-i6] 12-juk16 320 0%-ag0-16 320 05-56-16 320 11-0ct-16 320 11-nov-16 3206
TENAMAXTLAN 12-ray- 30-may-15] 15-jun-16] 12:jul-16 05-ag0-16 220 08-5ep-15 220 11-0¢t-16 220 11-nov-16 226
TONAYA 12-may-36] 30-rnay-15] 15-jun-i6] 12-ub16 05-ago-16 267 09-569-15 267 11-0ct-16 267 11-nev-16 267
TUXCACUESCC 12-may-16] 30-may-15] ._E_ 12+jul-16 0%-0g0-16 235 0g-sep:16 235 11-0ct-16 235 11-nov-16 235
LINION DE TULA 12-may-16 30-may-16] HJ— 09-ago-16 265 05-sep-18 265 1l-oct-16 265 11-nov-16 265
13-may-1§ 31-may-14]| Mm%im__ 10-ago-16 0 12-5ep-16 12-0ct-16 660 14-nov-16 660
VILLA PURIFICACION 13-may-18 $1-may-16]| 16-jun-16]| 10-0go-16 6 12-5ep-16 12-0ct-16 926 14-nov-16 926
LA HUERTA 13-may-18 31-may-16] 16-jun-16][ 10-2g0-16 2 12-sep-16 832 12-0ct-16 832 1-nov-16 832
LA RESOLANA (CASIMIRO) 13-rray-16] m..—..:uim,__ 16-jun-16]] 692 10-2g0-16 692 12-5ep-16 692 12-0ct-16 692 14-nov-16 692
CIHUATLAN 13-may-1§ 31-may-16 16-jun-16]| 13jul-16 810 10-2g0-16 810 12-58p-16 810 12-0ct-16 810 14-ngv-16 310
CUAUTITLAN DE G.B. i 13-may-1§ 31-may-16]| 16-jun-16] 13jul15 524 10-2g0-16 524 12-s2p-16 524 12-0ct-15 524 14-nov-16

bm\w\






AYUDA ALIMENTARIA DIRECTA (PAAD)
ARIO DE ENTREGAS PARA LOS MESES DE MAYO - DICIEMBRE DEL 2016

7+, {{FOTAL REGION 08

ATENGUILLG 16-tnay-16] 118 11% 17-jun-16| 119 14-jul-i6 13-5ep-16 13-0ct-16 15-nov-16

CABQ CORRIENTES Hm.am,&\m_ 514 514 17-jun-16{ 14-jul-16 11-ago-i6 13-s8p-16 514 13-0ct-16 15-nov-16 514
GUACHINANGO 75 75 17-jun-1 1a-ui-16 11-ago-16 13-sep-16 75 13-oct-16 15-nov-16 75
MASCOTA 225 17-jun-. 14-jul-16 11-age-16 13-sep-156 225 13-oct-16 15-nov-16 225
[MIXTLAN 97 17-jun-1 14-jul-16 11-age-16 13-sep-16 57 13-0ct-16 15-nov-16 87
[PUERTO VALLARTA 014ur-18] 1,400 17-jun-1 14-juk16 11-ago-16 13-sep-18 1,400 13-0c1-16 15-nov-16 1,400
SAN SEBASTIAN DEL OESTE 0ljun-is] 57 17unag| 57 14-jul-16 11-ag0-16 13-58p-15 57 13-6¢1-16 15-nov-16 57
TALPA DE ALLENGE 15-rray-16] 0l4un-16] 456 17-jun-16] 456 11-ago-15 13-sep-16 456 13-oct-16 15-nov-16 456
TOTAL REGIONA9 S ETRE B @ 2, a i s e e o T B L TOAB T RN o 28
AHUALULCO DE MERCADO 17-may-18] 20-jun-16] 458 15-jul-15 12-ag0-16 1d-5ep-16 458 14-oct-16 16-nov-16 458
IAMATITAN 17-may-16] 02-jun-1 456 20-jun-16 458 15-jul-16 12-3g0-16 1a-sep-1§ 456 14-0e1-16 16-nov-16 456
AMECA 17-may-16) 728 02-jun-16[ 728 20-jun-16] 728 15-jul-16 12-3g0-16 14-sep-16 728 14-0ct-15 16-nov-16 728
ETZATLAN 17-may-16) 02-jun-16] 446 20-hun-16] 15-jul-16 12-0g0-16 14-sep-16 446 14-0ct-16 16-nov-16 446
EL ARENAL 17-may-16) 02jun-16ff 556 20-jun-16] 13-0gc-16 14-sep-16 556 14-0ct-16 16-nov-16 556
[HOSTOTIPAQUILLD * 17-ray-18| 02-jun-16] 438 12-ago-16 14-50p-16 438 14-0ct-16 16-nov-16 438
MAGDALENA 17-may-16] 02-jun-16]| 574 13-ago-16 574 14-5ep-16 574 14-oct-16 16-nov-16 574
ANTONIOQ ESCOBEDO 17-may-16! 02+jun- 371 12-age-16 371 14-50p-16 37 14-0ct-16 16-nov-18 371
SAN MARCOS 17-may-1§ o..m._.s_.umAT 238 20-jun-186] 12-ag0-16 238 14-5ep-16 238 18-0ct-16 16-nov-16 238
TALA 17-may-16 O2jun-15] 796 20-jun-18]] 12-ago-16 796 14-sep-16 796 Td-oct-16 16-nov-16 795
TEQUILA 17-may-16} 02:jun-16} 20-jun-16] 12-ago-16 514 14-sep-16 514 18-oct-16 16n0v-16 514
TEUCHITLAN 17-may-16 02-jun-16] 20-jun-16; 2-ag0-16 371 14-sep-1 371 14-0ct-16 16-nov-16 371
[TOTAL REGION-2G- " B L B T HES - e ¥ 59461 el L ESARET e S 5,84
ACATLAN DE JUAREZ 18-may-16] 03-jun-16]) 22-jun-16 592 19-s0p-16 592 17-oct:16 17-nov-16 592
AMACUECA 18-ray-16| 03-jup-16][ 22:jun-16 291 19-5ep-16 291 17:0ct-16 17-nov-16 231
ATEMAJAC DE BRIZUELA 18-may-16] 03-Jun-16] NN._.,_?E* 303 19-sep-16 303 17-0ct-16 17-nov-16 303
ATOYAC 18-may-16] 03-jun-16l 22.jun-16f 352 19-52p-16 352 17-0ct-16 17-nov-16 352
COCULA 18-may-1 03un-16} 22-jun-16} 642 19-56p-16 642 17-oct-16 17-nov-16 642
SAN MARTIN HIDALGOQ 18-may-26f 22+jun-16| - 13-jul-16 400 400 19-5ep-16 400 17-0ct-16 400 17-nov-16 400
SAYULA 18-may-16] 03+jun-16]] 23-jun-16[ 13-juki6 440 19-5ep-16 440 17-0¢1-16 17-nov-16 440
TAPALPA 18-may-16] 03-jun-16 22-jun-16] 18-jui-16 332 19-sep-16 332 17-0ct-16 17-nov-16 332
TECHALUTA 18-may 212 03jun-16] 212 22-jun-16] 18-jut-16 212 19-sep-16 212 17-0ct-16 17-nov-16 213
TEQCUITATLAN DE CCRONA 18-may-1, 034un-15| 556 22-jun-16] 15-ago-16 19-56p-16 17-0ct-16 17-nov-16

VILLA CORCNA 18-may-16 C3un-16] 506 22-jun-16] 15-ago-15 19-sep-16 17-0ct-16 17-nov-16
ZACQALCO DE TORRES 15-may-16 03-jur-18] 511 22-jun-1§ 15:a0-15 18-sep-16 17-0¢1-16 17-nov-16
[TOTALREGONLL L 5 |..m‘.5, g B - s L, o , :

CUQUIS 15-rmay-18| am._._._?pm_ 472 16-ago-15 20-sep-16 472 18-oct-16 472 18-nov-16

EL SALTO 19-may-16| 893 05-jun-1 833 Z3jun-16] 893 16-ag0-16 20-sep-16 893 18-0ct-16 893 18-nov-16
ZAPQTLANEJO 796 Ofjun-16 798 16-ago-16 20-sep-16 796 18.0ct-16 796 18-nov-16
IXTLAHUACAN DE LCS MEMBR 92 C6jun-16| 592 16-age-16 592 20-sep-16 592 18-oct-16 592 18-nov-16
IXTLAHUACAN DEL RIO 24 06-un-15| 524 19-jui-16 524 16-2g0-16 524 20-sep-16 524 18-oct-16 524 18-nov-16
JUANACATLAN 456 05-jun-16f 456 19-jul-16 456 16-ago-16 456 20-5ep-16 456 -1 18-cetls 456 18-nov-16

SAN CRISTOBAL DE LA B, 219 O5-jun-16] 219 18-jul-16 219 16-ago-16 219 20-sep-16 218 13-0¢t-16 219 | 18-nov-16
TLAJCMULCO DE ZUNIGA 19-may-16| 899 06-jun-ls 899 23-un-16] 899 18-jul-16 899 16-age-16 899 20-sep-16 898 18-0ct-16 899 18-nov-16
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JALISCO

CHE DESCREMAD:

HVIENTARIA DIRECTA [PAAD}
EGAS PARA LOS MESES DE MAYQ - DICIEMERE DEL 2016

STAL REGTONEZ:

GUADALAJARA 02-may-18| -jul-18 03-ngv-16 2,497
TLAQUEPAQUE 03-may-1§] 08-jun-16 05-jul-16 04-nov-16 1,722
TONALA 03-may-16] 08-jun-16] 04-0ct-16 04-nov-16 2,086
ZAPQOPAN 02-may-1; 07-Jun-16] 03-0ct-16 - D3-nov-16 2,383

[TOTALREGIONTONA-NIETROPOLITANA- -

SUB-TOTAL

Total

JALISCO

ELABORG, REVISO Y AUTORIZO:
LIC. JESSICA ELIZABETH HERNANDEZ MARTINEZ
JEFE DEL DEPTO. QRIENTACION ALIMENTARLA,

LITROS DE LECHE ENTERA PROGRAMA AYUDA ALIMENTARIA EARECTA ZONA INDIGENA (PAAD}

CALENDARIO DE ENTREGAS PARA LOS MESES DE MAYO-DICTEMBRE 2016

DEL, 02 AL 11 DEL 20 AL 30 DE DEL 07 AL 14 DE DEL 04 AL 11 DE DEL 01 AL 08 DLV AT Ve USAT
OCOTA DE LA SIERRA DE MAYC 140 MAYG 140 JUNIO 140 JULIO 140 | beacosto | 149 - 140 MIDE et DE
i . DEL 01 AL 05 DEL 03 AL DEL 03 AL
NUEVA COLONIA pE- 2L 1 200 R OF | 200 | DELOTALTADE | opy  |DEL St CF| 200 [ OREIALOS | yng oE 200 1108 200 1102 200
SEPTIEMERE OCTUBRE NOVIEMBRE
DEL 01 AL 05 DEL 03 AL DEL 03 AL
PUESLO NUEVD it 220 O e | 20 | DEVIRLCOR | gy |DECBALIIDE gy, |ORLUIALGE| DE 220 1oE | 220 110 220
Y SEPTIEMBRE DOCTUBRE NOVIEMBRE
DEL 02 AL 11 DEL 20 AL 30 DE DEL 07 AL 14 DE DEL 04 AL 11 DE DEL 01 AL 08 DELDI AL OB DEL 03 AL DEL 03 AL
TAPIAS oo 270 e 270 i 270 e e |G 20 DE 270 1 DE 270 11DE 270
- SEPTIEMBRE oCTUBRE NOVIEMBRE
DEL 01 AL 08 DEL 03 AL DEL 03 AL -
TECOLOTE DEde AL 438 CELZ0ALSGDE | 435 | 0% TTAADE L 435 TR BATIPR| 438 Al I DE 438 11DE 438 +1 DE 438
) : SEPTIEMERE GCTUBRE NOVIEMBRE
. . DEL 01 AL 68 DEL 03 AL DEL 03 AL
SAN ANDRES COHAMIATA BELSzAL 43§ DELZOACIODE | 435 | O UALJADE | g2 jOEC TR 43g O Li ) ams pE 436 11 DE 436 11DE 436
SEPTIEMBRE OCTUBRE Zo<_mg.mmm







DEL 01 AL 08 DEL 03 AL DEL 03 AL
SAN SESASTIAN TEPONAHUAXTLAN | DEL02AL 11 - PEL 07 AL 14 0E DEL 01 AL 08

DE 11 DE 11DE
DEAGOSTO SEPTIEMERE NOVIEMBRE
TOTAL PARCIAL
MUNICRIOS:
: R . B DEL 01 AL D3 DEL 03 AL DELO3 AL
TUXPAN DE BOLAROS BE a2 A 1,006 DL 008 | 1096 | DELOTALISDE | 4 geg O ORmTDEl 1008 |DELOTALGEL 4 00 DE 1,096 11DE 1,006 110E 1,096
SEPTIEMERE QCTUBRE NOVIEMBRE
019 TOTAL 1.096 1.096 1,056 - 1,096 1,086 1,096 1,096 1,096
SUB-TOTAL - 3,000 3.000 3,000 3,000 i 3,000 2,000 2,000 3,000
Total Zana Indigena - 24,000

ELABORO, REVISO Y AUTORIZG:
LIE. JESSHCA ELIZABETH HERNANDEZ MARTINEZ
JEFE DEL DEPTO. ORIENTACION ALIMENTARIA
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Ummo_ﬂm_<_>0> ULTRAPASTEURIZADA

. g

PARS NUZSTRAS FAMILIRS

PRODUCTO NOMBRE DEL PROYECTO PRESENTACION 04-may-16 01-jun-18 0-jul-16 TOTAL
LECHE DESCREMADA 1 Litro (envase tetra
ULT >n>m._.mcm_N>U> TRABAJO SOCIAL O_umm>d<o 1350 . 5400

pak
PRESENTACION:

1350

W2 5ept.-16

LECHE DESCREMADA

ULTRAPASTEURIZADA

TRABAJO SOCIAL OPERATIVO

1 Litro {envase tetra
pak)

1380

5400

Validado

\Nv
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JALISCO

DIRECCIOR BIF SEGUMDAD AUMENTARIA
DEPARTAMENTO DF MUTRICION RSCOMAR
SQUEAMACIOHN DE LECHE ENTERA ULTRAPASTEURTZA

CALENDARIG DE ENT R

- = FICH CALIEISTE ZEMA INDIGENA
A LOS MESES DE MAYSD a NCIEMBRE DE 2016 -

Joth L e hewrtines Romaco:
Aty A, Decareamants de NubKisn Excotar

REVISE
C.PA Lecis 0l Rendric Berumen Rlomo.
o0 Sl Cepirtamentsy g Nusnc o Escomr.

AITCRIZS:
Cra. Arana Aigj s Wirmees bema






CALENDARIO DE ENTR

ECHE SEMIDES

CREMADA DE NUTRICION EXTRAESCOLAR {PROALIVNE)
MAYOQ-DICIEMBRE 2016

Chimalthtan

Colotlin

Husiucar

ilia el Altg

Mezqultic

San Martin de Bolafios

Santa Marin de Jos Angeles
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A PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE JALISCO
CALENDARIO DE ENTREGA DE LECHE ENTERA

_PROTECCION CIVIL
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SUBTOTAL 1,800 ’ . 1,800
TOTAL . 1,800 1,800
ELABORO Bibiana Castro Sénchez . REVISO Y AUTORIZO  Juan Rafael Quintera Navarro






JALISCO

- ANEXO 10

Nimero
Regién

Nombre del Municipio

Domicilio del DIF Municipal

Teléfonos DIF

BOLANOS lturbide No. 2 01-437 95 2-50-79
CHIMALTITAN Ramdén Corona s/n 01-437 95 2-52-62
COLOTLAN Nicolas Bravo Esq. Guillermo Prieto 01-499 99 2-23-56
HUEJUCAR Hidalgo No. 24 01457 94 7-01-36,7-03-10
HUEJUCAR Hidalgo No. 24 01457 94 7-01-36 |
HUEJUQUILLA EL ALTO Madrid 01-457 98 3-72-87 |
|MEZQuImc Josefa Ortiz de Dominguez No. 5 01-457 98 1-00-95 |

SAN MARTIN DE BOLAROS

Felipe Vieiria No. 3

01437 952-53-59 |

SANTA MARIA DE LOS ANGELES

Antonio Valdéz No. 5

01-499 99 2-08-23 |

TOTATICHE

Jalisco No. 9

01-437 96 4-01-11 |

VILLA GUERRERO

Libertad No. 36

01-437 96 4-54-80

ENCARNACION DE DIAZ

Constitucion No.- 1

01-475 95 3-11-01

LAGOS DE MORENO

Lépez Cotilla s/n Col. Cuesta Blanca

01-474 74 2-14-57

QJUELOS DE JALISCO

Allende No. 10

01496 851 07 29

SAN DIEGO DE ALEJANDRIA

Av. Jalisco No. 4

01- 39572 6-02-96

SAN JUAN DE LOS LAGOS

Av, Central s/n

01-395 78 5-44-82

TEOCALTICHE

Salado Alvarez No. 19

01-346 78 7-24-71

UNKON DE SAN ANTONIO

Carrelera a Lagos Km. 1

01-395 72 3-02-50

VILLA HIDALGO

Venustiano Carranza No. 225

01-495 96 8-01-16

01-378 71 5-05-22

ACATIC Juan de la Barrera & Hidalgo

ARANDAS Obregén No. 518 01-348 78 3-01-62
CANADAS DE OBREGON J. Isabel Valdivia No. 37 01-431 40 30070
JALOSTOTITLAN Ramén Corona No. 176 01-431 74 6-06-55
JESUS MARIA Nicolas Bravo No. 85 01-348 70 4-04-48
MEXTICACAN Aquiles Serdan No. 101 0134470 2 00 44
SAN JULIAN Jesls Aldrete No.3 01-347 71 8-01-72

SAN MIGUEL EL ALTO

Independencia No. 2

01-347 78 8-22-43

TEPATITLAN DE MORELOS

Morelos No.-340

01-378 78 2-28-57

VALLE DE GUADALUPE

Hermenegildo Galeana No. 285

01-347 71 4-05-55

YAHUALICA DE GONZALEZ GALLO

Mariang Jiménez Esq. Vicente Guerrero

(01-344 78 4-02-78

ATOTONILCO EL ALTO

Dr. Fernando de Alba Hermgsillp sfn

01-391 91 7-10-61
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AYOTLAN Revolucién No. 11 01-345 91 8-13-00 y fax
LA BARCA Calzada Raymundo Velazquez No. 611 01-393 93 5-15-98
|cHAPALA Degollado No. 327 01-376 76 5-33-49
DEGOLLADO Morelos No. 315 01-345 93 7-10-20
JAMAY lturbide No. 505 01-392 92 4-12-38
. |JOCOTEPEC Abasolo e Hidalgo 01-387 76 3-00-74 Ext. 110
OCOTLAN Av. Del Maestro No. 856 ’ 01-392 92 2-41-16 y fax
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PONCITLAN Miguel Montes No. 75 01-381 92 1-02-71
TIZAPAN EL ALTO Zaragoza Poniente s/n 01376 76 814 63 8 03 20/
TOTOTLAN Morelos No. 210 Ote. 01-391 91 6-06-83. [
TUXCUECA Rivera del Lago s/n 01-376 76 4-03-42 |

ZAPOTLAN DEL REY

5 de Mayo No. 55

01-391 92 1-17-20

-|CONCEPCION DE BUENOS AIRES

Morelos No. 8

01-372 42 6-03-00

JILOTLAN DE LOS DOLORES

Revolucidn No. 25

01-424 57 4-00-29

SANTA MARIA DEL ORO

Hidalgo y Nacional

01-354 54 4-80-92

LA MANZANILLA DE LA PAZ

Zaragoza No. 109

0137243504 37

MAZAMITLA Cihuatlan No. 16 01-382 53 80660
PIHUAMO Ricardo Flores Magon No. 1 01-312 3861473
QUITUPAN Miguel Hidalgo No, 28 01-382 57 5-04-44
TAMAZULA DE GORDIANO Nigromante No. 102 Esq. Cuauhtemoc 01-358 41 61770
TECALITLAN Degollado No. 45 01-371 41 816-98
VALLE DE JUAREZ Carretera Nacional Km. 1 01-382 5710108 |
AMACUECA Ayuntamiento No. 16 01-372 42 4-04-50 |
ATEMAJAC DE BRIZUELA Galeana No. 69 . 01326 425-02:01 |
ATOYAG Moctezuma No. 7 01-372410-2162 |
GOMEZ FARIAS Vicente Guerrero No. 92 01-341 43 3-05-78 \
SAYULA Calle 5 de Mayo No. 19 01-342 42 1-13-40
TAPALPA Morelos No. 22 (1-343 43 2-06-30

TECHALUTA DE MONTENEGRO

Constitucion No.15

01-372 42 4-50-61

TEQCUITATLAN DE CORONA

Prolongacién Nery No. 154

01-372 42 8-04-01

TOLIMAN Alejo Lazaro No, 13 01-343 43 4-02-06
TONILA Calle Javier Mina No. 2 01-312 32 1-52-49
TUXPAN Av. Tizatirla s/n 01-371 41 7-22-40
SAN GABRIEL M. Morett No. 11 01-343 42 7-00-04
ZACOALCO DE TORRES 16 de Septiembre sfn 01-326 42 3-15-37, 3-00-51
ZAPOTILTIC Zaragoza No. 195 01-341 41 4-19-89
ZAPOTITLAN DE VADILLO Juan Ortega No. 14 01-343 43 4-07-04
ZAPOTLAN EL GRANDE Aquiles Serdan No. 56 01-341 41 2-69-20
ATENGO Chimaltitan No. 16 01-349 77 1-01-45
CHIQUILISTLAN Independencia No. 16 01-385 75 5-50-63
. |EJUTLA Calén Norte No. 3 01-343 43 1-53-77
EL GRULLO Independencia No. 40 01-321 38 7-28-99
JUCHITLAN Degollado No. 220 01-349 37 4-00-47
EL LIMON Aldama No. 69 01-321 37 3-00-90
TECOLOTLAN Av. Guadalajara No. 140 01-349 77 6-03-53
TENAMAXTLAN Revolucién Mexicana s/n 01-348 77 5-00-40
TONAYA Ocampo y Guerrero No. 5 01-343 43 1-02-20
TUXCACUESCO Enrique Gamberos No. 10 01-343 41 3-96-38
UNION DE TULA Av. México Norte No. 430 1-316 37 1-04-10
AUTLAN DE NAVARRO Obregén No. 262 01-317 38 2-16-16
LA RESOLANA Hidalgo No.150 01-357 38 8-06-50
CIHUATLAN Libertad No. 24 Col. Centro. 01-315 35 5-39-81
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Lopez Cotilla s/n Esq. Vicente Guerrero

01-357 38 4-61-92

CUAUTITLAN DE GARCIA BARRAGAN
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36 36 34 44 38 36 34 64

8 LA HUERTA Nifios Héroes No. 31 01-357 38 4-11-70
8 VILLA PURIFICAGION Matamoros y Reforma 01-357 37 5-03-22
9 CABO CORRIENTES 1° de Abril No. 16 01-322 26 9-01-30
9 PUERTO VALLARTA Milenio 143 Col. Educacién 01322 22 599 37,38.39.40
9 TOMATLAN Av. del Campesino No. 150 01-322 29 8-55-17
10  |ATENGUILLO Limdn No. 18 01-388 73 6-90-01 Tr
10 |avuria Ramén Corona No. 87-A 01-316 37 2-06-80 |
10-  JCUAUTLA Amado Nervo s/n 01-316 38 4-30-80
10 |GUACHINANGO Aldama No. 4 01-388-73-6-00-13
10 [MASCOTA Hidalgo No. 160 (1-388 38 6-10-76
10 |MIXTLAN Eliseo R. Morales No. 37 01-388 73 6-57-70
10 SAN SEBASTIAN DEL OESTE Gral. Armando Aguirre No. 45 013222072856
10 TALPA DE ALLENDE 23 de Junio No. 50 01-388 38 5-02-75
11 AHUALULCO DE MERCADO Jogsé Ma. Mercado No. 15 01-386 75 2-01-75
1 AMATITAN Hidalgo No. 152 01-374 74 5-02-51
11 AMECA Judrez No. 100 01-375 75 8-06-18 \
11 |SAN JUANITO DE ESCOBEDO 5 de Mayo No. 1 01-386 75 4-03-94 |
11 |eL aRenaL Javier Mina No. 40 01-374 74 8-00-83 |
11 |cocuLa Agustin Yafiez s/n 0137777 3-23-15 |
11 |eTzaTLAN Escobedo No. 135 01-386 75 3-05-29
11 HOSTOTIPAQUILLO Independencia No. 4 01-386 74 4-52-17. 4.50-76
11 MAGDALENA Matamoros s/n 01-386 74 4-02-56
11 SAN MARCOS Independencia No. 10 01-386 75 7-01-83 y fax
11 SAN MARTIN HIDALGO .- Independencia No. 6 01-385 75 5-04-19
11 TALA Simon Bolivar No. 122 01-384 73 8-03-76, 8-43-24
11 TEQUILA Francisco Javier Sauza y Galeana 01-374 74 2-00-83
11 JTEUGHITLAN Vicente Guerrero No, 23 01-384 73 3-02-64
12 |ACATLAN DE JUAREZ Justo Sierra No. 12 01-387 77 2-10-70
12 cuQuIQ Francisce |. Madero No. 21 01-373 79 6-51-25
12 IXTLAHUACAN DE LOS MEMBRILLOS Obregon No. 93 01-376 76 2-04-21
12 |IXTEAMUACAN DEL RIO Hidalgo s/n 01-373 73 4-51-37
12 [JUANACATLAN Progreso No. 107 373 2-10-49
12 El. SALTO Av. Del Parque y Prolg. No. 700 373 2-07-49
12 SAN CRISTOBAL DE LA BARRANCA Hidalgo No. 67 01-373 73 2-90-56 Presiden.
12 ITLAJOMULCO DE ZURIGA Ocampo No. 80 379 8-02.44
12 |VILLA CORONA Zaragoza No. 22 01-387 77 8-03-99 8-02-22
12 |ZAPOTLANEJO Angela Peraita No. 170 01-373 73 4-03-45
12.1  |GUADALAJARA Miguel Angel de Quevedo No. 501 3615-19-29 y 3616.63-66
121 |TLAQUEPAQUE Santa Rosalia No. 1040 3680-25-59
12.1  [TONALA ‘ Paseo Cihualpilli No. 70 3683-08-43 y 3683-34-96
12,1 |ZAPOPAN Av. Tesistan y Periferico
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